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Product Instructions

Almond Protein Rapid Kit

Lateral Flow Devices (LFD) for qualitative analysis of almond proteins.

Product Description and Intended Use
The 3M™ Almond Protein Rapid Kit is intended for screening for the presence of almond proteins in clean-in-place (CIP)
final rinse water, environmental swab samples, food ingredients and processed food products.

The 3M Almond Protein Rapid Kit utilizes a lateral flow device (LFD) that is an immunochromatographic test method
utilizing antibodies which are specific for the detection of almond proteins. Positive results are visualized by the
presence of three lines: a control line, a hook line and a test line, when the almond protein is present in the range of
concentrations from a lower level of 2 ppm and a higher level of approximately 10 mg/mL of almond protein in saline
solution (0.9% sodium chloride). These limits may vary depending on the matrix tested. Samples containing more than
5% almond may result in an invalid test which will result in the absence of the hook line and/or test line.

The 3M Almond Protein Rapid Kit is intended for use in the food and beverage industry by trained personnel. 3M has not
documented the use of this product in industries other than food or beverage. For example, 3M has not documented this
product for testing pharmaceutical, cosmetic, clinical or veterinary samples. The 3M Almond Protein Rapid Kit has not
been evaluated with all possible food products, food processes and testing protocols.

The 3M Almond Protein Rapid Kit contains 25 tests, described in Table 1.

Table 1. Kit components

Item Identification Quantity Storage
3M™ Almond Protein Lateral flow device in a 25 devices individually Store at 2-8°C.
Lateral Flow Device (LFD) plastic cassette packed. Do not freeze

3M™ Extraction Buffer Bottle with Extraction Buffer | 1 bottle with 50 mL Store at 2-8°C.

Do not freeze.

Dilution Tubes Microcentrifuge tube 26 tubes Store in a clean dry place.
(2.2 mL volume capacity)

Materials not provided in the kit:
Swabs and pipettes.
b. The use of vortex, timer and balance are recommended but not required for all samples.

c. The use of a centrifuge is required for all chocolate and gum samples and it is recommended, but not required
for all solid samples.

Safety
The user should read, understand, and follow all safety information in the instructions for the 3M Almond Protein Rapid
Kit. Retain the safety instructions for future reference.

/A WARNING: Indicates a hazardous situation, which, if not avoided, could result in death or serious injury and/or
property damage.

NOTICE: Indicates a potentially hazardous situation, which, if not avoided, could result in property damage.

A WARNING

To reduce the risks associated with inaccurate results:

e  3M has not documented the use of 3M Almond Protein Rapid Kit in industries other than food or beverage. For
example, 3M has not documented this product for testing pharmaceutical, cosmetic, clinical or veterinary samples.
3M Almond Protein LFD should be read 11 £ 1 minutes after sample has been loaded on the lateral flow device.

The 3M Extraction Buffer is designated for use with a specific lot of 3M Almond Protein LFD. Do NOT interchange
3M Almond Protein Rapid Kit components with other lots or kits.

e  The 3M Extraction Buffer is designated for use with a specific lot of 3M Almond Protein LFD. Dispose of any
remaining 3M Extraction Buffer once all 3M Almond Protein Lateral Flow Devices have been used.
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° Store the 3M Almond Protein Rapid Kit as indicated on the package and in the product instructions.
° Always use the 3M Almond Protein Rapid Kit by the expiration date.
° Always use the 3M Almond Protein Rapid Kit at 20-25°C temperature.

To reduce the risks associated to false negative results:
e  Use the 3M Almond Protein Rapid Kit for food and environmental samples that have been validated internally or by
a third party.

To reduce the risks associated with exposure to chemicals:
e  3M Almond Protein Rapid Kit is intended for use in the food and beverage industries by trained personnel.

NOTICE

To reduce the risks of inaccurate results:
° Refer to the Interpretation of Results section of the product instructions, to ensure accurate interpretation of the
3M Almond Protein LFD.

Consult the Safety Data Sheet for additional information.

For information on documentation of product performance, visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact
your local 3M representative or distributor.

User Responsibility
Users are responsible for familiarizing themselves with product instructions and information. Visit our website at
www.3M.com/foodsafety, or contact your local 3M representative or distributor for more information.

As with all test methods used for food analysis the test matrix can influence the results. When selecting a test
method, it is important to recognize that external factors such as sampling methods, testing protocols, sample
preparation, handling, and laboratory technique may influence results. The food sample itself may influence results.

It is the user’s responsibility in selecting any test method or product to evaluate a sufficient number of samples to satisfy
the user that the chosen test method meets the user’s criteria.

It is also the user’s responsibility to determine that any test methods and results meet its customers’ and suppliers’
requirements.

As with any test method, results obtained from use of any 3M Food Safety product do not constitute a guarantee of the
quality of the matrices or processes tested.

Limitation of Warranties/Limited Remedy

EXCEPT AS EXPRESSLY STATED IN A LIMITED WARRANTY SECTION OF INDIVIDUAL PRODUCT PACKAGING, 3M
DISCLAIMS ALL EXPRESS AND IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO, ANY WARRANTIES OF
MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR USE. If any 3M Food Safety Product is defective, 3M or its
authorized distributor will, at its option, replace or refund the purchase price of the product. These are your exclusive
remedies. You must promptly notify 3M within sixty days of discovery of any suspected defects in a product and return
it to 3M. Please call Customer Service (1-800-328-1671in the U.S.) or your official 3M Food Safety representative for a
Returned Goods Authorization.

Limitation of 3M Liability

3M WILL NOT BE LIABLE FOR ANY LOSS OR DAMAGES, WHETHER DIRECT, INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL OR
CONSEQUENTIAL DAMAGES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOST PROFITS. In no event shall 3M’s liability under
any legal theory exceed the purchase price of the product alleged to be defective.

Storage and Disposal
Store all 3M Almond Protein Rapid Kit components at 2-8°C.

3M Almond Protein Rapid Kit components should not be frozen, exposed to UV light or exposed to prolonged heat
(>30°C).

3M Almond Protein Rapid Kit components should not be used past the expiration date. Expiration date and lot number
are noted on the outside label of the box.

Please note that each 3M Extraction Buffer lot is validated specifically for each LFD lot and is not interchangeable
with any other lots or kits.

Dispose according to current local/regional/industry standards and regulations.
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Instructions for Use

Follow all instructions carefully. Failure to do so may lead to inaccurate results. Ensure that all 3M Almond Protein Rapid
Kit components are at ambient temperature (20-25°C) prior to use.

Sample Analysis
1.  CIPFinal Rinse Water Samples
11 Label one microcentrifuge tube for each CIP sample.
1.2 Add 800 pL of 3M Extraction Buffer to a labeled microcentrifuge tube.

1.3 Add 200 pL of CIP final rinse water sample. Shake vigorously or vortex for 15 seconds to mix thoroughly to
obtain an extracted sample.

Note: The pH of extracted sample should be between 5 and 10. Proceed to Troubleshooting section for
additional information.

1.4 Remove one 3M Almond Protein LFD from package and place on a clean, dry, flat surface.

1.5 Transfer 100 pL of the extracted sample prepared in 1.3 using a clean pipette or pipette tip and apply it to the
sample well on the 3M Almond Protein LFD. Start the timer for 11 £ 1 minutes. Proceed to Interpretation of
Results section.
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2. Environmental Swab Samples
2.1 Label one microcentrifuge tube for each Environmental Swab Sample.
2.2 Add 500 pL of 3M Extraction Buffer into a labeled microcentrifuge tube.

2.3 Take a clean swab and dip the entire tip into the microcentrifuge tube wetting the tip with 3M Extraction
Buffer. Gently express excess liquid from tip by pressing swab tip lightly on the inside of the tube.

2.4 Take wetted swab and survey a 10 X 10 cm surface area maintaining the swab at a 30° angle with the surface.
Rub the swab slowly and thoroughly over the surface area. Rub the swab three times over this surface,
reversing direction between alternating strokes.

2.5 Take swab and insert it back into the pre-labeled tube and swirl swab several times to release any residues
that might be on the surface of swab into the 3M Extraction Buffer. Break off swab tip in tube, cap tightly and
mix well to obtain an extracted sample.

2.6 Remove one 3M Almond Protein LFD from the package and place on a clean, dry, flat surface.

2.7 Transfer 100 pL of the extracted sample prepared in 2.5 using a clean pipette or pipette tip and apply it to the
sample well on the 3M Almond Protein LFD. Start the timer for 11 = 1 minutes. Proceed to Interpretation of
Results section.
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3. Liquid Samples Except Liquid Chocolate Samples

31
3.2
3.3

3.4
3.5

Label one microcentrifuge tube for each Liquid sample.

Measure 900 pL of 3M Extraction Buffer into a labeled microcentrifuge tube.

Add 100 pL of a well-mixed sample. Shake vigorously or vortex for 15 seconds to mix thoroughly to obtain an

extracted sample.

Note: The pH of extracted sample should be between 5 and 10. Proceed to Troubleshooting section for

additional information.

Remove one 3M Almond Protein LFD from package and place on a clean, dry, flat surface.

Transfer 100 pL of the extracted sample prepared in 3.3 from the middle (aqueous) layer using a clean pipette
or pipette tip and apply it to the sample well on the 3M Almond Protein LFD. Start the timer for 11 = 1 minutes.
Proceed to Interpretation of Results section.
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Liquid Chocolate Samples

41
4.2

4.3

4.4
4.5
4.6

Label two microcentrifuge tubes for each Liquid Chocolate Sample.

To make a prepared sample, add 500 pL of a well-mixed Liquid Chocolate Sample and add 500 pL of 3M
Extraction Buffer into one labeled microcentrifuge tube and shake vigorously to mix thoroughly or vortex for
approximately 15 seconds.

Add 900 pL of 3M Extraction Buffer into the second labeled microcentrifuge tube and add 100 pL of the
Prepared Sample from step 4.2. Shake vigorously to mix thoroughly or vortex for approximately 15 seconds.

Centrifuge for 20-30 seconds at 5000-7000 rpm (3000 x g). The supernatant is the extracted sample.
Remove one 3M Almond Protein LFD from package and place on a clean, dry, flat surface.

Transfer 100 plL of the extracted sample prepared in 4.4 from the middle (aqueous) layer using a clean pipette
or pipette tip and apply it to the sample well on the 3M Almond Protein LFD. Start the timer for 11 = 1 minutes.
Proceed to Interpretation of Results section.
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Solid Samples
51 Label one microcentrifuge tube for each non-liquid sample.
5.2 Grind sample into a fine homogeneous powder.
5.3 Measure 0.2 g of sample into a labeled microcentrifuge tube.
5.4 Add 1.8 mL of the 3M Extraction Buffer to the sample in the microcentrifuge tube. Shake vigorously or vortex
for 15 seconds to mix thoroughly to obtain an extracted sample.
Note: Melt chocolate samples.
5.5 Centrifuge for 20-30 seconds at 5000-7000 rpm (3000 x g). The supernatant is the extracted sample.
5.6 Remove one 3M Almond Protein LFD from package and place on a clean, dry, flat surface.
5.7 Transfer 100 pL of the extracted sample prepared in 5.5 from the middle (aqueous) layer using a clean pipette

or pipette tip and apply it to the sample well on the 3M Almond Protein LFD. Start the timer for 11 = 1 minutes.
Proceed to Interpretation of Results section.
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Interpretation of Results
The control line is next to the letter C on the 3M Almond Protein LFD. The test line is next to the letter T on the 3M

Almond Protein LFD. The hook line is next to the letter H and/or in between the T and C lines. Note: Some LFD cassettes
might not have an H marking on the side of the plastic cassette.

Read LFD at 11 £ 1 minutes after application of the sample. A sample is considered to be:

Negative for almond protein when only the two lines furthest from the well, the control and the hook line, are
visible on the 3M Almond Protein LFD.

b. Positive for almond protein when all three lines (test, hook and control line) are visible on 3M Almond Protein
LFD.

Invalid, if the 3M Almond Protein LFD does not develop the middle hook line. The sample may be overloaded
with almond protein and needs to be diluted.

d. Invalid, if the 3M Almond Protein LFD does not develop the control line.

() *) o O

C C C
H H H
T T T
C = Control line
Vs H = Hook line
@ o @ (except Gluten)
T = Test line

Any reading after 12 minutes from the initial application of the sample into the 3M Almond Protein LFD should be
considered invalid. A reading at this time cannot be interpreted and can lead to erroneous results.

a.
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Troubleshooting

1. Sample fails to migrate across the strip within the first 5 minutes after application of the sample in the 3M Almond
Protein LFD.

The sample may be too viscous and needs to be centrifuged if this was not already done during the preparation of
the sample. If sample was already centrifuged, then preparing a 1:1 dilution with the 3M Extraction Buffer may be
necessary. (Note: This may reduce the sensitivity ~4 ppm for some matrices.)

2. Ared dot appears on the test line but remainder of test line does not change color.

Sample particulate may have passed around the filter in the cassette, simply re-run the sample by taking a new 3M
Almond Protein LFD from the kit and repeat the test.

3.  The pH of extracted sample should be between 5 and 10. If pH is outside this range, further dilution may be
required (i.e., prepare a 1:1dilution with 100 pL of the extracted sample and 100 pL of 3M Extraction Buffer. This
may reduce the sensitivity to ~4 ppm for some matrices.)

If you have questions about specific applications or procedures, please contact your 3M Food Safety representative
or distributor.

Minimum Performance Characteristics

Lowest Limit of Detection® 2 ppm

Upper Limit of Detection ~10 mg/mL
(a)

The lowest limit of detection is defined as the lowest concentration of the allergen in a test sample that can be
distinguished from a true blank sample at a specified probability level'.

References

1. Abbott, M., Hayward, S., Ross, W., Godefroy, S.B., Ulberth, F., Van Hengel, A. J., Roberts, J., Akiyama, H., Popping,
B., Yeung, J.M., Wehling, P., Taylor, S., Poms, R.E., and Delahaut, P. (2010). Appendix M: Validation Procedures for
Quantitative Food Allergen ELISA Methods: Community Guidance and Best Practices. J. AOAC Int. 93, 442-450.

Explanation of Symbols
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Instructions relatives au produit

Kit Rapide Protéine Amande

Dispositifs a flux latéral (LFD) pour I’'analyse qualitative des protéines d’amande.

Description et utilisation du produit

Le Kit BM™ de test rapide pour la protéine d'amande est destiné a détecter la présence de protéines d’amandes
dans I’eau de rincage finale d'un processus de nettoyage (PN), des échantillons d’écouvillons environnementaux, des
ingrédients alimentaires et des produits alimentaires transformés.

Le Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande utilise un dispositif a flux latéral. Il s’agit d’'une méthode de test
immunochromatographique utilisant des anticorps qui servent a la détection des protéines d’amande spécifiquement.
Les résultats positifs sont indiqués par la présence de trois lignes : une ligne de contréle, une ligne d’hamecgon et une
ligne de test, lorsque la protéine d’amande est présente dans une fourchette de concentrations allant d’un niveau
inférieur & 2 ppm a un niveau supérieur a environ 10 mg/mL de protéine d’amande dans une solution saline (0,9 %

de chlorure de sodium). Ces limites peuvent varier selon la matrice testée. Les échantillons contenant plus de 5 %
d’amandes peuvent produire un test invalide qui entrainerait ’absence de la ligne d'accroche ou de la ligne de test.

Le Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande est destiné a étre utilisé dans le secteur de I’alimentation et des
boissons par un personnel formé. 3M n’a pas étudié I'utilisation de ce produit dans des secteurs autres que ceux de
I’alimentaire et des boissons. Par exemple, 3M n’a pas étudié ce produit dans le cadre de tests sur des échantillons de
produits pharmaceutiques, cosmétiques, cliniques ou vétérinaires. Le Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande
n’a pas été évalué avec tous les produits alimentaires, les processus alimentaires et les protocoles d’essai possibles.

Le Kit 3M Kit de test rapide pour la protéine d'amande contient 25 tests décrits dans le tableau 1.
Tableau 1. Contenu du kit

Elément Identification Quantité Stockage

Dispositif a flux latéral du Dispositif a flux latéral dans | 25 dispositifs emballés Conserver a 2-8 °C.
Kit BM™ de test rapide pour | une cassette en plastique séparément.
la protéine d'amande (LFD)

Ne pas congeler.

Tampon d’extraction 3BM™ | Bouteille munie d’un 1 bouteille avec 50 mL Conserver a 2-8 °C.

tampon d’extraction Ne pas congeler.

Tubes de dilution Tube de microcentrifuge 26 tubes Conserver dans un endroit
(2,2 mL de volume) propre et sec.

Accessoires non inclus dans le kit :
Ecouvillons et pipettes de transfert 3M™,

b. Lutilisation d’un vortex, d’une minuterie et d’une balance est recommandée mais non obligatoire pour tous les
échantillons.

c. Lutilisation d’une centrifugeuse est obligatoire pour tous les échantillons de chocolat et de gomme et elle est
recommandée, mais non obligatoire, pour tous les échantillons solides.

Consignes de sécurité

Lutilisateur doit lire attentivement, comprendre et respecter toutes les consignes de sécurité fournies dans le mode
d’emploi du Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande. Conserver ces consignes de sécurité pour vous y référer
ultérieurement.

A\ AVERTISSEMENT : indique une situation dangereuse qui, si elle n'est pas évitée, pourrait entrainer un décés, des
blessures graves ou des dommages matériels.

REMARQUE : indique une situation potentiellement dangereuse qui, si elle n’est pas évitée, pourrait entrainer
des dommages matériels.
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Pour réduire les risques découlant de faux résultats :

° 3M n’a pas étudié I'utilisation du Kit 3M Kit de test rapide pour la protéine d'amande dans des secteurs autres que
ceux de I'alimentaire et des boissons. Par exemple, 3M n’a pas étudié ce produit dans le cadre de tests sur des
échantillons de produits pharmaceutiques, cosmétiques, cliniques ou vétérinaires.

° Le LFD de la Protéine d’amande 3M doit étre lu dans les 11 = 1 minutes aprés le chargement de I’échantillon dans le
dispositif a flux latéral.

° Le Tampon d’extraction 3M est destiné a étre utilisé avec un lot spécifique du LFD de la Protéine d’amande 3M. NE
PAS interchanger les composants du Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande avec d’autres lots ou kits.

° Le Tampon d’extraction 3M est destiné a étre utilisé avec un lot spécifique du LFD de la Protéine d’amande 3M.
Eliminer les restes du Tampon d’extraction 3M une fois tous les dispositifs a flux latéral de la protéine d’amande 3M
utilisés.

° Conserver le Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande conformément aux indications sur ’'emballage et aux
instructions relatives au produit.

Utiliser toujours le Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande avant sa date de péremption.
Utiliser toujours le Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande a une température de 20 a 25 °C.

Pour réduire les risques liés a de résultats faussement négatifs :
° Utiliser le Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande avec des aliments et des échantillons environnementaux
qui ont été validés en interne ou par une tierce partie.

Pour réduire les risques associés a I’exposition a des produits chimiques :
° Le Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande est destiné a étre utilisé dans les secteurs de I’'alimentation et
des boissons par un personnel formé.

REMARQUE

Afin de réduire le risque d’obtenir de faux erronés :
e  consulter la section Interprétation des résultats de la notice d'instruction relatives au produit pour garantir une
interprétation exacte du LFD de la protéine d’amande 3M.

Consulter la fiche de données de sécurité du produit pour plus de renseignements.

Pour obtenir une documentation sur la performance de ce produit, veuillez consulter notre site Internet
www.3M.com/foodsafety ou contacter un représentant ou distributeur 3M local.

Responsabilité de 'utilisateur

Il incombe aux clients et aux utilisateurs de connaitre les instructions et les informations. Veuillez visiter notre site
www.3M.com/foodsafety pour consulter les instructions les plus récentes ou contacter votre représentant ou
distributeur 3M.

Comme pour toutes les autres méthodes de test utilisées a des fins d’analyses alimentaires, la matrice analysée peut
influer sur les résultats. Lors du choix d’une méthode de test, il est important d’admettre que des facteurs externes
comme les méthodes d’échantillonnage, les protocoles de test, la préparation des échantillons, la manipulation et les
techniques de laboratoires peuvent influencer les résultats. LUéchantillon alimentaire en tant que tel peut influer sur les
résultats.

Il est de la responsabilité de I'utilisateur de choisir une méthode de test ou un produit pour évaluer un nombre suffisant
d’échantillons afin de s’assurer que la méthode de test choisie répond a ses critéres.

Il incombe également a I'utilisateur de déterminer si une méthode d’analyse et ses résultats répondent aux exigences de
ses clients ou fournisseurs.

Comme avec n’importe quelle méthode de test, les résultats obtenus avec ce produit ne constituent pas une garantie de
la qualité des matrices ou des processus testés.

Limitation de garantie/limites de recours

SAUF S| EXPRESSEMENT ETABLI DANS LA SECTION DE GARANTIE LIMITEE D’UN EMBALLAGE DE PRODUIT
INDIVIDUEL, 3M RENONCE A TOUTE GARANTIE EXPLICITE ET IMPLICITE, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER,
TOUTE GARANTIE DE COMMERCIALISATION OU D’ADAPTATION POUR UN USAGE SPECIFIQUE. En cas de défaut
de tout produit de Sécurité Alimentaire 3M, 3M ou son distributeur agréé s’engage, a son entiére discrétion, au
remplacement ou au remboursement du prix d’achat du produit. Il s’agit de vos recours exclusifs. Tout défaut supposé
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du produit devra étre notifié a 3M dans un délai de soixante jours et le produit renvoyé au fournisseur. Veuillez appeler
le Service clientéle (1-800-328-1671 aux Etats-Unis) ou votre représentant 3M en produits de microbiologie pour obtenir
une autorisation de renvoi.

Limitation de responsabilité de 3M

3M NE SERA PAS TENUE RESPONSABLE DES PERTES OU DES DOMMAGES EVENTUELS, QU’ILS SOIENT DIRECTS,
INDIRECTS, SPECIFIQUES, ACCIDENTELS OU CONSECUTIFS, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER, LES PERTES
DE PROFITS. En aucun cas et en aucune maniére, la responsabilité de 3Ms ne sera engagée au-dela du prix d’achat du
produit prétendu défectueux.

Conservation et traitement des déchets
Conserver tous les composants du Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande a une température de 2 a 8 °C.

Les composants du Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande ne doivent pas étre congelés, exposés aux rayons
UV ou exposés a une chaleur prolongée (>30 °C).

Les composants du Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande ne doivent pas étre utilisés aprés leur date de
péremption. La date de péremption et le numéro de lot sont inscrits sur I’étiquette a I'extérieure de la boite.

Veuillez noter que chaque lot de Tampons d’extraction 3M est validé spécifiquement pour chaque lot de LFD et n’est
pas interchangeable avec d’autres lots ou kits.

Eliminer conformément aux normes et réglements en vigueur du secteur, de la localité et de la région.

Instructions d'utilisation

Suivre attentivement toutes les instructions. Dans le cas contraire, les résultats obtenus risquent d'étre inexacts. Vérifier
que tous les composants du Kit 3M de test rapide pour la protéine d'amande sont & température ambiante (20 a 25 °C)
avant I'utilisation.

Analyse d’échantillon
1. Echantillons d’eau de ringage finale

11 Etiqueter un tube & microcentrifuge pour chaque échantillon CIP.

1.2 Ajouter 800 pl du Tampon d’extraction 3M dans un tube microcentrifuge étiqueté.

1.3 Ajouter 200 pl d’échantillon d’eau de ringage finale. Secouer vigoureusement ou créer un tourbillon pendant
15 secondes pour mélanger complétement et obtenir un extrait d'échantillon.
Remarque : le pH de I’extrait d'échantillon doit se situer entre 5 et 10. Consulter la section Résolution de
problémes pour obtenir plus d’informations.

1.4 Retirer le LFD de la protéine d’amande 3M de son emballage et le placer sur une surface plane, séche et
propre.

1.5 Transférer 100 pl de I’extrait d'échantillon préparé a I’étape 1.3 a I’'aide d’une pipette propre ou d’un embout de

pipette et I'appliquer sur le puits a échantillon sur le LFD de la protéine d’amande 3M. Démarrer la minuterie
pour 11 = 1 minutes. Aller a la section Interprétation des résultats.
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2. Echantillon d’écouvillon environnemental

21

Etiqueter un tube a microcentrifuge pour chaque échantillon d’écouvillon environnemental.

2.2 Ajouter 500 pl du Tampon d’extraction 3M dans un tube microcentrifuge étiqueté.

3
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Prendre un écouvillon propre et tremper tout ’embout dans le tube de microcentrifugation en I’humidifiant
avec le Tampon d’extraction 3M. Exprimer délicatement I’excés de liquide de ’embout de I’écouvillon en le
pressant légérement contre I'intérieur du tube.

Prendre un écouvillon humide et déterminer une surface de 10 x 10 cm en maintenant I’écouvillon a un angle
de 30° par rapport a la surface. Frotter ’écouvillon doucement et minutieusement sur la surface. Frotter
I'écouvillon trois fois sur cette surface, en inversant le sens entre les mouvements.

Prendre I’écouvillon, I'insérer de nouveau dans le tube préétiqueté et le faire tourbillonner plusieurs fois
pour transférer tous les résidus qui pourraient rester sur sa surface vers le Tampon d’extraction 3M. Casser
I’embout de I’écouvillon dans le tube, bien le boucher et bien mélanger pour obtenir un extrait d'échantillon.

Retirer le LFD de la protéine d’amande 3M de son emballage et le placer sur une surface plane, séche et
propre.

Transférer 100 pl de I’extrait d'échantillon préparé a I’étape 2.5 a I'aide d’une pipette propre ou un embout de
pipette et I'appliquer sur le puits a échantillon sur le LFD de la protéine d’amande 3M. Démarrer la minuterie
pour 11 £ 1 minutes. Aller a la section Interprétation des résultats.
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Echantillon liquide sauf échantillons liquides de chocolat
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3.2
3.3

3.4
3.5

Etiqueter un tube a microcentrifuge pour chaque échantillon liquide.
Mesurer 900 ul du Tampon d’extraction 3M et verser dans un tube microcentrifuge étiqueté.

Ajouter 100 pl d’un échantillon bien mélangé. Secouer vigoureusement ou créer un tourbillon pendant
15 secondes pour mélanger complétement et obtenir un extrait d'échantillon.

Remarque : le pH de I’extrait d'échantillon doit se situer entre 5 et 10. Consulter la section Résolution de
problémes pour obtenir plus d’informations.

Retirer le LFD de la protéine d’amande 3M de son emballage et le placer sur une surface plane, séche et propre.

Transférer 100 pl de I’échantillon extrait préparé a I’étape 3.3 & partir de la couche moyenne (aqueuse) a l'aide
d’une pipette propre ou d’'un embout de pipette et I'appliquer sur le puits a échantillon sur le LFD de la protéine
d’amande 3M. Démarrer la minuterie pour 11 = 1 minutes. Aller a la section Interprétation des résultats.
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Echantillon liquide de chocolat
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4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

Etiqueter deux tubes & microcentrifuge pour chaque échantillon liquide de chocolat.

Pour préparer un échantillon, ajouter 500 pl d’'un échantillon liquide de chocolat bien mélangé et ajouter
500 pl de Tampon d’extraction 3M dans un tube étiqueté de microcentrifugeuse, et agiter vigoureusement
pour bien mélanger ou créer un tourbillon pendant environ 15 secondes.

Ajouter 900 pl de Tampon d’extraction 3M dans le second tube étiqueté de microcentrifugeuse et ajouter
100 pl de ’échantillon préparé a I’étape 4.2. Agiter vigoureusement pour bien mélanger ou créer un tourbillon
pendant environ 15 secondes.

Centrifuger pendant 20 & 30 secondes 4 5 000-7 000 tr/min (3 000 x g). Le liquide surnageant constitue
I’extrait d'échantillon.

Retirer le LFD de la protéine d’amande 3M de son emballage et le placer sur une surface plane, séche et
propre.

Transférer 100 pl de P’extrait d'échantillon préparé a I’étape 4.4 3 partir de la couche moyenne (aqueuse) &
I’aide d’une pipette propre ou d'un embout de pipette et 'appliquer sur le puits a échantillon sur le LFD de
la protéine d’amande 3M. Démarrer la minuterie pour 11 £ 1 minutes. Aller a la section Interprétation des
résultats.
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5. Echantillons solides
51 Etiqueter un tube & microcentrifuge pour chaque échantillon non liquide.
5.2 Moudre I’échantillon jusqu’a obtention d’une poudre fine et homogéne.
5.3 Mesurer 0,2 g de I’échantillon et verser dans un tube a microcentrifuge étiqueté.

5.4 Ajouter 1,8 mL du Tampon d’extraction 3M a I’échantillon dans un tube a microcentrifuge étiqueté. Secouer
vigoureusement ou créer un tourbillon pendant 15 secondes pour mélanger complétement et obtenir un
extrait d'échantillon.

Remarque : Faire fondre les échantillons de chocolat.

5.5 Centrifuger pendant 20 & 30 secondes 8 5 000-7 000 tr/min (3 000 x g). Le liquide surnageant constitue
I’extrait d'échantillon.

5.6 Retirer le LFD de la protéine d’amande 3M de son emballage et le placer sur une surface plane, séche et propre.

5.7 Transférer 100 pl de I’échantillon extrait préparé a I’étape 5.5 a partir de la couche moyenne (aqueuse) a 'aide
d’une pipette propre ou d'un embout de pipette et I'appliquer sur le puits de I’échantillon sur le LFD de la
protéine d’amande 3M. Démarrer la minuterie pour 11 £ 1 minutes. Aller a la section Interprétation des résultats.
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Interprétation des résultats

La ligne de contréle est proche de la lettre C sur le LFD de la protéine d’amande 3M. La ligne de test est proche de la
lettre T sur le LFD de la protéine d’amande 3M. La ligne d'accroche est proche de la lettre H ou entre les lignes T et C.
Remarque : certaines cassettes LFD peuvent ne pas avoir de H sur le c6té de la cassette en plastique.

Lire le LFD a 11 = 1 minutes aprés application de I’échantillon. Un échantillon est considéré comme :

a. Négatif pour la protéine d’amande quand seules les deux lignes les plus éloignées du puits, la ligne de
contréle et celle d'accroche, sont visibles sur le LFD de la protéine d’amande 3M.

b. Positif pour la protéine d’amande quand les trois lignes (contrdle, accroche et test) sont visibles sur le LFD de la
protéine d’amande 3M.

c. Nonvalide sile LFD de la protéine d’amande 3M ne développe pas la ligne d'accroche médiane. Léchantillon
est peut-étre surchargé de protéine d’amande et doit étre dilué.

d. Non valide sile LFD de la protéine d’amande 3M ne développe pas la ligne de contrdle.

6
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C ! C C
H } H H
T T T
C = Ligne de contrdle

) " £ H = Ligne d’accroche
K@j @ Q\‘ ‘\\?/ (sauf le gluten)

T = Ligne de test

Toute lecture aprés 12 minutes suivant I'application initiale de I’échantillon dans le LFD de protéine d’amande 3M doit étre
considérée comme non valide. Une telle lecture ne peut pas étre interprétée et peut conduire a des résultats erronés.

Dépannage
1. Léchantillon ne migre pas a travers la bande dans les 5 premiéres minutes aprés I'application de I’échantillon dans
le LFD de la Protéine d’amande 3M.

Léchantillon est peut-étre trop visqueux et doit étre centrifugé si cela n’a pas déja été fait lors de sa préparation.
Si ’échantillon a déja été centrifugé, alors la préparation d’une dilution a 1:1 avec le Tampon d’extraction 3M peut
s’avérer nécessaire. (Remarque : cette procédure peut diminuer la sensibilité & ~ 4 ppm pour certaines matrices).

2. Un point rouge apparait sur la ligne de test, mais le reste de la ligne ne change pas de couleur.

Les particules de I’échantillon peuvent étre passées au travers du filtre de la cassette, il suffit de refaire I’analyse de
I’échantillon en prenant un nouveau LFD de protéine d’amande 3M dans le kit et de répéter le test.

3. Le pH de I’'extrait d'échantillon doit se situer entre 5 et 10. Si le pH est en dehors de cette plage, une dilution
supplémentaire peut s’avérer nécessaire (c’est-a-dire qu’il faut préparer une dilution a 1:1 avec 100 pl de
I’échantillon extrait et 100 pl du Tampon d’extraction 3M. Cette procédure peut diminuer la sensibilité a ~ 4 ppm
pour certaines matrices).

Pour toute question concernant des applications ou procédures spécifiques, veuillez contacter votre représentant ou
distributeur 3M Sécurité Alimentaire.

Caractéristiques des performances minimales

Seuil minimal de détection® 2 ppm
Seuil maximale de détection ~10 mg/mL
2 Le seuil minimal de détection correspond a la concentration la plus faible de I’allergéne dans un échantillon de test

qui peut étre distingué d’un véritable échantillon blanc a un niveau spécifié de probabilité'.
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Gebrauchsanweisungen

Mandel Protein Rapid Kit

Lateral Flow Test zur qualitativen Analyse von Mandel Proteinen.

Produktbeschreibung und Verwendungszweck
Das 3M™ Mandel Protein Rapid Kit ist fiir das Screening auf Vorhandensein von Mandel Proteinen in Clean-in-Place-
Spilwasser (CIP), Umfeldabstrichen, Lebensmittelzutaten und verarbeiteten Lebensmitteln bestimmt.

Das 3M Mandel Protein Rapid Kit verwendet einen Lateral Flow Test — ein immunochromatographisches Testverfahren
mit Antikdrpern, die spezifisch fiir den Nachweis von Mandel Proteinen sind. Positive Ergebnisse werden durch die
Darstellung von drei Linien sichtbar gemacht: Wenn das Mandel Protein in Kochsalzlésung (0,9 % Natriumchlorid) in
einem Konzentrationsbereich von 2 ppm bis zu ca. 10 mg/ml vorliegt, erscheint eine Kontrolllinie, eine Hakenlinie und
eine Testlinie. Diese Grenzen kdnnen abhangig von der getesteten Matrix variieren. Proben, die mehr als 5 % Mandel
Protein enthalten, kénnen zu einem ungiiltigen Test fiihren, was durch das Fehlen der Hakenlinie und/oder der Testlinie
angezeigt wird.

Das 3M Mandel Protein Rapid Kit ist fiir den Einsatz in der Lebensmittel- und Getrankeindustrie durch geschultes
Personal vorgesehen. 3M verflgt iber keine Daten zur Anwendung dieses Produkts in anderen Industrien als der
Lebensmittel- und Getrankeindustrie. Zum Beispiel verfligt 3M ulber keine Daten zur Verwendung dieses Produkts mit
Pharmazeutika-, Kosmetika- oder klinischen und tiermedizinischen Proben. Das 3M Almond Mandel Protein Kit wurde
nicht mit allen méglichen Lebensmittelprodukten, Lebensmittelprozessen und Testprotokollen gepriift.

Das 3M Mandel Protein Rapid Kit enthalt 25 Tests, die in Tabelle 1 beschrieben sind.
Tabelle 1. Inhalt des Sets

Artikel Kennzeichnung Stilickzahl Lagerung
3M™ Mandel Protein Lateral flow Test in 25 einzeln verpackte Aufbewahrungstemperatur:
Lateral Flow Test Kunststoffgehause Teststreifen. 2-8 °C.

Nicht einfrieren.

3M™ Extraktionslésung Flasche mit 1 Flasche 4 50 ml Aufbewahrungstemperatur:
Extraktionslésung 2-8 °C.
Nicht einfrieren.
Verdiinnungsgefal MikrozentrifugengefaR 26 Gefalie An einem sauberen,
(Inhalt: 2,2 ml) trockenen Ort aufbewahren.

Material nicht im Lieferumfang des Sets enthalten.
Tupfer und 3M™ Transferpipetten

b. Die Verwendung von Vortexmischern, Timern und Waagen wird empfohlen, ist jedoch nicht fiir alle Proben
erforderlich.

c. Die Verwendung einer Zentrifuge ist fir alle Schokoladen- und Fruchtgummiproben erforderlich und wird
empfohlen, ist jedoch nicht fiir alle festen Proben erforderlich.

Sicherheit
Der Anwender sollte alle Sicherheitshinweise in den Anweisungen zum 3M Mandel Protein Rapid Kit lesen, verstehen
und befolgen. Bewahren Sie diese Sicherheitshinweise auf, um spater auf sie zuriickgreifen zu kénnen.

/A WARNUNG: Bezeichnet eine Gefahrensituation, die — wenn sie nicht vermieden wird — zum Tode oder zu schweren
Verletzungen und/oder Sachschaden fiihren kann.

HINWEIS: Bezeichnet eine potenzielle Gefahrensituation, die — wenn sie nicht vermieden wird — zu Sachschaden
flihren kann.
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Zur Verringerung der Risiken, die mit inkorrekten Ergebnisse verbunden sind:

e  3M verflgt liber keine Daten zur Anwendung des 3M Mandel Protein Rapid Kit in anderen Industrien als der
Lebensmittel- und Getréankeindustrie. Zum Beispiel verfiigt 3M lber keine Daten zur Verwendung dieses Produkts
mit Pharmazeutika-, Kosmetika- oder klinischen und tiermedizinischen Proben.

° Das 3M Mandel Protein Lateral Flow Testkit sollte 11 = 1 Minute nachdem die Probe in das Lateral Flow Test
gegeben wurde, abgelesen werden.

° Die 3M Extraktionslosung ist zur Verwendung mit einer bestimmten Menge 3M Mandel Protein Lateral Flow Test
vorgesehen. Tauschen Sie die Komponenten des 3M Mandel Protein Rapid Kit NICHT mit anderen Chargen oder
Sets aus.

° Die 3M Extraktionslésung ist zur Verwendung mit einer bestimmten Menge 3M Mandel Protein Lateral Flow Test
vorgesehen. Entsorgen Sie die verbleibende 3M Extraktionsldsung, nachdem alle 3M Mandel Protein Lateral Flow
Test verwendet wurden.

Lagern Sie das 3M Mandel Protein Rapid Kit wie auf der Packung und in den Produktanweisungen angegeben.
Verwenden Sie das 3M Mandel Protein Rapid Kit immer vor Ablauf des Verfalldatums.
Verwenden Sie das 3M Mandel Protein Rapid Kit immer bei einer Temperatur von 20-25° C.

Zur Verringerung der Risiken, die mit einem falsch positiven Ergebnis verbunden sind:
° Verwenden Sie das 3M Mandel Protein Rapid Kit fiir Lebensmittel- und Umweltproben, die intern oder durch Dritte
validiert wurden.

Zur Verringerung der mit der Exposition gegeniiber Chemikalien verbundenen Risiken:
° Das 3M Mandel Protein Rapid Kit ist fiir den Einsatz in der Lebensmittel- und Getrankeindustrie durch geschultes
Personal vorgesehen.

HINWEIS

Zur Verringerung der Risiken durch inkorrekte Ergebnisse:
° Lesen Sie den Abschnitt ,Interpretation der Ergebnisse“ der Produktanweisungen, um eine genaue Interpretation
des 3M Mandel Protein Lateral Flow Testes zu gewahrleisten.

Weitere Informationen sind dem Sicherheitsdatenblatt zu entnehmen.

Wenn Sie Informationen (ber ein bestimmtes Produkt wiinschen, besuchen Sie unsere Website auf
www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an den lokalen 3M-Verkaufsvertreter oder Handler.

Verantwortung des Anwenders

Anwender missen sich auf eigene Verantwortung mit den Gebrauchsanweisungen und Informationen des Produkts
vertraut machen. Fiir weitere Informationen, besuchen Sie unsere Website unter www.3M.com/foodsafety oder
wenden Sie sich an lhren lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.

Wie bei allen Testmethoden zur Analyse von Lebensmitteln kann die Testmatrix die Ergebnisse beeinflussen.

Bei der Auswabhl einer Testmethode ist zu beachten, dass externe Faktoren wie Probennahme, Testprotokoll,
Probenaufbereitung, Handhabung und Labortechnik die Ergebnisse beeinflussen kénnen. Die Lebensmittelprobe selbst
kann die Ergebnisse beeinflussen.

Bei der Auswahl der Testmethode oder des Testprodukts obliegt es dem Benutzer, eine ausreichende Anzahl an Proben
auszuwerten, um zu bestatigen, dass die ausgewahlte Testmethode die Kriterien des Benutzers erfiillt.

Der Anwender tragt ebenfalls die Verantwortung dafiir, dass die angewendeten Testmethoden und Ergebnisse den
Anforderungen seiner Kunden und Lieferanten entsprechen.

Wie bei allen Testmethoden, stellen die mit 3M Lebensmittelsicherheitsprodukten erhaltenen Ergebnisse keine Garantie
fur die Qualitat der untersuchten Matrizen oder Prozesse dar.

Haftungsbeschriankungen / Beschrankte Rechtsmittel

AUSSER ES WIRD AUSDRUCKLICH ANDERS IM ABSCHNITT DER HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN DER
VERPACKUNG DES JEWEILIGEN PRODUKTS ANGEGEBEN, LEHNT 3M ALLE AUSDRUCKLICHEN UND
STILLSCHWEIGENDEN GARANTIEN, EINSCHLIESSLICH, JEDOCH NICHT BESCHRANKT AUF, DIE
GEWAHRLEISTUNG DER MARKTGANGIGKEIT ODER DER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK AB.
Sollte sich ein 3M Lebensmittelsicherheitsprodukt als defekt herausstellen, wird es von 3M oder einem autorisierten
Vertragshandler, nach eigenem Ermessen ersetzt oder der Kaufpreis zuriickerstattet. Gewahrleistungsanspriiche
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bestehen nicht. Sie sind verpflichtet, 3M umgehend innerhalb von sechzig Tagen, nachdem die mutmaRlichen Defekte
am Produkt festgestellt wurden, davon zu informieren und das Produkt an 3M zurlickzusenden. Bitte rufen Sie zwecks
~Verfahren der Warenriickgabe” den Kundendienst (1-800-328-1671in den USA) oder lhren autorisierten Vertreter fiir
3M Lebensmittelsicherheitsprodukte an.

Haftungsbeschrankungen

3M HAFTET NICHT FUR VERLUSTE ODER SCHADEN, GANZ GLEICH OB MITTELBARE, UNMITTELBARE, SPEZIELLE,
NEBEN- ODER FOLGESCHADEN EINSCHLIESSLICH ABER NICHT BESCHRANKT AUF ENTGANGENEN GEWINN. In
keinem Fall Gibersteigt die Haftung der 3M den Kaufpreis des angeblich defekten Produkts.

Lagerung und Entsorgung
Bewahren Sie alle Komponenten des 3M Mandel Protein Rapid Kit bei 2-8 °C auf.

Die Komponenten des 3M Mandel Protein Rapid Kit diirfen nicht eingefroren, UV-Licht oder langerer Hitze (> 30 °C)
ausgesetzt werden.

Die Komponenten des 3M Mandel Protein Rapid Kit diirfen nicht nach Ablauf des Verfalldatums verwendet werden. Das
Verfalldatum und die Chargennummer sind auf dem duBBeren Etikett der Packung angegeben.

Bitte beachten Sie, dass jede Charge 3M Extraktionsldsung fiir jede Lateral Flow Test-Charge spezifisch validiert ist
und nicht mit anderen Chargen oder Sets verwendet werden kann.

Entsorgen Sie sie gemaR den geltenden lokalen/regionalen/brancheniblichen Standards und Vorschriften.
Bedienungsanleitung

Befolgen Sie alle Anweisungen genau. Andernfalls werden mdglicherweise ungenaue Ergebnisse erzielt. Sorgen Sie dafir,
dass alle Komponenten des 3M Mandel Protein Rapid Kit vor der Verwendung Raumtemperatur (20-25 °C) haben.

Probenanalyse
1.  CIP-Spiilwasserprobe
11 Beschriften Sie pro CIP-Probe ein Mikrozentrifugengefal.
1.2 Geben Sie 800 pl der 3M Extraktionsldsung in ein beschriftetes MikrozentrifugengefaR.

1.3 Geben Sie 200 pl der CIP-Spiilwasserprobe zu. Schiitteln Sie die Probe kraftig oder verwirbeln Sie sie fir 15
Sekunden, damit sie sich griindlich durchmischt, sodass Sie eine extrahierte Probe erhalten.

Hinweis: Der pH-Wert der extrahierten Probe sollte zwischen 5 und 10 liegen. Weitere Informationen finden
Sie im Abschnitt ,Fehlerbehebung®

1.4 Entnehmen Sie ein 3M Mandel Protein Lateral Flow Test aus der Verpackung und legen Sie es auf eine
saubere, trockene, ebene Oberflache.

1.5 Ubertragen Sie 100 pl der in 1.3 hergestellten extrahierten Probe mit einer sauberen Pipette oder
Pipettenspitze und geben Sie sie auf die Probenvertiefung des 3M Mandel Protein Lateral Flow Test. Starten
Sie den Timer fir 11 £ 1 Minute. Fahren Sie mit dem Abschnitt ,Interpretation der Ergebnisse” fort.
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Umfeldabstrich

21
2.2
2.3

2.4

2.5

2.6

27

Beschriften Sie pro Umfeldabstrich ein Mikrozentrifugengefali.
Geben Sie 500 pl der 3M Extraktionslésung in ein beschriftetes Mikrozentrifugengefal.

Nehmen Sie einen sauberen Tupfer, tauchen Sie die gesamte Spitze in das Mikrozentrifugengefal und
befeuchten Sie sie mit 3M Extraktionslésung. Driicken Sie iberschiissige Flissigkeit vorsichtig aus der Spitze
heraus, indem Sie die Tupferspitze leicht auf die Innenseite des GefalRes driicken.

Nehmen Sie einen feuchten Tupfer und testen Sie eine 10 x 10 cm groRe Oberflache, wobei Sie den
Tupfer in einem Winkel von 30° zur Oberflache halten. Reiben Sie den Tupfer langsam und griindlich iber
die Oberflache. Mit dem Tupfer dreimal (iber diese Flache streichen und dabei abwechselnd hin- und
herbewegen.

Geben Sie den Tupfer wieder in das zuvor beschriftete Gefa und schwenken Sie ihn mehrfach, um alle
Rlckstande, die sich moglicherweise auf der Oberflache des Tupfers befinden, in die 3M Extraktionslésung
zu geben. Brechen Sie die Tupferspitze im GefaR ab, verschlieBen Sie es fest und sorgen Sie fiir eine gute
Durchmischung, um eine extrahierte Probe zu erhalten.

Nehmen Sie ein 3M Mandel Protein Lateral Flow Test aus der Verpackung und legen Sie es auf eine saubere,
trockene, ebene Oberflache.

Ubertragen Sie 100 pl der in 2.5 hergestellten extrahierten Probe mit einer sauberen Pipette oder
Pipettenspitze und geben Sie sie auf die Probenvertiefung des 3M Almond Protein LFD. Starten Sie den Timer
fir 11 £ 1 Minute. Fahren Sie mit dem Abschnitt ,Interpretation der Ergebnisse” fort.
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Fliissige Proben — auer fliissige Schokoladenproben

31
3.2
3.3

Beschriften Sie pro Flissigprobe ein MikrozentrifugengefaR.
Geben Sie 900 pl der 3M Extraktionsldsung in ein beschriftetes Mikrozentrifugengefal.

Geben Sie 100 pl einer gut durchmischten Probe hinzu. Schiitteln Sie die Probe kraftig oder verwirbeln Sie sie
fir 15 Sekunden, damit sie sich griindlich durchmischt, sodass Sie eine extrahierte Probe erhalten.

Hinweis: Der pH-Wert der extrahierten Probe sollte zwischen 5 und 10 liegen. Weitere Informationen finden
Sie im Abschnitt ,Fehlerbehebung®
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Entnehmen Sie ein 3M Mandel Protein Lateral Flow Test aus der Verpackung und legen Sie es auf eine
saubere, trockene, ebene Oberflache.

Ubertragen Sie 100 pl aus der mittleren (wassrigen) Schicht der in 3.3 hergestellten extrahierten Probe mit
einer sauberen Pipette oder Pipettenspitze und geben Sie sie auf die Probenvertiefung des 3M Mandel
Protein Lateral Flow Test. Starten Sie den Timer fiir 11 £ 1 Minute. Fahren Sie mit dem Abschnitt ,Interpretation
der Ergebnisse” fort.

I J

g oder
= ‘_/

EM ' \—/ /

B”“Efﬁ 5 D0:00:15

b

4. Flussige Schokoladenprobe
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4.3

4.4

4.5

4.6

Beschriften Sie pro fliissiger Schokoladenprobe zwei Mikrozentrifugengefalie.

Um eine vorbereitete Probe herzustellen, geben Sie 500 pl einer gut durchmischten fliissigen
Schokoladenprobe und 500 pl 3M Extraktionsldsung in ein beschriftetes Mikrozentrifugengefal und
schitteln Sie es kraftig, um es griindlich zu durchmischen, oder verwirbeln Sie es fiir ungefahr 15 Sekunden.

Geben Sie in das zweite beschriftete MikrozentrifugengefaR 900 pl 3M Extraktionslésung und 100 pl
der vorbereiteten Probe aus Schritt 4.2. Schitteln Sie es kraftig, um es griindlich zu durchmischen, oder
verwirbeln Sie es fiir ungefahr 15 Sekunden.

Zentrifugieren Sie es fiir 20-30 Sekunden bei 5000-7000 U/min (3000 x g). Der Uberstand ist die extrahierte
Probe.

Entnehmen Sie ein 3M Mandel Protein Lateral Flow Test aus der Verpackung und legen Sie es auf eine
saubere, trockene, ebene Oberflache.

Ubertragen Sie 100 pl aus der mittleren (wassrigen) Schicht der in 4.4 hergestellten extrahierten Probe mit
einer sauberen Pipette oder Pipettenspitze und geben Sie sie auf die Probenvertiefung des 3M Mandel
Protein Lateral Flow Test. Starten Sie den Timer fiir 11 £ 1 Minute. Fahren Sie mit dem Abschnitt ,Interpretation
der Ergebnisse” fort.
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Feste Proben
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5.6
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Beschriften Sie pro nicht fliissiger Probe ein MikrozentrifugengefaR.
Vermahlen Sie die Probe zu einem feinen, homogenen Pulver.
Geben Sie 0,2 g der Probe in ein beschriftetes Mikrozentrifugengefali.

Geben Sie 1,8 pl der 3M Extraktionslésung in ein beschriftetes Mikrozentrifugengefal. Schitteln Sie die
Probe kraftig oder verwirbeln Sie sie fiir 15 Sekunden, damit sie sich griindlich durchmischt, sodass Sie eine
extrahierte Probe erhalten.

Hinweis: Schmelzen Sie Schokoladenproben.

Zentrifugieren Sie es fiir 20-30 Sekunden bei 5000-7000 U/min (3000 x g). Der Uberstand ist die extrahierte
Probe.

Entnehmen Sie ein 3M Mandel Protein Lateral Flow Test aus der Verpackung und legen Sie es auf eine
saubere, trockene, ebene Oberflache.

Ubertragen Sie 100 pl aus der mittleren (wassrigen) Schicht der in 5.5 hergestellten extrahierten Probe mit
einer sauberen Pipette oder Pipettenspitze und geben Sie sie auf die Probenvertiefung des 3M Mandel
Protein Lateral Flow Test. Starten Sie den Timer fir 11 £ 1 Minute. Fahren Sie mit dem Abschnitt ,Interpretation
der Ergebnisse” fort.
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Auswertung der Ergebnisse

Die Kontrolllinie auf dem 3M Mandel Protein Lateral Flow Test befindet sich neben dem Buchstaben C. Die Testlinie
auf dem 3M Mandel Protein Lateral Flow Test befindet sich neben dem Buchstaben T. Die Hakenlinie befindet sich
neben dem Buchstaben H und/oder zwischen den T- und C-Linien. Hinweis: Manche Lateral Flow Test-Gehause haben
moglicherweise keine H-Markierung an der Seite des Kunststoffgehauses.

Lesen Sie dem Lateral Flow Test 11 £ 1 Minute nach dem Auftragen der Probe ab. Eine Probe gilt als

a. negativ fir Mandel Protein, wenn nur die beiden am weitesten von der Quelle entfernten Linien, die Kontroll-
und die Hakenlinie, auf dem 3M Mandel Protein Lateral Flow Test sichtbar sind.

b. positiv fir Mandel Protein, wenn alle drei Linien (Test- Haken- und Kontrolllinie) auf dem 3M Mandel Protein
Lateral Flow Test sichtbar sind.

c. ungultig, wenn der 3M Mandel Protein Lateral Flow Test keine Hakenlinie anzeigt. In diesem Fall kénnte sich
zu viel Mandel Protein in der Probe befinden und sie muss verdiinnt werden.

d. ungiltig, wenn der 3M Mandel Protein Lateral Flow Test keine Kontrolllinie anzeigt.

) +) M) )
i
H H H H
T T T T
£ £ % | £
ONONONO

C = Kontrolllinie (Control line)
H = Hakenlinie

(auser Gluten)
T = Testline

Jede Ablesung spater als 12 Minuten nach der ersten Applikation der Probe auf das 3M Mandel Protein Lateral Flow
Test sollte als ungiiltig betrachtet werden. Eine Ablesung zu diesem Zeitpunkt kann nicht interpretiert werden und zu

fehlerhaften Ergebnissen fihren.

Fehlerbehebung

1. Probe verteilt sich nicht innerhalb der ersten 5 Minuten nach Applikation auf dem 3M Mandel Protein Lateral Flow

Test.

Die Probe kdnnte zu zdhfliissig sein und muss zentrifugiert werden, wenn dies nicht schon wahrend der
Probenvorbereitung geschehen ist. Wenn die Probe bereits zentrifugiert wurde, kann eine 1:1-Verdiinnung mit der
3M Extraktionslésung erforderlich sein. (Hinweis: Dies kann die Empfindlichkeit fiir einige Matrizen um ca. 4 ppm

verringern.)

2. Eserscheint ein roter Punkt auf der Testlinie, aber der Rest der Testlinie dndert seine Farbe nicht.

Es kdnnte sein, dass Probenpartikel den Filter im Gehause Gberwunden haben. Fiihren Sie den Test einfach
erneut aus, indem Sie ein neues 3M Mandel Protein Lateral Flow Test aus dem Set entnehmen und die Schritte

wiederholen.




(Deutsch) ‘ﬁ H

3. Der pH-Wert der extrahierten Probe sollte zwischen 5 und 10 liegen. Wenn der pH-Wert auRerhalb dieses Bereichs
liegt, kann eine weitere Verdiinnung erforderlich sein (Bereiten Sie fiir diesen Fall eine 1:1-Verdiinnung mit 100 pl
der extrahierten Probe und 100 pl 3M Extraktionslosung vor. Dies kann die Empfindlichkeit fiir einige Matrizen um
ca. 4 ppm verringern.)

Wenn Sie Fragen zu bestimmten Anwendungen oder Verfahren haben, wenden Sie sich bitte an Ihren 3M Food Safety
Ansprech- oder Vertriebspartner.

Mindestanforderungen
Unterste Nachweisgrenze® 2 ppm
Obere Nachweisgrenze ~10 mg/ml

@  Die unterste Nachweisgrenze ist definiert als die niedrigste Konzentration des Allergens in einer Testprobe, die bei
einer bestimmten Wahrscheinlichkeit von einer echten Blindprobe unterschieden werden kann'.

Referenzen

1. Abbott, M., Hayward, S., Ross, W., Godefroy, S.B., Ulberth, F., Van Hengel, A. J., Roberts, J., Akiyama, H., Popping,
B., Yeung, J.M., Wehling, P., Taylor, S., Poms, R.E., and Delahaut, P. (2010). Appendix M: Validation Procedures for
Quantitative Food Allergen ELISA Methods: Community Guidance and Best Practices. J. AOAC Int. 93, 442-450.
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Istruzioni sul prodotto

Kit rapido per la rilevazione delle proteine di mandorla

Dispositivi a flusso laterale per I'analisi qualitativa delle proteine di mandorla.

Descrizione del prodotto e uso previsto

Il kit rapido 3M™ per la rilevazione delle proteine di mandorla é indicato per la rilevazione delle proteine di mandorla
nell’acqua di risciacquo finale nei processi Clean in Place (CIP), nei campioni di tamponi ambientali, negli ingredienti
alimentari e nei prodotti alimentari trattati.

Il kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla utilizza un dispositivo a flusso laterale che rappresenta un
metodo di test immunocromatografico che fa uso di anticorpi specifici per la rilevazione delle proteine di mandorla. |
risultati positivi sono visualizzati dalla presenza di tre linee: una linea di controllo, una linea "esca" e una linea del test,
quando la proteina di mandorla & presente nell'intervallo di concentrazione che va da un livello minimo di 2 ppm a

un livello massimo di circa 10 mg/ml di proteina di mandorla in soluzione salina (cloruro di sodio 0,9%). Questi limiti
possono variare in base alla matrice testata. | campioni che contengono piu del 5% di mandorla possono restituire un
risultato non valido, indicato dall'assenza della linea "esca" e/o della linea del test.

I kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla & indicato per |'uso nel settore alimentare e delle bevande
da parte di personale formato. 3M non ha documentato I'utilizzo del presente prodotto in settori diversi da quello
alimentare e delle bevande. Ad esempio, 3M non ha documentato il presente prodotto per I'analisi su campioni di tipo
farmaceutico, cosmetico, clinico o veterinario. Il kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla non é stato
valutato su tutti i possibili prodotti e processi alimentari né su tutti i protocolli di test.

Il kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla contiene 25 test, descritti nella tabella 1.

Tabella 1. Componenti del kit

Articolo Identificazione Quantita Conservazione
Dispositivo a flusso laterale | Dispositivo a flusso laterale |25 dispositivi confezionati | Conservare a 2-8 °C.
™ . . . . . .
ih:nd:rT; la proteina di in una cassetta di plastica singolarmente. Non congelare.
Tampone di estrazione Flacone con tampone di 1flacone da 50 ml Conservare a 2-8 °C.
SM™ estrazione Non congelare.
Provette di diluizione Provetta per microcentrifuga | 26 provette Conservare in luogo pulito e

(capacita di volume 2,2 ml) asciutto.

Materiali non forniti nel kit:
Tamponi e pipette 3M™ per il trasferimento.
b. Lutilizzo di agitatore, timer e bilancia & consigliato ma non obbligatorio per tutti i campioni.

c. Luso della centrifuga & necessario per tutti i campioni di cioccolato e gomma ed é consigliato, ma non
obbligatorio, per tutti i campioni solidi.

Sicurezza

L'utente é tenuto a leggere, comprendere e seguire tutte le informazioni per la sicurezza incluse nelle istruzioni per il kit
rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla. Conservare le istruzioni di sicurezza per poterle consultare in
futuro.

A\ AVVERTENZA: indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe provocare la morte o lesioni gravi e/o
danni materiali.

AVVISO: indica una situazione potenzialmente pericolosa che, se non evitata, potrebbe provocare danni
materiali.
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Per ridurre i rischi associati a risultati non precisi:

° 3M non ha documentato I'utilizzo del kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla in settori diversi
da quello alimentare e delle bevande. Ad esempio, 3M non ha documentato il presente prodotto per I'analisi su
campioni di tipo farmaceutico, cosmetico, clinico o veterinario.

° La lettura del dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla deve avvenire 11 £ 1 minuti dopo il
caricamento del campione nel dispositivo a flusso laterale.

° Il tampone di estrazione 3M ¢é indicato per I'uso con un lotto specifico di dispositivi a flusso laterale 3M per le
proteine di mandorla. NON scambiare i componenti del kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla
con altri lotti o kit.

° Il tampone di estrazione 3M ¢& indicato per I'uso con un lotto specifico di dispositivi a flusso laterale 3M per le
proteine di mandorla. Smaltire I'eventuale tampone di estrazione 3M restante una volta utilizzati tutti i dispositivi a
flusso laterale 3M per le proteine di mandorla.

° Conservare il kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla come indicato sulla confezione e nelle
istruzioni sul prodotto.

Utilizzare sempre il kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla entro la data di scadenza.
Utilizzare sempre il kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla a una temperatura di 20-25 °C.

Per ridurre i rischi associati a un falso negativo:
° Utilizzare il kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla su campioni ambientali e alimentari che sono
stati validati internamente o da terzi.

Come ridurre i rischi associati all'esposizione a sostanze chimiche:
° Il kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla & indicato per I'uso nel settore alimentare e delle
bevande da parte di personale formato.

AVVISO

Per ridurre il rischio di risultati imprecisi:
° Fare riferimento al paragrafo relativo all'interpretazione dei risultati delle istruzioni sul prodotto per garantire
un'interpretazione corretta del dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla.

Per ulteriori informazioni, consultare la scheda di sicurezza.

Per informazioni sulla documentazione delle prestazioni del prodotto, visitare il nostro sito Web all'indirizzo
www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore o il rappresentante 3M di zona.

Responsabilita Dell’Utente

Gli utenti sono tenuti a leggere e apprendere le istruzioni e le informazioni relative al prodotto. Visitare il nostro sito web
all’indirizzo www.3M.com/foodsafety, oppure contattare il distributore locale o rappresentante commerciale 3M per
ulteriori informazioni.

Analogamente a tutti i metodi di test utilizzati per le analisi alimentari, la matrice del test puo influenzare i risultati.
Nella scelta di un metodo di test, & importante tener conto del fatto che fattori esterni quali i metodi di campionamento, i
protocolli di test, la preparazione del campione, la manipolazione e le tecniche di laboratorio possono influenzare i risultati.
Lo stesso campione alimentare influenza i risultati.

E responsabilita dell’'utente scegliere I’eventuale metodo o prodotto di test al fine di valutare un numero sufficiente di
campioni e per confermare che il metodo scelto soddisfa i criteri dell’'utente.

Lutente ha inoltre la responsabilita di determinare che tutti i metodi di analisi utilizzati e i risultati ottenuti soddisfino i
requisiti dei propri clienti o fornitori.

Come per qualsiasi metodo di analisi, i risultati ottenuti grazie all’'uso di prodotti di 3M Sicurezza alimentare non
costituiscono una garanzia della qualita delle matrici o dei processi sottoposti a prova.

Limitazione di Garanzia/Rimedio Limitato

SALVO NEI CASI ESPRESSAMENTE INDICATI IN UNA SEZIONE DI GARANZIA LIMITATA DELLA SINGOLA
CONFEZIONE DEL PRODOTTO, 3M NON RICONOSCE ALCUNA GARANZIA ESPLICITA O IMPLICITA, INCLUSE,
MA NON A ESSE LIMITATE, LE EVENTUALI GARANZIE DI COMMERCIABILITA O DI IDONEITA A UNO SCOPO
PARTICOLARE. Qualora un prodotto 3M Sicurezza alimentare sia difettoso, 3M o il suo distributore autorizzato
provvederanno, a loro discrezione, alla sostituzione o al rimborso del prezzo d’acquisto del prodotto. Questi sono



@ (Italiano) ‘ﬁ H

gli unici rimedi a disposizione del cliente. Si dovra avvisare immediatamente 3M entro sessanta giorni dal riscontro
di eventuali difetti sospetti nel prodotto, provvedendo a rispedirlo a 3M. Chiamare il servizio clienti (negli USA:
+1-800-328-1671) o rivolgersi al rappresentante autorizzato dei prodotti Sicurezza alimentare 3M per ottenere
I’autorizzazione alla restituzione del prodotto.

Limitazione di Responsabilita da Parte di 3M

3M NON SARA RESPONSABILE DI PERDITE O DANNI, DIRETTI, INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI O
CONSEGUENTI, INCLUSA, MA NON IN VIA LIMITATIVA, LA PERDITA DI PROFITTO. In nessun caso la responsabilita
legale di 3M andra oltre il prezzo d’acquisto del prodotto presunto difettoso.

Conservazione e smaltimento

Conservare tutti i componenti del kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla a una temperatura di
2-8 °C.

I componenti del kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla non devono essere congelati, esposti ai
raggi UV o a fonti di calore (>30 °C) per un periodo prolungato.

| componenti del kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla non devono essere usati oltre la data di
scadenza. La data di scadenza e il numero di lotto sono riportati sull'etichetta esterna della scatola.

Si noti che ciascun lotto di tampone di estrazione 3M é validato nello specifico per ciascun lotto di dispositivi a
flusso laterale e non & intercambiabile con altri lotti o kit.

Smaltire secondo gli standard e le normative locali/regionali/di settore in vigore.

Istruzioni per I’'uso

Seguire attentamente tutte le istruzioni. In caso contrario, si rischia di ottenere risultati non precisi. Assicurarsi che tutti
i componenti del kit rapido 3M per la rilevazione delle proteine di mandorla siano a temperatura ambiente (20-25 °C)
prima dell'uso.

Analisi del campione
1.  Campioni di acqua di risciacquo finale nei processi Clean in Place (CIP)

11 Etichettare una provetta per microcentrifuga per ogni campione CIP.

1.2 Aggiungere 800 pl di tampone di estrazione 3M a una provetta per microcentrifuga etichettata.

1.3 Aggiungere 200 pl di campione di acqua di risciacquo finale CIP. Scuotere con forza o agitare per 15 secondi
per miscelare completamente e ottenere un campione estratto.
Nota: il pH del campione estratto deve essere compreso tra 5 e 10. Per ulteriori informazioni, consultare il
paragrafo Risoluzione dei problemi.

1.4 Rimuovere il dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla dalla confezione e posizionarlo su una
superficie piana pulita e asciutta.

1.5 Trasferire 100 pl del campione estratto preparato al punto 1.3 usando una pipetta o punta di pipetta pulita e

applicarlo al pozzetto campioni nel dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla. Avviare il timer
per 11 £ 1 minuti. Passare al paragrafo Interpretazione dei risultati.
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Campioni di tamponi ambientali

21
2.2
2.3

2.4

2.5

2.6

2.7

Etichettare una provetta per microcentrifuga per ogni campione di tampone ambientale.
Aggiungere 500 pl di tampone di estrazione 3M in una provetta per microcentrifuga etichettata.

Prendere un tampone pulito e immergere l'intera punta nella provetta per microcentrifuga bagnando la punta
con tampone per estrazione 3M. Spremere delicatamente il liquido in eccesso premendo leggermente la
punta del tampone contro la parete interna della provetta.

Prendere il tampone bagnato e misurare un'area dalla superficie di 10 X 10 cm mantenendo il tampone a un
angolo di 30° rispetto alla superficie. Strofinare il tampone lentamente e a fondo sull'area della superficie.
Strofinare il tampone tre volte sulla superficie, cambiando direzione tra passate alternate.

Prendere il tampone e reinserirlo nella provetta pre-etichettata, ruotarlo diverse volte per rilasciare gli eventuali
residui presenti sulla superficie del tampone nel tampone di estrazione 3M. Rompere la punta del tampone nella
provetta, inserire il cappuccio fermamente e miscelare con cura per ottenere un campione estratto.

Rimuovere il dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla dalla confezione e posizionarlo su una
superficie piana pulita e asciutta.

Trasferire 100 pl del campione estratto preparato al punto 2.5 usando una pipetta o punta di pipetta pulita e
applicarlo al pozzetto campioni nel dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla. Avviare il timer
per 11 £ 1 minuti. Passare al paragrafo Interpretazione dei risultati.
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Campioni liquidi a eccezione di campioni di cioccolato liquido

31
3.2
3.3

3.4

Etichettare una provetta per microcentrifuga per ogni campione liquido.
Aggiungere 900 pl di tampone di estrazione 3M in una provetta per microcentrifuga etichettata.

Aggiungere 100 pl di campione ben miscelato. Scuotere con forza o agitare per 15 secondi per miscelare
completamente e ottenere un campione estratto.

Nota: il pH del campione estratto deve essere compreso tra 5 e 10. Per ulteriori informazioni, consultare il
paragrafo Risoluzione dei problemi.

Rimuovere il dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla dalla confezione e posizionarlo su una
superficie piana pulita e asciutta.
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3.5 Trasferire 100 pl del campione estratto preparato al punto 3.3 dallo strato intermedio (acquoso) usando una
pipetta o punta di pipetta pulita e applicarlo al pozzetto campioni nel dispositivo a flusso laterale 3M per le
proteine di mandorla. Avviare il timer per 11 = 1 minuti. Passare al paragrafo Interpretazione dei risultati.
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Campioni di cioccolato liquido

41 Etichettare due provette per microcentrifuga per ogni campione di cioccolato liquido.

4.2 Per realizzare un campione preparato, aggiungere 500 pl di campione di cioccolato liquido ben miscelato e
500 pl di tampone di estrazione 3M in una provetta per microcentrifuga etichettata e scuotere con forza per
miscelare completamente oppure agitare per circa 15 secondi.

4.3 Aggiungere 900 pl di tampone di estrazione nella seconda provetta per microcentrifuga etichettata e
aggiungere 100 pl del campione preparato al passaggio 4.2. Scuotere con forza per miscelare completamente

o agitare per circa 15 secondi.

4.4 Centrifugare per 20-30 secondi a 5000-7000 giri/min (3000 x g). Il supernatante & il campione estratto.

4.5 Rimuovere il dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla dalla confezione e posizionarlo su una
superficie piana pulita e asciutta.

4.6 Trasferire 100 pl del campione estratto preparato al punto 4.4 dallo strato intermedio (acquoso) usando una
pipetta o punta di pipetta pulita e applicarlo al pozzetto campioni nel dispositivo a flusso laterale 3M per le
proteine di mandorla. Avviare il timer per 11 £ 1 minuti. Passare al paragrafo Interpretazione dei risultati.
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Campioni solidi

51 Etichettare una provetta per microcentrifuga per ogni campione non liquido.
5.2 Macinare il campione fino a ottenere una polvere sottile e omogenea.

5.3 Misurare 0,2 gr di campione in una provetta per microcentrifuga etichettata.

5.4 Aggiungere 1,8 pl di tampone di estrazione 3M al campione nella provetta per microcentrifuga etichettata.

Scuotere con forza o agitare per 15 secondi per miscelare completamente e ottenere un campione estratto.

Nota: sciogliere i campioni di cioccolato.

5.5 Centrifugare per 20-30 secondi a 5000-7000 giri/min (3000 x g). Il supernatante & il campione estratto.

5.6 Rimuovere il dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla dalla confezione e posizionarlo su una
superficie piana pulita e asciutta.

5.7 Trasferire 100 pl del campione estratto preparato al punto 5.5 dallo strato intermedio (acquoso) usando una
pipetta o punta di pipetta pulita e applicarlo al pozzetto campioni nel dispositivo a flusso laterale 3M per le

proteine di mandorla. Avviare il timer per 11 = 1 minuti. Passare al paragrafo Interpretazione dei risultati.
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Interpretazione dei risultati

La linea di controllo & di fianco alla lettera C nel dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla. La linea del
test é di fianco alla lettera T nel dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla. La linea "esca" & di fianco
alla lettera H e/o tra le linee T e C. Nota: alcune cassette di plastica del dispositivo a flusso laterale potrebbero non
presentare la lettera H sul lato.

Leggere il dispositivo a flusso laterale 11 = 1 minuti dopo I'applicazione del campione. Un campione & considerato:

a. Negativo per la proteina di mandorla quando sul dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla
sono visibili solo le due linee pill lontane dal pozzetto, ovvero la linea di controllo e la linea "esca".

b. Positivo per la proteina di mandorla quando sul dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla sono
visibili tutte e tre le linee (test, "esca" e controllo).

c. Non valido, se sul dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla non ¢é visibile la linea "esca". Il
campione potrebbe essere sovraccarico di proteina di mandorla e deve essere diluito.

d. Non valido, se sul dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla non ¢é visibile la linea di controllo.

() *) o O

Cc

C } C C
H H H H
T 1 T T T
— C = Linea di controllo

™ - 2 PanY H = Linea esca
f\@ ) @ G)‘ ‘\\@/\ (a eccezione del glutine)

- T = Linea di test

Qualunque lettura successiva ai 12 minuti dall'applicazione iniziale del campione nel dispositivo a flusso laterale 3M
per le proteine di mandorla deve essere considerata non valida. Una lettura fatta in tale momento non puo essere
interpretata e puo portare a risultati erronei.

Risoluzione dei problemi
1. Il campione non riesce a migrare lungo la striscia nei primi 5 minuti dopo I'applicazione del campione nel
dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla.

Il campione puo essere troppo viscoso e deve essere centrifugato se non € gia stato fatto durante la preparazione.
Se il campione é stato gia centrifugato, potrebbe essere necessaria la preparazione di una diluizione 1:1 con il
tampone di estrazione 3M. (Nota: questo pud ridurre la sensibilitd a ~4 ppm per alcune matrici).

2. Compare un puntino rosso sulla linea del test ma il resto della linea del test non cambia colore.

Una certa quantita di particolato del campione potrebbe essere passata intorno al filtro nella cassetta; é sufficiente
eseguire nuovamente il campione con un nuovo dispositivo a flusso laterale 3M per le proteine di mandorla dal kit
e ripetere il test.

3. |l pH del campione estratto deve essere compreso tra 5 e 10. Se il pH ¢ al di fuori di questo intervallo, potrebbe
essere necessaria un'ulteriore diluizione (ovvero, preparare una diluizione 1:1 con 100 pl di campione estratto e 100
ul di tampone di estrazione 3M. questo pud ridurre la sensibilitd a ~4 ppm per alcune matrici).

Per qualsiasi domanda su applicazioni o procedure specifiche, contattare il distributore o il rappresentante 3M Sicurezza
Alimentare.

Caratteristiche minime di funzionamento

Limite minimo di rilevazione® 2 ppm
Limite massimo di rilevazione ~10 mg/ml
@ |l limite minimo di rilevazione & definito come la concentrazione piu bassa dell'allergene in un campione di test che

puo essere distinta da un campione veramente bianco a un livello di probabilita specificato'.
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Instrucciones del Producto

Kit Rapido para Proteina de Almendra

Dispositivos de Flujo Lateral (LFD) para el analisis cualitativo de las proteinas de la almendra.

Descripcion del producto y uso previsto

El Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M™ esta disefiado para detectar la presencia de proteinas de almendra en el
agua de lavado final del sistema cerrado de limpieza (CIP), las muestras de hisopado ambiental, materias primas para la
produccién de alimentos y productos alimenticios procesados.

El Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M utiliza un dispositivo de flujo lateral (LFD) que es un método de prueba
inmunocromatografico que utiliza anticuerpos especificos para la deteccién de proteinas de almendra. Los resultados
positivos se visualizan por la presencia de tres lineas: una linea de control, una linea de gancho y una linea de prueba,
cuando la proteina de almendra esta presente en el rango de concentraciones desde un nivel inferior a 2 ppm y un
mayor nivel de aproximadamente 10 mg/ml de proteina de almendra en solucién salina (cloruro de sodio al 0,9 %). Estos
limites pueden variar segun la matriz evaluada. Las muestras que contengan mas de 5 % de almendra pueden producir
una prueba no védlida que como resultado no tendra la linea de gancho y/o la linea de prueba.

El Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M esta destinado al uso en la industria de los alimentos y bebidas por parte
de personal capacitado. 3M no documenté el uso de este producto en otras industrias que no sean la alimentaria o la de
bebidas. Por ejemplo, 3M no documenté este producto para el anélisis de muestras clinicas, veterinarias, cosméticas o
farmacéuticas. No se evalué el Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M con todos los posibles productos alimenticios,
procesos de alimentos y protocolos de prueba.

El Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M contiene 25 pruebas, descritas en la Tabla 1.

Tabla 1. Componentes del kit

Articulo Identificacion Cantidad Almacenamiento
3M™ Dispositivo de Dispositivo de flujo lateral 25 dispositivos empacados | Conserve a una
Flujo Lateral (LFD) para la en un estuche de pléstico individualmente. temperatura entre 2y 8 °C.
Deteccién de Proteina de No lo congele.
Almendra
3M™ Solucién Frasco con Solucién 1frasco con 50 ml Conserve a una
Amortiguadora de Amortiguadora de temperatura entre 2y 8 °C.
Extraccién Extraccién No lo congele.
Tubos de diluciéon Tubo de microcentrifuga 26 tubos Almacenar en un lugar
(capacidad de 2,2 ml de limpio y seco.
volumen)

Materiales no incluidos en el kit:
Hisopos y 3M™ Pipetas de Transferencia.

b. Se recomienda el uso un agitador electrico (vortex), temporizador y balanza, pero no es necesario para todas las
muestras.

c. Esnecesario el uso de una centrifuga para todas las muestras de chocolate y gomas, y se recomienda usarla,
pero no es necesario para todas las muestras sélidas.

Seguridad
El usuario debe leer, comprender y seguir toda la informacion de seguridad que se incluye en las instrucciones del Kit
Réapido para Proteina de Almendra 3M. Guarde las instrucciones de seguridad para consulta en el futuro.

/\ ADVERTENCIA: Indica una situacion peligrosa que, si no se evita, podria ocasionar la muerte o lesiones graves, y/o
dafios materiales.

ATENCION: Indica una situacion potencialmente peligrosa que, si no se evita, podria ocasionar dafios materiales.
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Para reducir los riesgos relacionados con resultados incorrectos:

° 3M no documenté el uso del Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M en otras industrias que no sean la
alimentaria o la de bebidas. Por ejemplo, 3M no documenté este producto para el analisis de muestras clinicas,
veterinarias, cosméticas o farmacéuticas.

° El 3M LFD para la Deteccion de Proteina de Almendra se debe leer 11 £ 1 minutos después de haber cargado la
muestra en el Dispositivo de Flujo Lateral.

° La 3M Solucién Amortiguadora de Extraccién esta disefiada para el uso con un lote especifico de 3M LFD para la
Deteccién de Proteina de Almendra. NO intercambie los componentes del Kit Rapido para Proteina de Almendra
3M con otros lotes o kits.

° La 3M Soluciéon Amortiguadora de Extraccién esta disefiada para el uso con un lote especifico de 3M LFD para la
Deteccion de Proteina de Almendra. Deseche cualquier 3M Solucién Amortiguadora de Extraccion sobrante una
vez que se hayan utilizado todos los 3M Dispositivos de Flujo Lateral para la Deteccion de Proteina de Almendra.

e  Almacene el Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M como se indica en el embalaje y en las instrucciones del
producto.

Siempre use el Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M antes de la fecha de vencimiento.
Siempre use el Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M a una temperatura entre 20-25 °C.

Para reducir los riesgos relacionados con resultados falsos negativos:
e  Use el Kit Réapido para Proteina de Almendra 3M con muestras ambientales y de alimentos que hayan sido
validadas internamente o por un tercero.

Para reducir los riesgos asociados con la exposicién a productos quimicos:
° El Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M esta destinado al uso por parte de personal capacitado en la industria
de los alimentos y bebidas.

ATENCION

Para reducir los riesgos de resultados incorrectos:
e  Consulte la seccién Interpretacion de Resultados de las instrucciones del producto, para garantizar una
interpretacion precisa del 3M LFD para Deteccion de Proteina de Almendra.

Consulte la Hoja de Datos de Seguridad para obtener mas informacién.

Si desea obtener informacion sobre la documentacién del desempeiio del producto, visite nuestro sitio web en
www.3M.com/foodsafety o comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

Responsabilidad del Usuario

Los usuarios son responsables de familiarizarse con las instrucciones e informacién del producto. Visite nuestro sitio
web en www.3M.com/foodsafety o pdngase en contacto con su representante o distribuidor local de 3M para obtener
mas informacion.

Como sucede con todos los métodos utilizados para el andlisis de alimentos, la matriz de prueba puede influir
en los resultados. Al seleccionar un método de prueba, es importante reconocer que factores externos tales como
los métodos de muestreo, los protocolos de prueba, la preparacién de la muestra, la manipulacion y la técnica de
laboratorio pueden afectar los resultados. La muestra de alimentos en si misma puede influir en los resultados.

Es responsabilidad del usuario seleccionar cualquier método o producto de prueba para evaluar un nimero de muestras
suficientes que satisfagan al usuario respecto a que el método de prueba elegido cumple con los criterios del usuario.

Ademas, es responsabilidad del usuario determinar que cualquier método de prueba y sus resultados cumplen con los
requisitos de sus clientes y proveedores.

Como sucede con cualquier método de prueba, los resultados obtenidos del uso de cualquier producto de 3M Food
Safety no constituyen una garantia de calidad de las matrices ni de los procesos analizados.

Limitacion de Garantias / Recurso Limitado

SALVO LO EXPRESAMENTE ESTIPULADO EN UNA SECCION DE GARANTIA LIMITADA O EN EL EMBALAJE DE

UN PRODUCTO ESPECIFICO, 3M RENUNCIA A TODAS LAS GARANTIAS EXPRESAS Y TACITAS INCLUIDA, ENTRE
OTRAS, CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD O IDONEIDAD PARA UN USO EN PARTICULAR. Si un
producto de 3M Food Safety es defectuoso, 3M o su distribuidor autorizado reemplazara el producto o reembolsara el
precio de compra del producto, a su eleccidn. Estos son sus recursos exclusivos. Debera notificar inmediatamente a 3M
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en un lapso de sesenta dias a partir del descubrimiento de cualquier sospecha de defecto en un producto y devolver
dicho producto a 3M. Llame a Atencién al Cliente (1-800-328-1671 en los EUA) o a su representante oficial de 3M Food
Safety para obtener una Autorizacién de devolucién de productos.

Limitacion de la Responsabilidad de 3M

3M NO SERA RESPONSABLE DE NINGUNA PERDIDA O DANO, YA SEA DIRECTO, INDIRECTO, ESPECIAL, DANOS
ACCIDENTALES O CONSECUENCIAS, INCLUIDOS ENTRE OTROS, LA PERDIDA DE BENEFICIOS. En ningln caso
la responsabilidad de 3M conforme a ninguna teoria legal excedera el precio de compra del producto supuestamente
defectuoso.

Almacenamiento y desecho
Almacene todos los componentes del Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M a una temperatura entre 2y 8 °C.

Los componentes del Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M no se deben congelar, exponer a los rayos UV ni
exponer al calor prolongado (>30 °C).

Los componentes del Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M no se deben usar después de su fecha de vencimiento.
La fecha de vencimiento y el nimero de lote estan impresos en la etiqueta externa de la caja.

Tenga en cuenta que cada lote de 3M Solucion Amortiguadora de Extraccion esta validado especificamente para
cada lote de LFD y no es intercambiable con ningun otro lote o kit.

Deseche segun las normas y regulaciones locales, regionales o industriales actuales.
Instrucciones de uso
Siga todas las instrucciones atentamente. De lo contrario, los resultados obtenidos podrian llegar a ser incorrectos.

Asegurese de que todos los componentes del Kit Rapido para Proteina de Almendra 3M estén a temperatura ambiente
(20-25 °C) antes del uso.

Analisis de la Muestra
1.  Muestras del Agua de Lavado Final de CIP
11 Etiquete un tubo de microcentrifuga por cada muestra de CIP.
1.2 Afada 800 pl de la 3M Solucién Amortiguadora de Extraccién a un tubo de microcentrifuga etiquetado.

1.3 Afiada 200 pl de la muestra de agua de lavado final de CIP. Agite enérgicamente o en un agitador eléctrico
durante 15 segundos para mezclarla por completo y obtener una muestra de extraccién.

Nota: El pH de la muestra extraida debe estar entre 5 y 10. Contintie hacia la seccién de Resolucién de
problemas para obtener informacién adicional.

1.4 Retire un 3M LFD para la Deteccion de Proteina de Almendra del paquete y coléquelo en una superficie
limpia, seca y plana.

1.5 Transfiera 100 pl de la muestra extraida preparada en 1.3 usando una pipeta limpia o boquilla de pipeta,
y apliquela en el pocillo de muestra del 3M LFD para la Deteccién de Proteina de Almendra. Inicie el
temporizador con 11 £ 1 minutos. Continte hacia la seccién Interpretacion de Resultados.
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2. Muestras de hisopado ambiental
2.1 Etiquete un tubo de microcentrifuga por cada muestra de hisopado ambiental.
2.2 Afada 500 pl de la 3M Solucién Amortiguadora de Extraccién en un tubo de microcentrifuga etiquetado.

2.3 Tome un hisopo limpio y sumerja toda la punta en el tubo de la microcentrifuga para humedecer la punta
con la 3M Solucién Amortiguadora de Extraccion. Exprima suavemente el exceso de liquido de la punta
presionando suavemente la punta del hisopo contra el interior del tubo.

2.4 Tome el hisopo humedecido y sondee una superficie de 10 X 10 cm manteniendo el hisopo en un dngulo de
30° con relacién a la superficie. Frote el hisopo con suavidad y en forma exhaustiva sobre el area superficial.
Frote el hisopo tres veces sobre la superficie y cambie la direccién entre trazos alternados.

2.5 Tome el hisopo y vuelva a insertarlo en el tubo previamente etiquetado y gire el hisopo varias veces para
liberar en la 3M Solucién Amortiguadora de Extraccidn cualquier residuo que pudiera haber sobre la
superficie del hisopo. Corte la punta del hisopo en el interior del tubo, tape firmemente y mezcle bien para
obtener una muestra de extraccion.

2.6 Retire un 3M LFD para la Deteccién de Proteina de Almendra del paquete y coléquelo en una superficie
limpia, seca y plana.

2.7 Transfiera 100 pl de la muestra extraida preparada en 2.5 usando una pipeta limpia o punta de pipeta,
y apliquela en el pocillo de muestra del 3M LFD para la Deteccién de Proteina de Almendra. Inicie el
temporizador con 11 = 1 minutos. Contintde hacia la seccion Interpretacion de Resultados.
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3. Muestra liquida, excepto muestras de chocolate liquido
3.1 Etiquete un tubo de microcentrifuga por cada muestra liquida.
3.2 Mida 900 pl de la 3M Solucién Amortiguadora de Extraccion en un tubo de microcentrifuga etiquetado.

3.3 Afiada 100 pl de una muestra bien mezclada. Agite enérgicamente o en un agitador eléctrico durante 15
segundos para mezclarla por completo y obtener una muestra de extraccion.

Nota: El pH de la muestra extraida debe estar entre 5 y 10. Continte hacia la seccion de Resolucién de
problemas para obtener informacién adicional.
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3.4 Retire un 3M LFD para la Deteccién de Proteina de Almendra del paquete y coldquelo en una superficie
limpia, seca y plana.
3.5 Transfiera 100 pl de la muestra extraida preparada en 3.3 de la capa media (acuosa) usando una pipeta

limpia o punta de pipeta, y apliquela en el pocillo de muestra del 3M LFD para la Deteccién de Proteina de
Almendra. Inicie el temporizador con 11 £ 1 minutos. Continte hacia la seccion Interpretacién de Resultados.

00100

4. Muestra liquida con chocolate
44

4.2 Para hacer una muestra preparada, afilada 500 pl de una Muestra de liquida con chocolate bien mezclada
y anada 500 pl de la 3M Solucién Amortiguadora de Extraccion en un tubo de microcentrifuga etiquetado.
Agite vigorosamente para mezclar por completo o aplique vértice durante unos 15 segundos.

Etiquete dos tubos de microcentrifuga por cada Muestra liquida con chocolate.

4.3 Anada 900 pl de 3M Solucién Amortiguadora de Extraccién en el segundo tubo de microcentrifuga
etiquetado y afiada 100 pl de la Muestra preparada en el paso 4.2. Agite vigorosamente para mezclar por

completo o en un agitador eléctrico durante unos 15 segundos.

4.4
4.5

4.6

Centrifugue durante 20-30 segundos a 5000-7000 rpm (3000 x g). El sobrenadante es la muestra extraida.
Retire un 3M LFD para la Deteccién de Proteina de Almendra del paquete y coléquelo en una superficie
limpia, seca y plana.

Transfiera 100 pl de la muestra extraida preparada en 4.4 de la capa media (acuosa) usando una pipeta
limpia o boquilla de pipeta, y apliquela en el pocillo de muestra del 3M LFD para la Deteccién de Proteina de
Almendra. Inicie el temporizador con 11 £ 1 minutos. Continle hacia la seccién Interpretacién de Resultados.
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Muestras sélidas

51 Etiquete un tubo de microcentrifuga por cada muestra no liquida.
5.2 Triture la muestra hasta obtener un fino polvo homogéneo.

5.3 Mida 0.2 g de la muestra en un tubo de microcentrifuga etiquetado.

5.4 Afada 1.8 pl de la 3M Soluciéon Amortiguadora de Extraccién a la muestra del tubo de microcentrifuga. Agite
enérgicamente o en un agitador eléctrico durante 15 segundos para mezclarla por completo y obtener una
muestra de extraccion.

Nota: Derrita muestras de chocolate.
5.5 Centrifugue durante 20-30 segundos a 5000-7000 rpm (3000 x g). El sobrenadante es la muestra extraida.

5.6 Retire un 3M LFD para la Deteccién de Proteina de Almendra del paquete y coléquelo en una superficie
limpia, seca y plana.

5.7 Transfiera 100 pl de la muestra extraida preparada en 5.5 de la capa media (acuosa) usando una pipeta
limpia o punta de pipeta, y apliquela en el pocillo de muestra del 3M LFD para la Deteccién de Proteina de
Almendra. Inicie el temporizador con 11 £ 1 minutos. Continle hacia la seccidn Interpretacién de Resultados.
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Interpretacion de los resultados

La linea de control esta junto a la letra C en el 3M LFD para Deteccién de Proteina de Almendra. La linea de prueba
estd junto a la letra T en el 3M LFD para Deteccion de Proteina de Almendra. La linea de gancho esta junto a la letra
H o entre las lineas Ty C. Nota: Algunos estuches de LFD podrian no tener una marca H en el costado del estuche de
plastico.

Lea el LFD alos 11 £ 1 minutos después de la aplicacion de la muestra. Se considera que una muestra es:

a. Negativa para proteina de almendra cuando solo las dos lineas mas alejadas del pocillo, la linea de control y la
linea de gancho, estan visibles en el 3M LFD para Deteccidn de Proteina de Almendra.

b. Elresultado es positivo para proteina de almendra cuando las tres lineas (de prueba, de gancho y de control)
estan visibles en el 3M LFD para Deteccion de Proteina de Almendra.

c. Novalida, si el 3M LFD para Deteccion de Proteina de Almendra no muestra la linea de gancho central. La
muestra puede estar sobrecargada con proteina de almendra y es necesario diluirla.

d. Novaélida, si el 3M LFD para Deteccion de Proteina de Almendra no muestra la linea de control.

() ™ o O

C C
H H
T T
C = linea de control

S |/ |/ |/  H=lineadegancho
\?/ t\@/‘ ‘\3 J ‘\\@/ (excepto gluten)

H
T

(¢}
(D11
-0

T = linea de prueba

Se debe considerar como no valida cualquier lectura obtenida después de 12 minutos desde la aplicacion inicial de la
muestra en el 3M LFD para Deteccion de Proteina de Almendra. Una lectura en este momento no se puede interpretary
esto puede llevar a resultados erréneos.

Resolucién de problemas
1. La muestra no migra por la tira dentro de los primeros 5 minutos después de la aplicacion de la muestra en el 3M
LFD para Deteccion de Proteina de Almendra.

La muestra puede ser demasiado viscosa y es necesario centrifugarla, si es que no se lo hizo durante la preparacion
de la muestra. Si ya se habia centrifugado la muestra, podria ser necesario preparar una dilucién 1:1 con la 3M
Solucién Amortiguadora de Extraccion. (Nota: Esto podria reducir la sensibilidad a aproximadamente 4 ppm para
algunas matrices.)

2.  Aparece un punto rojo en la linea de prueba, pero el resto de la linea de prueba no cambia de color.

Las particulas de la muestra pueden haber pasado por el filtro del estuche. Solo vuelva a analizar la muestra; tome
del kit un nuevo 3M LFD para Deteccidén de Proteina de Almendra y repita la prueba.

3. El pH de la muestra extraida debe estar entre 5y 10. Si el pH esta fuera de este rango, podria ser necesaria una
mayor dilucién (es decir, prepare una dilucién 1:1 con 100 pl de la muestra extraida y 100 pl de la 3M Solucién
Amortiguadora de Extraccién. Esto podria reducir la sensibilidad a aproximadamete 4 ppm para algunas matrices.)

Si tiene preguntas sobre aplicaciones o procedimientos especificos, comuniquese con su representante o distribuidor
de 3M Food Safety.
Caracteristicas minimas de rendimiento

Limite inferior de deteccion® 2 ppm

Limite superior de deteccién ~10 mg/ml

@ El limite inferior de deteccién mas bajo se define como la menor concentracién del alérgeno en una muestra de
prueba que se pueda distinguir de una verdadera muestra blanca en un nivel de probabilidad especificado'.
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Productinstructies

Amandel Proteine Sneltest

Lateral Flow Devices (LFD) voor kwalitatieve analyse van amandelproteine.

Productbeschrijving en beoogd gebruik
De 3M™ Amandel Proteine Sneltest is bedoeld voor de detectie van amandelproteine in CIP-water (clean-in-place) van
de laatste spoeling, omgevingsmonsters, voedingsingrediénten en verwerkte voedingsmiddelen.

De 3M™ Amandel Proteine Sneltest maakt gebruikt van een 'lateral flow device' (LFD), een immunochromatografische
testmethode waarbij gebruik wordt gemaakt van antilichamen die specifiek zijn voor de detectie van amandelproteine.
Bij een positief testresultaat zijn er drie lijnen zichtbaar: een controlelijn, een 'hook'-lijn en een testlijn. Dit is het geval
wanneer de concentratie amandelproteine lager is dan 2 ppm en hoger is dan ongeveer 10 mg/ml amandelproteine

in zoutoplossing (0,9% natriumchloride). Deze grenzen kunnen verschillend zijn, afhankelijk van de geteste matrix.
Monsters met meer dan 5% amandel kunnen leiden tot een ongeldige test, waardoor er geen 'hook™lijn en/of testlijn
wordt weergegeven.

De 3M™ Amandel Proteine Sneltest is bedoeld voor gebruik door hiervoor opgeleid personeel in de voedings- en
dranksector. 3M heeft het gebruik van dit product niet gedocumenteerd in andere sectoren dan de voedings- of
dranksector. 3M heeft dit product bijvoorbeeld niet gedocumenteerd voor farmaceutische, cosmetische, klinische
of veterinaire monsters. De 3M Amandel Proteine Sneltest is niet getest met alle voorkomende voedingsproducten,
voedingsprocessen en testprotocollen.

De 3M Amandel Proteine Sneltest bevat 25 testen, die beschreven staan in Tabel 1.
Tabel 1. Setonderdelen

Artikel Identificatie Hoeveelheid Opslag
3M™ Amandel Proteine Lateral flow device in een 25 individueel verpakte Bewaren bij 2-8 °C.
Lateral Flow Device (LFD) plastic cassette LFD's.

Niet invriezen.

3M™ Extractiebuffer Flesje met extractiebuffer 1 flesje met 50 ml Bewaren bij 2-8 °C.

Niet invriezen.

Verdunningsbuisjes Microcentrifugeerbuisje 26 buisjes Op een schone, droge
(volumecapaciteit 2,2 ml) plaats bewaren.

Materialen die niet in de set worden geleverd:
Swabs en 3M™ Transferpipetten.

b. Het gebruik van een vortexmenger, timer en weegschaal wordt aanbevolen, maar is niet vereist voor alle
monsters.

c. Het gebruik van een centrifuge is vereist voor alle monsters van chocolade en gom, en wordt aanbevolen maar is
niet vereist voor alle solide monsters.

Veiligheid
De gebruiker dient alle veiligheidsinformatie in de instructies voor de 3M Amandel Proteine Sneltest te lezen, te
begrijpen en op te volgen. Bewaar de veiligheidsinstructies om deze later te kunnen raadplegen.

/A WAARSCHUWING: Geeft een gevaarlijke situatie aan die, indien deze niet wordt vermeden, de dood, ernstig letsel
en/of materiéle schade tot gevolg kan hebben.

OPMERKING: Geeft een mogelijk gevaarlijke situatie aan die, als ze niet vermeden wordt, kan resulteren in
materiéle schade.
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Om de risico's van onjuiste resultaten te beperken:

e  3M heeft het gebruik van de 3M Amandel Proteine Sneltest niet gedocumenteerd in andere sectoren dan
de voedings- of dranksector. 3M heeft dit product bijvoorbeeld niet gedocumenteerd voor farmaceutische,
cosmetische, klinische of veterinaire monsters.

° De 3M Amandel Proteine LFD dient 11 £ 1 minuten nadat het monster op de Lateral Flow Device is geladen, te
worden afgelezen.

° De 3M Extractiebuffer is ontworpen voor gebruik met een specifieke batch 3M Amandel Proteine LFD. Gebruik de
onderdelen van de 3M Amandel Proteine Sneltest NIET in combinatie met andere batches of sets.

° De 3M Extractiebuffer is ontworpen voor gebruik met een specifieke batch 3M Amandel Proteine LFD. Voer de
restanten af van de 3M Extractiebuffer nadat u alle 3M Amandel Proteine Lateral Flow Devices hebt gebruikt.
Bewaar de 3M Amandel Proteine Sneltest zoals aangegeven wordt op de verpakking en in de productinstructies.
Gebruik de 3M Amandel Proteine Sneltest altijd vo6r de vervaldatum.

Gebruik de 3M Amandel Proteine Sneltest altijd bij een temperatuur van 20-25 °C.

Om het risico op fout-negatieve resultaten te beperken:
e  Gebruik de 3M Amandel Proteine Sneltest voor voedings- en omgevingsmonsters die intern of door een derde
partij zijn gevalideerd.

Om de risico's van blootstelling aan chemicalién te beperken:
° De 3M™ Amandel Proteine Sneltest is bedoeld voor gebruik door hiervoor opgeleid personeel in de voedings- of
dranksector.

OPMERKING

Om het risico op onjuiste resultaten te beperken:
° Raadpleeg het onderdeel 'Interpretatie van de resultaten' in de productinstructies om een juiste interpretatie van de
3M Amandel Proteine LFD te garanderen.

Raadpleeg het veiligheidsinformatieblad voor aanvullende informatie.

Voor informatie over documentatie van productprestaties kunt u onze website op www.3M.com/foodsafety bezoeken
of contact opnemen met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur.

Verantwoordelijkheid van de Gebruiker

Gebruikers worden geacht zich vertrouwd te maken met de productinstructies en -informatie. Bezoek onze website
www.3M.com/foodsafety, of neem contact op met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur voor meer
informatie.

Zoals met alle testmethodes die worden gebruikt voor voedselanalyse, kan de testmatrix invioed hebben op

de resultaten. Bij het kiezen van een testmethode is het belangrijk om te erkennen dat externe factoren zoals
proefmethoden, testprotocollen, proefvoorbereiding en -behandeling en laboratoriumtechniek invloed kunnen hebben
op de resultaten. Het voedselmonster kan de resultaten beinvlioeden.

Het is de verantwoordelijkheid van de gebruiker dat hij/zij voldoende monsters beoordeelt om zich er van te verzekeren
dat de gekozen testmethode voldoet aan de criteria van de gebruiker.

Het is ook de verantwoordelijkheid van de gebruiker om te bepalen of testmethoden en resultaten voldoen aan de
vereisten van klanten en leveranciers.

Zoals bij elke testmethode, garanderen de verkregen resultaten van het gebruik van een 3M Voedselveiligheidproduct
de kwaliteit van de geteste matrices of processen niet.

Beperkte Garantie / Beperkte Verhaal

BEHALVE WAAR UITDRUKKELIJK VERMELD IN EEN BEPERKTE GARANTIEBEPALING VAN EEN INDIVIDUELE
PRODUCTVERPAKKING, WIJST 3M ALLE UITDRUKKELIJKE EN IMPLICIETE GARANTIES AF, MET INBEGRIP VAN,
MAAR NIET BEPERKT TOT, ELKE GARANTIE MET BETREKKING TOT DE GOEDE WERKING EN DE GESCHIKTHEID
VOOR EEN BEPAALD DOEL. Als een 3M Voedselveiligheidproduct gebrekkig is, zal 3M of zijn gevolmachtigde distributeur
naar eigen keuze het product vervangen of de aankoopprijs van het product terugbetalen. Dit is het enige rechtsmiddel
waarover u beschikt. Indien u vermoedt dat een product gebrekkig is, dan moet u 3M daarvan binnen de 60 dagen na

het vaststellen op de hoogte brengen. Bel onze klantenservice (+31(0)715450 342 of +32 (0)2 722 5224) of uw erkende
vertegenwoordiger van 3M Voedselveiligheidproducten, voor een autorisatie voor het retourneren van de goederen.
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Beperking van Aansprakelijkheid

3M IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR ENIG VERLIES OF SCHADE, ONGEACHT OF HET GAAT OM RECHTSTREEKSE,
ONRECHTSTREEKSE, SPECIALE, INCIDENTELE OF GEVOLGSCHADE, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT
TOT WINSTDERVING. In geen geval zal de wettelijke aansprakelijkheid van 3M onder om het even welke juridische
theorie de aankoopprijs van het zogenaamd gebrekkige product overschrijden.

Opslag en afvalverwerking
Bewaar alle onderdelen van de 3M Amandel Proteine Sneltest bij 2-8 °C.

De 3M Amandel Proteine Sneltest mag niet worden bevroren, blootgesteld aan uv-licht of langdurig worden
blootgesteld aan hoge temperaturen (> 30 °C).

De onderdelen van de 3M Amandel Proteine Sneltest mogen niet worden gebruikt na de vervaldatum. De vervaldatum
en het partijnummer zijn terug te vinden op het etiket aan de buitenzijde van de doos.

NB Elke partij 3M Extractiebuffer is specifiek voor elke partij LFD gevalideerd en kan niet worden gebruikt met
andere partijen of sets.

Afvoeren volgens de huidige plaatselijke/regionale/industriéle standaarden en regelgevingen.

Gebruiksaanwijzingen

Volg alle instructies zorgvuldig op. Het niet opvolgen van de instructies kan onnauwkeurige resultaten tot gevolg
hebben. Controleer of alle onderdelen van de 3M Amandel Proteine Sneltest zich op omgevingstemperatuur (20-25 °C)
bevinden voorafgaand aan gebruik.

Monsteranalyse
1.  Monsters van CIP-water van de laatste spoeling

11 Plaats voor elk CIP-monster een etiket op een microcentrifugeerbuisje.

1.2 Voeg 800 ul 3M Extractiebuffer toe aan een microcentrifugeerbuisje met etiket.

1.3 Voeg 200 pl monster van CIP-water van de laatste spoeling toe. Krachtig schudden of gedurende 15 seconden
in de vortexmenger plaatsen om een monster te extraheren.
Opmerking: De pH van het geéxtraheerde monster moet tussen de 5 en 10 zijn. Ga naar het onderdeel
Problemen oplossen voor aanvullende informatie.

1.4 Verwijder een 3M Amandel Proteine LFD uit de verpakking en plaats deze op een schoon, droog en vlak
oppervlak.

1.5 Draag 100 pl over van het monster dat is geéxtraheerd in stap 1.3 naar de monsteropening op de 3M Amandel

Proteine LFD met een schone pipet of pipettip. Start de timer en stel deze in op 11 £ 1 minuten. Ga verder naar
het onderdeel 'Interpretatie van de resultaten’".

Extraction
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2. Omgevingsmonsters

21
2.2
2.3

Label een microcentrifugeerbuisje voor ieder omgevingsmonster.
Voeg 500 pl 3M Extractiebuffer toe aan een gelabeld microcentrifugeerbuisje.

Pak een schone swab en dompel de gehele tip onder in het microcentrifugeerbuisje om de tip te bevochtigen
met 3M Extractiebuffer. Druk overmatig vloeistof voorzichtig uit de tip door de tip van de swab zachtjes tegen
de binnenkant van het buisje te drukken.
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2.4 Wrijf de natte swab langzaam en grondig in een hoek van 30° over een oppervlaktegebied van 10 x 10 cm.
Wrijf de swab langzaam en zorgvuldig over het oppervlaktegebied. Wrijf de swab driemaal over dit gebied en
verander na elke beweging van richting.

2.5 Plaats de swab terug in het vooraf gelabelde buisje en draai een paar keer met de swab om eventuele residuen
op het oppervlak van de swab in de 3M Extractiebuffer vrij te laten. Breek de tip van de swab af in het buisje,
sluit het buisje goed af en meng het geheel om een monster te extraheren.

2.6 Verwijder een 3M Amandel Proteine LFD uit de verpakking en plaats deze op een schoon, droog en vlak
oppervlak.

2.7 Draag 100 pl van het monster dat is geéxtraheerd in stap 2.5 over naar de monsteropening op de 3M Amandel
Proteine LFD met een schone pipet of pipettip. Start de timer en stel deze in op 11 + 1 minuten. Ga verder naar
het onderdeel 'Interpretatie van de resultaten'.
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3. Vloeibaar monster, met uitzondering van vloeibare chocolademonsters
3.1 Plaats voor elk vloeibaar monster een etiket op een microcentrifugeerbuisje.
3.2 Voeg 900 pl 3M Extractiebuffer toe aan een centrifugeerbuisje met etiket.

3.3 Voeg 100 pul van een goed gemengd monster toe. Krachtig schudden of gedurende 15 seconden in de
vortexmenger plaatsen om een monster te extraheren.

Opmerking: De pH van het geéxtraheerde monster moet tussen de 5 en 10 zijn. Ga naar het onderdeel
Problemen oplossen voor aanvullende informatie.

3.4 Verwijder een 3M Amandel Proteine LFD uit de verpakking en plaats deze op een schoon, droog en vlak
oppervlak.

3.5 Draag 100 pl van het monster dat is geéxtraheerd in stap 3.3 over vanaf de middelste (waterige) laag naar de
monsteropening op de 3M Amandel Proteine LFD met een schone pipet of pipettip. Start de timer en stel
deze in op 11 £ 1 minuten. Ga verder naar het onderdeel 'Interpretatie van de resultaten’.
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4. Vloeibaar chocolademonster
41 Plaats voor elk vloeibaar chocolademonster een etiket op twee microcentrifugeerbuisjes.

4.2 Voeg 500 pl van een goed gemengd vloeibaar chocolademonster en 500 pl 3M Extractiebuffer toe aan
een gelabeled microcentrifugeerbuisje om een monster te prepareren. Krachtig schudden of ongeveer 15
seconden mengen in de vortexmenger.

4.3 Voeg 900 pl 3M Extractiebuffer toe aan het tweede gelabelde microcentrifugeerbuisje en voeg 100 pl van
het geprepareerde monster uit stap 4.2 toe. Krachtig schudden of ongeveer 15 seconden mengen in de
vortexmenger.

4.4 20-30 seconden centrifugeren bij 5000-7000 tpm (3000 x g). Het supernatant is het geéxtraheerde monster.

4.5 Verwijder een 3M Amandel Proteine LFD uit de verpakking en plaats deze op een schoon, droog en vlak
oppervlak.

4.6 Draag 100 pl van het monster dat is geéxtraheerd in stap 4.4 over vanaf de middelste (waterige) laag naar de
monsteropening op de 3M Amandel Proteine LFD met een schone pipet of pipettip. Start de timer en stel
deze in op 11 = 1 minuten. Ga verder naar het onderdeel 'Interpretatie van de resultaten'.
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5. Vaste monsters

51

5.2
5.3
5.4

5.5
5.6

5.7

Plaats voor elk niet-vloeibaar monster een etiket op een microcentrifugeerbuisje.
Vermaal het monster tot een fijn homogeen poeder.
Plaats 0,2 g monster in een microcentrifugeerbuisje met etiket.

Voeg 1,8 ml 3M Extractiebuffer toe aan het monster in het microcentrifugeerbuisje. Krachtig schudden of
gedurende 15 seconden in de vortexmenger plaatsen om een monster te extraheren.

Opmerking: Smelt de chocolademonsters.
20-30 seconden centrifugeren bij 5000-7000 tpm (3000 x g). Het supernatant is het geéxtraheerde monster.

Verwijder een 3M Amandel Proteine LFD uit de verpakking en plaats deze op een schoon, droog en vlak
oppervlak.

Draag 100 pl van het monster dat is geéxtraheerd in stap 5.5 over vanaf de middelste (waterige) laag naar de
monsteropening op de 3M Amandel Proteine LFD met een schone pipet of pipettip. Start de timer en stel
deze in op 11 £ 1 minuten. Ga verder naar het onderdeel 'Interpretatie van de resultaten’.
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Interpretatie van de resultaten

De controlelijn bevindt zich naast de letter C op de 3M Amandel Proteine LFD. De testlijn bevindt zich naast de letter
T op de 3M Amandel Proteine LFD. De 'hook'-lijn bevindt zich naast de letter H en/of tussen de lijnen bij T en C.
Opmerking: Sommige LFD-cassettes hebben geen H-markering op de kant van de plastic cassette.

Lees de LFD af na 11 £ 1 minuten na plaatsing van het monster. Een monster wordt beschouwd als:

a.

Negatief voor amandelproteine wanneer alleen de twee lijnen die het verst van de opening af staan, de
controle- en 'hook™-lijn, zichtbaar zijn op de 3M Amandel Proteine LFD.

Positief voor amandelproteine als alle drie de lijnen (test-, hook- en controlelijn) zichtbaar zijn op de 3M Amandel
Proteine LFD.

Ongeldig als er geen middelste 'hook'-lijn zichtbaar is op de 3M Amandel Proteine LFD. Mogelijk bevat het
monster te veel amandelproteine en moet het worden verdund.

Ongeldig als er geen controlelijn zichtbaar is op de 3M Amandel Proteine LFD.
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C = Controlelijn

P - £ H = ‘Hook-lijn’
o) \/@\, C@\\ @ (behalve Gluten)

T = Testlijn

Elke aflezing na meer dan 12 minuten na toediening van het monster in de 3M Amandel Proteine LFD moet als ongeldig
worden beschouwd. Een dergelijke aflezing kan niet worden geinterpreteerd en kan leiden tot foutieve resultaten.

Storingen oplossen
1. Monster migreert niet over de strip in de eerste 5 minuten na toediening van het monster in de 3M Amandel

Proteine LFD.

Mogelijk is het monster te viskeus en moet het worden gecentrifugeerd, als dit niet al was gedaan tijdens de
preparatie van het monster. Als het monster al is gecentrifugeerd, moet er mogelijk een verdunning van 1:1 met de
3M Extractiebuffer worden gemaakt. (Opmerking: voor sommige matrices kan hierdoor de gevoeligheid met ~4
ppm worden verminderd.)

2. Erverschijnt een rode stip op de testlijn, maar de rest van de testlijn verandert niet van kleur.

Mogelijk is er een deeltje langs het filter in de cassette gegaan. Haal een nieuwe 3M Amandel Proteine LFD uit de
set, voer het monster opnieuw in en herhaal de test.

3. De pH van het geéxtraheerde monster moet tussen de 5 en 10 zijn. Als de pH buiten dit bereikt ligt, kan verdere
verdunning nodig zijn (d.w.z. een verdunning van 1:1 met 100 pl van het geéxtraheerde monster en 100 pl 3M
Extractiebuffer. Voor sommige matrices kan hierdoor de gevoeligheid met ~4 ppm worden verminderd.)

Als u vragen hebt over specifieke toepassingen of procedures, kunt u contact opnemen met uw plaatselijke
vertegenwoordiger of distributeur voor 3M Voedselveiligheid.

Minimale prestatiekenmerken

Onderste detectiegrens® 2 ppm

Bovenste detectiegrens ~10 mg/ml

@  De onderste detectiegrens wordt gedefinieerd als de laagste concentratie van het allergeen in een testmonster dat
kan worden onderscheiden van een blanco monster op een specifiek waarschijnlijkheidsniveau'.

Referenties

1. Abbott, M., Hayward, S., Ross, W., Godefroy, S.B., Ulberth, F., Van Hengel, A. J., Roberts, J., Akiyama, H., Popping,
B., Yeung, J.M., Wehling, P., Taylor, S., Poms, R.E., and Delahaut, P. (2010). Appendix M: Validation Procedures for
Quantitative Food Allergen ELISA Methods: Community Guidance and Best Practices. J. AOAC Int. 93, 442-450.
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Produktinformation

Almond Protein Rapid Kit

Lateral Flow Devices (LFD) for kvalitativ analys av mandelproteiner.

Produktbeskrivning och avsedd anvandning
3M™ Almond Protein Rapid Kit dr avsedd fér screening efter narvaro av mandelproteiner i rengdr-pa-plats (CIP) sista
skoljvattnet, skoljvattenprover, livsmedelsingredienser och processade livsmedelsprodukter.

3M Almond Protein Rapid Kit anvénder en lateral flédesanordning (LFD) som &r en immunokromatografisk testmetod
som utnyttjar antikroppar som ar specifika fér detektering av mandelproteiner. Positiva resultat visualiseras av nérvaron
av tre linjer: en kontrollinje, en hook-linje och en provlinje. Nar mandelproteinet finns i koncentrationsintervall fran

en lagre niva av 2 ppm och en hdgre nivé av cirka 10 mg/ml mandelprotein i saltlésning (0,9 % natriumklorid). Dessa
granser kan variera beroende pa den testade matrisen. Prov som innehaller mer an 5 % mandel kan resultera i ett ogiltigt
test som leder till att hook-linjen och/eller provlinjen saknas.

3M Almond Protein Rapid Kit ar avsett foér anvdndning inom livsmedels- och dryckesindustrin av utbildad personal.
3M har inte dokumenterat anvdndningen av denna produkt inom andra industrier &n livsmedels- och dryckesindustrin.
3M har exempelvis inte dokumenterat produkten for testning av lakemedel, kosmetika, kliniska prover eller
veterindrprover. 3M Almond Protein Rapid Kit har inte utvarderats med samtliga méjliga livsmedelsprodukter,
livsmedelsbearbetningsmetoder och testprotokoll.

3M Almond Protein Rapid Kit innehaller 25 tester, som beskrivs i tabell 1.
Tabell 1. Satsens delar

Artikel Identifikation Antal Forvaring
3M™ Almond Protein Lateral flodesanordning i en | 25 enheter individuellt Forvara vid 2-8 °C.
Lateral Flow Device (LFD) plastkassett férpackade.

Forvara inte i frys.

3M™ extraktionsbuffert Flaska med 1 flaska med 50 ml Forvara vid 2-8 °C.
extraktionsbuffert

Forvara inte i frys.

Spadningsror Mikrocentrifugroér 26 ror Férvara péa en ren, torr plats.
(2,2 ml volymkapacitet)

Material som inte finns i satsen:
a. Svabbar och 3M™ Transfer Pipettes.
b. Anvandning av vortexblandare, timer och balans rekommenderas men kravs inte fér alla prov.

c. Anvandning av en centrifug krévs for alla choklad- och tuggummiprover och rekommenderas, men krévs inte, for
alla fasta prov.

Sakerhet

Anvandaren ska lasa, forsta och folja all sékerhetsinformation i anvisningarna till 3M Almond Protein Rapid Kit. Behall
sékerhetsanvisningarna for framtida bruk.

/A VARNING! Indikerar en farlig situation som, om den inte undviks, kan resultera i dédsfall eller allvarliga
personskador och/eller materiella skador.

OBSERVERA! Indikerar en potentiellt farlig situation som, om den inte undviks, kan resultera i materiella skador.

A VARNING

For att minska riskerna som férknippas med felaktiga resultat:

e  3M harinte dokumenterat anvandningen av 3M Almond Protein Rapid Kit inom andra industrier &dn livsmedels- och
dryckesindustrin. 3M har exempelvis inte dokumenterat produkten for testning av lakemedel, kosmetika, kliniska
prover eller veterinarprover.
3M Almond Protein LFD bér lasas av 11 £ 1 minuter efter det att provet har laddats pa Lateral Flow Device.
3M extraktionsbuffert ar avsedd fér anvandning med en specifik mangd 3M Almond Protein LFD. Byt inte ut
komponenter i 3M Almond Protein Rapid Kit med andra loter eller satser.
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° 3M extraktionsbuffert dr avsedd for anvandning med en specifik mangd 3M Almond Protein LFD. Kassera eventuell
kvarvarande 3M extraktionsbuffert nar alla 3M Almond Protein Lateral Flow Devices har anvéants.
Férvara 3M Almond Protein Rapid Kit enligt féreskrifterna pa forpackningen och i produktinformationen.
Anvand alltid 3M Almond Protein Rapid Kit fére utgdngsdatumet.
Anvand alltid 3M Almond Protein Rapid Kit vid 20-25 °C temperatur.

For att minska riskerna som férknippas med falskt negativa resultat:
e  Anvand 3M Almond Protein Rapid Kit med livsmedels- och miljéprover som har validerats internt eller av en tredje
part.

For att minska riskerna for kemikalieexponering ska du:
e  3M Almond Protein Rapid Kit &r avsett for anvandning inom livsmedels- och dryckesindustrierna av utbildad personal.

OBSERVERA

For att minska riskerna med felaktiga resultat:
e  Se avsnittet Tolkning av resultat i produktinformationen for att sékerstélla en korrekt tolkning av 3M Almond
Protein LFD.

Se sakerhetsdatabladet fér mer information.

Besok var webbplats pa www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala 3M-representant eller -aterférséljare for mer
information om dokumentation av produktprestanda.

Anvandaransvar
Det aligger anvandarna att bekanta sig med produktinstruktioner och produktinformation. Besék var webbsida pa
adressen www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokale 3M-representant eller -leverantor for mer information.

Precis som med alla testmetoder som anviands fér matanalys kan testmatrisen paverka resultaten. Vid val av
testmetod &r det viktigt att inse att externa faktorer som provtagningsmetod, testprotokoll, provpreparering, hantering
och laboratorieteknik kan paverka resultat. Matprovet i sig kan paverka resultatet.

Det ar anvandarens ansvar att valja en testmetod eller produkt att utvardera ett tillrackligt antal prover for att férsakra
anvandaren om att den valda testmetoden uppfyller anvandarens kriterier.

Det aligger ocksa anvandaren att faststélla att en testmetod och dess resultat uppfyller kraven fran dennes kunder och
leverantorer.

Liksom med alla testmetoder utgér inte resultat som erhallits fran anvandning av ndgon produkt fran 3M
Livsmedelshygien en garanti for kvaliteten hos de matriser eller processer som testats.

Garantibegransningar/Begriansad Ersattning

MED UNDANTAG AV VAD SOM UTTRYCKLIGEN ANGES | AVSNITT OM GARANTIBEGRANSNING FOR
INDIVIDUELLA FORPACKNINGAR, FRANSAGER SIG 3M ALLA UTTRYCKLIGA OCH UNDERFORSTADDA GARANTIER,
INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSAT TILL, ALLA GARANTIER BETRAFFANDE SALJBARHET ELLER LAMPLIGHET FOR
ETT VISST ANDAMAL. Om n&gon produkt fran 3M Livsmedelshygien ar defekt kommer 3M eller dess auktoriserade
leverantor att efter eget gottfinnande ersatta produkten eller aterbetala produktens inkdpspris. Detta ar den enda
ersattning som ges. Kunden maste meddela 3M och returnera produkten inom sextio dagar efter upptéackt av misstankt
defekt. Var vanlig ring Kundtjanst (i USA: 1-800-328-1671) eller din officiella representant fér 3M Livsmedelshygien fér
en auktorisation avseende atersandande av produkt.

Ansvarsbegransning

3M KOMMER INTE ATT PATA SIG NAGOT ANSVAR FOR FORLUST ELLER SKADOR, VARE SIG DIREKTA, INDIREKTA,
SARSKILDA, TILLFALLIGA ELLER EFTERFOLJANDE SKADOR, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSADE TILL,
FORLORADE VINSTER. Under inga omstandigheter ska 3M:s ansvar i ndgot som helst lagrum dverskrida inkdpspriset for
den pastatt defekta produkten.

Foérvaring och kassering
Forvara alla 3M Almond Protein Rapid Kit-komponenter vid 2-8 °C temperatur.
3M Almond Protein Rapid Kit-komponenter bér inte frysas, utsattas for UV-ljus eller utséttas fér langvarig varme (>30 °C).

3M Almond Protein Rapid Kit-komponenter bér inte anvandas efter utgangsdatumet. Utgdngsdatum och partinummer
anges pa etiketten péa ladans utsida.
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Observera att varje 3M extraktionsbuffert-lot ar validerat specifikt for varje LFD-lot och inte kan bytas ut med andra
loter eller kit.

Kassera enligt gallande lokala/regionala/industriella normer och foreskrifter.

Bruksanvisning
Folj alla anvisningar noggrant. Underlatenhet att gora detta kan leda till felaktiga resultat. Sakerstall att alla 3M Almond
Protein Rapid Kit-komponenter héller rumstemperatur (20-25 °C) fére anviandning.

Provanalys
1.  CIPsista skoljvatten-prover

11
1.2
1.3

1.4
1.5

Mark ett mikrocentrifugrér for varje CIP-prov.
Tillsatt 800 pl 3M extraktionsbuffert till ett markt mikrocentrifugrér.

Tillsatt 200 pl av CIP sista skoljvatten-prov. Skaka kraftigt, eller vortexblanda i 15 sekunder for att blanda
noggrant, for att erhélla ett extraherat prov.

Obs! pH i extraherat prov bor ligga mellan 5 och 10. G4 till avsnittet Felskning for ytterligare information.
Ta bort en 3M Almond Protein LFD fran forpackningen och placera den pé en ren och torr plan yta.

Overfér 100 pl av det extraherade provet framstallt i 1.3 med en ren pipett- eller pipettspets och applicera den
pa provbrunnen pa 3M Almond Protein LFD. Satt igdng timern pa 11 = 1 minuter. Fortsatt till avsnittet Tolkning
av resultat.
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2. Skoéljvattenprov
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2.2
2.3

2.4

2.5

2.6
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Mark ett mikrocentrifugror for varje skoljvattenprov.
Tillsatt 500 pl 3M extraktionsbuffert i ett markt mikrocentrifugror.

Ta en ren svabb och doppa hela spetsen i mikrocentrifugroret och blét spetsen med 3M extraktionsbuffert.
Tryck forsiktigt ut dverflédig vatska fran spetsen mot insidan av roret.

Ta den bléta svabben och undersok ett ytomrade pa 10 X 10 cm och hall svabben i 30° vinkel mot ytan.
Gnugga svabben langsamt och noggrant 6ver ytan. Gnugga svabben tre ganger 6ver ytan och byt riktning
mellan dragen.

Ta svabben och satt tillbaka den i det for-markta réret och virvla svabben flera ganger for att slappa ut
eventuella rester som kan finnas péa ytan av svabben i 3M extraktionsbuffert. Bryt av toppen pa svabben i
roret, satt pa locket ordentligt och blanda val fér att fa ett extraherat prov.

Ta bort en 3M Almond Protein LFD fran férpackningen och placera den pé en ren och torr plan yta.

Overfér 100 pl av det extraherade provet framstallt i 2.5 med en ren pipett- eller pipettspets och applicera den
pé provbrunnen pa& 3M Almond Protein LFD. Satt igadng timern pa 11 £ 1 minuter. Fortsatt till avsnittet Tolkning
av resultat.



\ —
0
g I eller ‘*
\_/ /
\ 00:00:15

o
> |

o000

3. Vatskeprov med undantag av flytande chokladprover

31
3.2
3.3

3.4
3.5

Mark ett mikrocentrifugror for varje vatskeprov.

Mat upp 900 pl 3M extraktionsbuffert i ett markt mikrocentrifugror.

Tillsatt 100 pl av ett valblandat prov. Skaka kraftigt, eller vortexblanda i 15 sekunder fér att blanda noggrant,
for att erhalla ett extraherat prov.

Obs! pH i extraherat prov bor ligga mellan 5 och 10. Ga till avsnittet Felsokning for ytterligare information.

Ta bort en 3M Almond Protein LFD fran forpackningen och placera den pé en ren och torr plan yta.

Overfér 100 pl av det extraherade provet framstallt i 3.3 fran det mellersta (vattenhaltiga) skiktet med en ren
pipett- eller pipettspets och applicera den pa provbrunnen pa 3M Almond Protein LFD. Satt igdng timern pa 11
* 1 minuter. Fortsatt till avsnittet Tolkning av resultat.
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Flytande chokladprov

41
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Mark tva mikrocentrifugror fér varje chokladprov.

For att forbereda ett prov tillsatter du 500 pl av ett valblandat flytande chokladprov och sedan 500 pl 3M
extraktionsbuffert i ett markt mikrocentrifugrér och skakar kraftigt for att blanda ordentligt, eller vortexblandar
i ca 15 sekunder.

Tillsatt 900 pl 3M extraktionsbuffert i det andra méarkta mikrocentrifugréret och tillsatt 100 pl av det
forberedda provet fran steg 4.2. Skaka kraftigt for att blanda ordentligt eller vortexblanda i ca 15 sekunder.

Centrifugera i 20-30 sekunder vid 5 000-7 000 rpm (3 000 x g). Supernatanten ar det extraherade provet.
Ta bort en 3M Almond Protein LFD fran férpackningen och placera den pé en ren och torr plan yta.

Overfor 100 pl av det extraherade provet framstallt i 4.4 fran det mellersta (vattenhaltiga) skiktet med en ren
pipett- eller pipettspets och applicera den pé provbrunnen pad 3M Almond Protein LFD. Satt igadng timern pa
11 £ 1 minuter. Fortsatt till avsnittet Tolkning av resultat.
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Fasta prover
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Mark ett mikrocentrifugror for varje prov som inte ar en vétska.
Mal prov till ett fint homogent pulver.
Mat upp 0,2 g prov i ett markt mikrocentrifugrér.

Tillsatt 1,8 ml av 3M extraktionsbufferten till provet i mikrocentrifugroret. Skaka kraftigt, eller vortexblanda i 15
sekunder for att blanda noggrant, fér att erhélla ett extraherat prov.

Obs! Smalt chokladprov.
Centrifugera i 20-30 sekunder vid 5 000-7 000 rpm (3 000 x g). Supernatanten &r det extraherade provet.
Ta bort en 3M Almond Protein LFD fran forpackningen och placera den pé en ren och torr plan yta.

Overfoér 100 pl av det extraherade provet framstallt i 5.5 fran det mellersta (vattenhaltiga) skiktet med en ren
pipett- eller pipettspets och applicera den pa provbrunnen pa 3M Almond Protein LFD. Satt igdng timern pa
11 = 1 minuter. Fortsatt till avsnittet Tolkning av resultat.
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Tolkning av resultat
Kontrollinjen ligger bredvid bokstaven C p4 3M Almond Protein LFD. Testlinjen ligger bredvid bokstaven T pa 3M Almond
Protein LFD. Hook-linjen ligger bredvid bokstaven H och/eller mellan T- och C-linjerna. Obs! Vissa LFD-kassetter kanske

inte har en H-markning pé sidan av plastkassetten.

Las av LFD vid 11 £ 1 minuter efter applicering av provet. Ett prov anses vara:

a.

Negativt for mandelprotein nér endast de tva linjerna langst bort fran brunnen, kontroll- och hook-linjen syns

pé 3M Almond Protein LFD.

Positivt fér mandelprotein nér alla tre linjerna (test-, hook- och kontrollinjen) &r synliga p4 3M Almond Protein

LFD.

Ogiltigt om 3M Almond Protein LFD inte visar hook-linjen i mitten. Provet kan vara 6verbelastat med
mandelprotein och behdv spadas ut.

Ogiltigt om 3M Almond Protein LFD inte visar kontrollinjen.

()
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P
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P
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C = Kontrollinje

H = Hook-linje
(forutom gluten)

T = Testlinje

All avlasning efter 12 minuter fran provets ursprungliga applicering i 3M Almond Protein LFD bor anses vara ogiltig. En
avlasning vid denna tidpunkt kan inte tolkas och kan leda till felaktiga resultat.
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Fels6kning

1. Provet misslyckas med att migrera 6ver remsan inom de férsta 5 minuterna efter applicering av provet i 3M Almond
Protein LFD.

Provet kan vara for viskdst och maste centrifugeras om detta inte redan gjordes under beredningen av provet. Om
provet redan har centrifugerats kan det vara nédvandigt att bereda en 1:1-spadning med 3M extraktionsbuffert.
(Obs! Detta kan minska kansligheten ~4 ppm fér vissa matriser.)

2.  Enrd6d punkt visas pa testlinjen men resten av testlinjen dndrar inte farg.

Provpartiklar kan ha passerat runt filtret i kassetten, kdr provet igen genom att ta en ny 3M Almond Protein LFD
fréan satsen och upprepa testet.

3. pHiextraherat prov bor ligga mellan 5 och 10. Om pH ligger utanfér detta intervall kan ytterligare utspadning
kravas (d.v.s. férbereda en 1:1-spadning med 100 pl av det extraherade provet och 100 pl av 3M extraktionsbuffert.
Detta kan minska kansligheten till ~4 ppm fér vissa matriser.)

Om du har fragor om specifika tillampningar eller procedurer kan du kontakta din representant eller aterférséljare for 3M
Food Safety.

Minsta prestandaegenskaper

Lagsta gransen for detektion® 2 ppm

Ovre gransen for detektion ~10 mg/ml

@  Den lagsta detektionsgriansen definieras som den lagsta koncentrationen av allergenet i ett testprov som kan
sarskiljas fran ett sant blindprov vid en bestamd sannolikhetsniva'.

Referenser

1. Abbott, M., Hayward, S., Ross, W., Godefroy, S.B., Ulberth, F., Van Hengel, A. J., Roberts, J., Akiyama, H., Popping,
B., Yeung, J.M., Wehling, P., Taylor, S., Poms, R.E., and Delahaut, P. (2010). Appendix M: Validation Procedures for
Quantitative Food Allergen ELISA Methods: Community Guidance and Best Practices. J. AOAC Int. 93, 442-450.

Symbolférklaringar

www.3M.com/foodsafety/symbols
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Produktvejledning

Mandel Protein Rapid Kit

Laterale stremningsenheder (LFD) til kvalitativ analyse af mandelproteiner.

Teknisk beskrivelse og tilsigtet anvendelse
3M™ Mandel Protein Rapid Kit er beregnet til screening for tilstedevaerelsen af mandelproteiner i clean-in-place (CIP)
slutskyllevand, miljgemaessige podeprever, fedevareingredienser og forarbejdede fedevarer.

3M Mandel Protein Rapid Kit anvender en Lateral streamningsenhed (LFD); en immunokromatografisk testmetode,

der anvender antistoffer, som er specifikke for pavisning af mandelproteiner. Positive resultater visualiseres

ved tilstedeveerelsen af tre linjer: en kontrollinje, en kroglinje og en testlinje, ndr mandelproteinet er til stede i
koncentrationer fra et lavere niveau end 2 ppm og et hgjere niveau pa ca. 10 mg/mL mandelprotein i saltoplgsningen
(0,9 % natriumchlorid). Disse greenser kan variere afheengigt af den testede matrix. Praver, der indeholder mere end 5 %
mandel, kan resultere i en ugyldig test, som vil resultere i fraveer af kroglinje og/eller testlinje.

3M Mandel Protein Rapid Kit er beregnet til brug i fede- og drikkevareindustrien af uddannet personale. 3M har ikke
dokumenteret brugen af dette produkt i andre brancher end fade- og drikkevarebranchen. For eksempel har 3M ikke
dokumenteret dette produkt til test af medicinalvarer, kosmetiske, kliniske eller veterinaere prgver. 3M Mandel Protein
Rapid Kit er ikke blevet evalueret med alle mulige fedevareprodukter, fadevareprocesser og testprotokoller.

3M Mandel Protein Rapid Kit indeholder 25 tests, der er beskrevet i tabel 1.
Tabel 1. Kittets komponenter

Artikel Identifikation Kvantitet Opbevaring
3M™ Mandelprotein Lateral | Lateral stremningsenhed i 25 enheder individuelt Opbevar ved 2-8 °C.
stremningsenhed (LFD) en plastkassette pakket.

Undlad at fryse.

3MT™-ekstraktionsbuffer Flaske med 1 flaske med 50 mL Opbevar ved 2-8 °C.
ekstraktionsbuffer

Undlad at fryse.

Fortyndingsraer Mikrocentrifugerer 26 ror Opbevar tert og keligt.
(2,2 mL volumenkapacitet)

Materialer, der ikke fglger med kittet:
Podepinde og 3M™ overfarselspipetter.
b. Brug af vortex-blander, timer og balance anbefales, men det kreeves ikke for alle prgver.

c. Brug af en centrifuge er pakreevet for alle chokolade- og tyggegummiprgver, og det anbefales, men er ikke
ngdvendigt for alle faste prever.

Sikkerhed
Brugeren skal leese, forsta og falge alle sikkerhedsoplysninger i instruktionerne til 3M Mandel Protein Rapid Kit.
Gem sikkerhedsvejledningen til fremtidig reference.

A\ ADVARSEL: Indikerer en farlig situation, som kan resultere i dedsfald eller alvorlig personskade og/eller skade p&
ejendele, hvis denne ikke undgas.

BEMARK: Indikerer en potentielt farlig situation, som udger en risiko for beskadigelse af ejendom, hvis den ikke
undgas.

A ADVARSEL

For at reducere risici forbundet med ungjagtige resultater:

e  3M har ikke dokumenteret brugen af 3M Mandel Protein Rapid Kit i andre brancher end fede- eller
drikkevarebranchen. For eksempel har 3M ikke dokumenteret dette produkt til test af medicinalvarer, kosmetiske,
kliniske eller veterinaere prover.
3M Mandelprotein LFD bgr lzeses 11 + 1 minut, efter en pregve indleeses pa lateral stramningsenhed.
3M-ekstraktionsbuffer er udpeget til brug sammen med et bestemt parti 3M Mandelprotein LFD. Udskift IKKE 3M
Mandel Protein Rapid Kit-komponenter med andre partier eller kit.
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e  3M-ekstraktionsbuffer er udpeget til brug sammen med et bestemt parti 3M Mandelprotein LFD. Bortskaf enhver
resterende 3M ekstraktionsbuffer, nar alle 3M Mandelprotein laterale streamningsenheder er blevet brugt.
Opbevar 3M Mandel Protein Rapid Kit, som angivet pa pakken og i produktvejledningen.

Anvend altid 3M Mandel Protein Rapid Kit inden udlgbsdatoen.
Anvend altid 3M Mandel Protein Rapid Kit ved en temperatur pa 20-25 °C.

For at reducere risici forbundet med et falsk negativt resultat:
e  Anvend 3M Mandel Protein Rapid Kit til fedevare- og miljgprever, der er blevet godkendt internt eller af en
tredjepart.

For at reducere risici forbundet med eksponering for kemikalier:
e  3M Mandel Protein Rapid Kit er beregnet til brug i fede- og drikkevareindustrierne af uddannet personale.

BEMARK

For at reducere risici ved ungjagtige resultater:
° Der henvises til afsnittet Fortolkning af resultater i vejledningen, for at sikre ngjagtig fortolkning af 3M
Mandelprotein LFD.

Se sikkerhedsdataarket for yderligere information.

For oplysninger om dokumentation af produktets kapacitet, sa besgg vores hjemmeside www.3M.com/foodsafety, eller
kontakt din lokale 3M-repraesentant eller -distributer.

Brugeransvar
Brugerne er ansvarlige for at gere sig bekendt med produktvejledninger og oplysninger. Besag vores hjemmeside pa
www.3M.com/foodsafety, eller kontakt din lokale 3M repraesentant eller distributar for yderligere oplysninger.

Som med alle testmetoder, der anvendes til fadevareanalyse, kan testmatrixen pavirke resultaterne. Nar der veelges
en testmetode, er det vigtigt, at man er klar over, at eksterne faktorer, sdésom prgveudtagningsmetoder, testprotokoller,
klarggring af pr@ven, handtering samt laboratorieteknikker, kan pavirke resultaterne. Selve fedevarepraven kan pavirke
resultaterne.

Ved udveelgelse af en testmetode eller et produkt, er det brugerens eget ansvar at vurdere et tilstreekkeligt antal prgver
for at tilfredsstille brugeren om at den valgte testmetode opfylder brugerens kriterier.

Det er ogséa brugerens eget ansvar at fastsaette, at testmetoderne og resultaterne lever op til kundernes og
leverandgrernes krav.

Som med alle andre testmetoder geelder det, at de resultater, der opnas med dette 3M fgdevareprodukt udstyr, ikke
giver garanti for kvaliteten af detestede matricer og processer.

Begreaensning af Garantier / Begranset Retsmiddel

BORTSET FRA HVAD DER ER UDTRYKKELIGT ANF@RT | DEN BEGRANSEDE GARANTI TIL INDIVIDUEL
PRODUKTEMBALLAGE, FRASIGER 3M SIG ALLE UDTRYKKELIGE OG UNDERFORSTAEDE GARANTIER INDBEFATTET
MEN IKKE BEGRANSET TIL ENHVER SALGBARHEDSGARANTI ELLER EGNETHED TILEN BESTEMT ANVENDELSE.
Hvis et 3M Food Safety-produkt er behaeftet med fejl eller mangler, vil 3M eller en af dennes autoriserede distributarer
efter dennes eget skan udskifte eller refundere produktets kgbspris. Dette er den eneste til radighed veerende
afhjeelpning. Du skal straks, inden for 60 dage efter at have opdaget enhver formodet fejl ved et produkt, meddele

dette og returnere produktet til 3M. Kontakt venligst kundeservice (1-800-328-1671i USA) eller den autoriserede 3M
fedevaresikkerhedskonsulent for at modtage en produktreturneringsautorisation.

Begraensning af 3Ms Ansvar

3M SKAL IKKE HOLDES ANSVARLIG FOR EVT. TAB ELLER SKADER, HVAD END DE ER OPSTAET DIREKTE,
INDIREKTE, UNDER SARLIGE OMSTANDIGHEDER ELLER TILFALDIGE SKADER INDBEFATTET MEN IKKE
BEGRANSET TIL MISTET FORTJENESTE. Under ingen omstaendigheder skal 3M’s erstatningsansvar kunne overstige
kebsprisen af produktet der efter sigende er beheeftet med fejl.

Opbevaring og bortskaffelse
Opbevar alle 3M Mandel Protein Rapid Kit-komponenter ved 2-8 °C.
3M Mandel Protein Rapid Kit-komponenter bgr ikke fryses, udseettes for UV-lys eller langvarig varme (>30 °C).

3M Mandel Protein Rapid Kit-komponenter ma ikke anvendes efter udlgbsdatoen. Udlgbsdato og lotnummer findes pa
aeskens udvendige maerkat.
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Bemaerk, at hvert parti af 3M ekstraktionsbuffere er valideret specifikt for hvert LFD-parti og er ikke udskifteligt med
andre partier eller kit.

Bortskaffes i overensstemmelse med geeldende lokale/regionale/industrielle standarder og forskrifter.

Brugsanvisning
Felg omhyggeligt alle vejledninger. Hvis dette ikke overholdes, kan det medfgre ungjagtige resultater. Sgrg for at alle
3M Mandel Protein Rapid Kit-komponenter er ved omgivelsestemperatur (20-25 °C) fgr brug.

Proveanalyse
CIP slutskyllevandsprever

1.

11
1.2
1.3

1.4
1.5

Meerk et mikrocentrifugergr for hver CIP-prgve.
Tilfej 800 pL 3M ekstraktionsbuffer til et maerket mikrocentrifugerer.

Tilfgj 200 uL CIP slutskyllevandspreve. Ryst kraftigt eller brug en vortex-blander i 15 sekunder for at blande
grundigt og opné en ekstraheret prove.

Bemaerk: pH af en ekstraheret prave skal veere mellem 5 og 10. For yderligere oplysninger, se afsnittet
Fejlfinding.

Fjern en 3M Mandelprotein LFD fra pakken og placer den pa en ren, ter, flad overflade.

Overfar 100 pL af den ekstraherede prave fremstillet i 1.3 ved anvendelse af en ren pipette eller pipettespids

og anbring den pé prgvebrgnden pad 3M Mandel Protein LFD. Indstil timeren til 11 £ 1 minutter. Fortseet til
afsnittet Fortolkning af resultater.
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Miljemaessige podepindeprover

21
2.2
2.3

2.4

2.5

2.6
27

Meerk et mikrocentrifugergr for hver miljgmeessig podepindepreave.
Tilfaj 500 pL 3M ekstraktionsbuffer til et meerket mikrocentrifugerer.

Tag en ren podepind, og dyp hele spidsen i mikrocentrifugeraret, hvorefter spidsen befugtes med 3M
ekstraktionsbuffer. Tryk forsigtigt overskydende vaeske ud af spidsen ved at trykke spidsen let mod indersiden
af roret.

Tag en vad podepind, og bese et overfladeomréade p& 10 X 10 cm, mens podepinden holdes ved en 30° vinkel
mod overfladen. Stryg podepinden langsomt og grundigt hen over overfladen. Stryg podepinden hen over
ovefladen tre gange, mens retningen skiftes mellem strygene.

Tag podepinden og indszet den tilbage i det preemaerkede rgr, og vrid podepinden rundt flere gange for at
frigere rester, der matte veere pa overfladen af podepinden ned i 3M ekstraktionsbufferen. Breek podepindens
spids af i rgret, seet laget teet pa og bland godt for at opnéa en ekstraheret prave.

Fjern en 3M Mandelprotein LFD fra pakken, og placer den pa en ren, tgr, flad overflade.

Overfgr 100 pL af den ekstraherede preve fremstillet i 2.5 ved anvendelse af en ren pipette eller pipettespids
og anbring den péa prgvebrgnden pd 3M Mandel Protein LFD. Indstil timeren til 11 = 1 minutter. Fortseet til
afsnittet Fortolkning af resultater.
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3. Flydende prever, undtagen flydende chokoladepraver

31
3.2
3.3

3.4
3.5

Meerk et mikrocentrifugergr for hver flydende preve.

Tilfej 900 pL 3M ekstraktionsbuffer til et maerket mikrocentrifugerer.

Tilseet 100 pL af en godt blandet blanding. Ryst kraftigt eller brug en vortex-blander i 15 sekunder for at blande
grundigt og opné en ekstraheret prove.

Bemeerk: pH af en ekstraheret prave skal veere mellem 5 og 10. For yderligere oplysninger, se afsnittet

Fejlfinding.

Fjern en 3M Mandelprotein LFD fra pakken og placer den pa en ren, tgr, flad overfiade.

Overfgr 100 pL af den ekstraherede prave fremstillet i 3.3 fra det midterste (vandige) lag ved anvendelse af en
ren pipette eller pipettespids og anbring den pa pravebranden pa 3M Mandel Protein LFD. Indstil timeren til

11 £ 1 minutter. Fortsaet til afsnittet Fortolkning af resultater.
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4. Flydende chokoladepreve
4.1 Marker to mikrocentrifugerar for hver flydende chokoladepregve.

4.2 For at lave en forberedt prave, sa tilfgj 500 pL af en velblandet, flydende chokoladeprave, og tilseet 500 pL
3M ekstraktionsbuffer til et meerket mikrocentrifugerer, og ryst kraftigt for at blande grundigt, eller brug en
vortex-blander i ca. 15 sekunder.

4.3 Tilfgj 900 pL 3M ekstraktionsbuffer til et maerket mikrocentrifugerer, og tilfgj 100 pL af den forberedte prove
fra trin 4.2. Ryst kraftigt for at blande grundigt, eller brug en vortex-blander i cirka 15 sekunder.

4.4 Centrifuger i 20-30 sekunder ved 5000-7000 rpm (3000 x g). Supernatanten er den ekstraherede prave.
4.5 Fjern en 3M Mandelprotein LFD fra pakken og placer den pé en ren, tar, flad overflade.

4.6 Overfgr 100 pL af den ekstraherede prave fremstillet i 4.4 fra det midterste (vandige) lag ved anvendelse af en
ren pipette eller pipettespids, og anbring den pa pravebrenden pad 3M Mandelprotein LFD. Indstil timeren til
11 £ 1 minutter. Fortsaet til afsnittet Fortolkning af resultater.
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5. Faste prover
51 Maeerk et mikrocentrifugerer for hver ikke-flydende prove.
5.2 Knus prgven til et fint homogent pulver.
5.3 Mal 0,2 g af preven i et maerket mikrocentrifugerar.

5.4 Tilfgj1,8 mL 3M ekstraktionsbuffer til preven i mikrocentrifugergret. Ryst kraftigt eller brug en vortex-blander
i 15 sekunder for at blande grundigt og opnéa en ekstraheret prave.

Bemeerk: Smelt chokoladepraver.
5.5 Centrifuger i 20-30 sekunder ved 5000-7000 rpm (3000 x g). Supernatanten er den ekstraherede prave.
5.6 Fjern en 3M Mandelprotein LFD fra pakken og placer den pa en ren, tar, flad overflade.

5.7 Overfgr 100 pL af den ekstraherede prave fremstillet i 5.5 fra det midterste (vandige) lag ved anvendelse af en
ren pipette eller pipettespids, og anbring den pa pravebrgnden pa 3M Mandelprotein LFD. Indstil timeren til
11 = 1 minutter. Fortsaet til afsnittet Fortolkning af resultater.
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Fortolkning af resultater

Kontrollinjen er placeret ved siden af bogstavet C pa 3M Mandelprotein LFD. Testlinjen er placeret ved siden af
bogstavet T pd 3M Mandelprotein LFD. Kroglinjen er placeret ved siden af bogstavet H og/eller mellem T- og C-linjerne.
Bemeerk: Nogle LFD-kassetter har méske ikke H-maerkning pé siden af plastkassetten.

Laes LFD efter 11 £ 1 minutter, efter pafering af prgven. En prgve anses for at veere:

Negativ for mandelprotein, nar kun de to linjer leengst fra brenden, kontrol- og kroglinjerne er synlige pa 3M

a.

Mandelprotein LFD.

Positiv for mandelprotein, nar alle tre linjer (test-, krog- og kontrollinje) er synlige p4 3M Mandelprotein LFD.

Ugyldig, hvis 3M Mandelprotein LFD ikke udvikler den midterste kroglinje. Praven kan vaere overbelastet med

mandelprotein og skal fortyndes.

Ugyldig, hvis 3M Mandelprotein LFD ikke udvikler kontrollinjen.

()
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C = Kontrollinje

H = Kroglinje
(undtagen gluten)

T = Testlinje

Enhver leesning efter 12 minutter fra prevens ferste pafering til 3M Mandelprotein LFD bgr betragtes som ugyldig.
En leesning pa dette tidspunkt kan ikke tolkes og kan fgre til fejlagtige resultater.



(Dansk) ‘ﬁ H
Fejlfinding
1.

Praven undlader at migrere pa tveers af strimlen inden for de farste 5 minutter efter pafering af prgven pa 3M
Mandelprotein LFD.

Preven kan veere for viskgs og skal centrifugeres, hvis dette ikke allerede er gjort under fremstillingen af
preven. Hvis prgven allerede er centrifugeret, kan det veere ngdvendigt at forberede en 1:1 fortynding med 3M
ekstraktionsbufferen. (Bemaerk: Dette kan reducere falsomheden ~4 ppm for nogle matricer.)

2.  Enraed prik vises pé testlinjen, men resten af testlinjen sendrer ikke farve.

Prevepartikler kan have passeret filtret i kassetten, og man skal simpelthen kare prgven igen ved at tage en ny 3M
Mandelprotein LFD fra kittet og gentage testen.

3. pH af en ekstraheret prgve skal vaere mellem 5 og 10. Hvis pH er uden for dette interval, kan yderligere
fortynding veere pakraevet (dvs. fremstil en 1:1 fortynding med 100 pL af den ekstraherede prave og 100 pyL 3M
ekstraktionsbuffer. Dette kan reducere falsomheden til ~4 ppm for nogle matricer.)

Hvis du har spgrgsmal til specifikke anvendelser eller procedurer, bedes du besgge din 3M Food Safety-repraesentant
eller -leverandgr.

Minimumsydeevneegenskaber

Laveste graensevaerdi for maling® 2 ppm

@vre greenseveerdi for méling ~10 mg/mL

®  Den laveste detektionsgreensen defineres som den laveste koncentration af allergenet i en testprave, som kan
skelnes fra en segte blindprgve ved et bestemt sandsynlighedsniveau'.

Referencer

1. Abbott, M., Hayward, S., Ross, W., Godefroy, S.B., Ulberth, F., Van Hengel, A. J., Roberts, J., Akiyama, H., Popping,
B., Yeung, J.M., Wehling, P., Taylor, S., Poms, R.E., and Delahaut, P. (2010). Appendix M: Validation Procedures for
Quantitative Food Allergen ELISA Methods: Community Guidance and Best Practices. J. AOAC Int. 93, 442-450.

Symbolforklaring

www.3M.com/foodsafety/symbols
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Produktveiledning

Mandelprotein hurtigkit
Lateral streamningsenhet (LFD) for kvalitativ analyse av mandelproteiner.

Produktbeskrivelse og tiltenkt bruk
3M™ Mandelprotein hurtigkit er ment for screening for naerveer av mandelproteiner i CIP-renset vann, vattprgver for
miljgkontroll, matingredienser og prosesserte matvarer.

3M Mandelprotein hurtigkit benytter en lateral stremningsenhet (LFD) som er en immunokromatografisk testmetode,
og benytter antistoffer som er spesifikke for pavisning av mandelproteiner. Positive resultater visualiseres

ved tilstedeveerelse av tre linjer: en kontrollinje, en hook-linje og en testlinje ndr mandelproteinet er til stede i
konsentrasjonsomradet fra et lavere niva pa 2 ppm og et hgyere niva pa ca. 10 mg/ml mandelprotein i saltopplasning
(0,9 % natriumklorid). Disse grensene kan variere avhengig av den testede matrisen. Praver som inneholder mer enn 5 %
mandel kan resultere i en ugyldig test som vil resultere i fraveer av hook-linjen og/eller testlinjen.

3M Mandelprotein hurtigkit er beregnet for bruk i neerings- og drikkevareindustrien av utdannet personell. 3M har
ikke godkjent dette produktet for bruk i andre industrier enn mat og drikke. 3M har for eksempel ikke godkjent dette
produktet til testing av farmaseytiske, kosmetiske, kliniske eller veterinaerprgver. 3M Mandelprotein hurtigkit har ikke
blitt evaluert med alle mulige naeringsmidler, neeringsmiddelprosesser og testprotokoller.

3M Mandelprotein hurtigkit inneholder 25 tester, beskrevet i tabell 1.
Tabell 1. Settkomponenter

Objekt Beskrivelse Antall Oppbevaring

3M™ Mandelprotein lateral | Lateral stremningsenhet i 25 individuelt pakkede Lagres ved 2-8 °C.

stremningsenhet (LFD) en plastkassett enheter. M3 ikke fryses

3M™ Ekstraksjonsbuffer Flaske med 1 flaske med 50 ml Lagres ved 2-8 °C.
ekstraksjonsbuffer

Ma ikke fryses.

Fortynningsrer Mikrosentrifugeregr 26 ror Lagres pé et rent, tort sted.
(2,2 ml kapasitet)

Materialer som ikke fglger med i settet:
a. Vattpinner og 3M™ pipetter.
b. Bruk av reagensrgrrister, tidsur og vekt anbefales, men er ikke ngdvendig for alle praver.

c. Bruk av sentrifuge er ngdvendig for alle sjokolade- og tyggegummipregver, og det anbefales, men er ikke
ngdvendig for alle prgver i fast form.

Sikkerhet

Brukeren ma lese, forsta og felge all sikkerhetsinformasjonen i instruksjonene for 3M Mandelprotein hurtigkit. Behold
sikkerhetsveiledningen for fremtidig referanse.

A\ ADVARSEL: Indikerer en farlig situasjon som, om den ikke unngés, kan resultere i ded eller alvorlig personskade og/
eller materielle skader.

MERKNAD: Indikerer en potensielt farlig situasjon som, om den ikke unngas, kan fgre til materielle skader.

A ADVARSEL

For a redusere risikoene forbundet med ungyaktige resultater:

e  3M har ikke godkjent 3M Mandelprotein hurtigkit for bruk i andre bransjer enn for mat og drikke. 3M har for
eksempel ikke godkjent dette produktet til testing av farmasgytiske, kosmetiske, kliniske eller veterineerpraver.
3M Mandelprotein LFD skal leses 11 + 1 minutter etter at prave er overfgrt til den laterale stremningsenheten.
3M Ekstraksjonsbuffer er utformet for bruk med en spesifikk lot av 3M Mandelprotein LFD. IKKE bytt 3M
Mandelprotein hurtigkit-komponenter med andre loter eller sett.
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° 3M Ekstraksjonsbuffer er utformet for bruk med en spesifikk lot av 3M Mandelprotein LFD. Kast eventuelt
gjenveerende 3M Ekstraksjonsbuffer nar alle 3M Mandelproteintester har blitt brukt.
Oppbevar 3M Mandelprotein hurtigkit som beskrevet pa pakningen og i produktveiledningen.
Bruk alltid 3M Mandelprotein hurtigkit fer utlgpsdatoen.
Bruk alltid 3M Mandelprotein hurtigkit ved 20-25 °C.

For a redusere risikoen forbundet med falske negative resultater:
° Bruk 3M Mandelprotein hurtigkit pd mat- og miljgprever som er godkjent internt eller av en tredjepart.

For & redusere risikoene forbundet med eksponering for kjemikalier:
e  3M Mandelprotein hurtigkit er beregnet for bruk i neerings- og drikkevareindustrien av utdannet personell.

MERKNAD

For a redusere risikoen for ungyaktige resultater:
e  Se avsnittet Tolkning av resultater i produktveiledningen for & sikre ngyaktig tolkning av 3M Mandelprotein LFD.

Se sikkerhetsdatabladet for ytterligere informasjon.

For informasjon om dokumentasjon av produktytelse, kan du besgke var nettside pa www.3M.com/foodsafety eller
kontakte din lokale 3M-representant eller -forhandler.

Brukeransvar
Brukere er ansvarlige for & sette seg inn i instruksjoner og informasjon om produktet. Besgk nettsiden var
www.3M.com/foodsafety eller kontakt din lokale representant eller distributgr i 3M for mer informasjon.

Som med alle testmetoder brukt for matanalyse, kan testmatrisen pavirke resultatene. Ved valg av testmetode er det
viktig & ta hensyn til at eksterne faktorer som metoder for stikkpraver, testprotokoller, preparering av prgver, handtering og
laboratorieteknikk kan pavirke resultatene. Matpraven i seg selv kan pavirke resultatene.

Det er brukerens ansvar & velge en testmetode eller et produkt for & evaluere et tilstrekkelig antall praver for &
tilfredsstille brukeren om at den valgte testmetoden oppfyller brukerens kriterier.

Det er ogséa brukerens ansvar & fastsla at alle prevemetoder og resultater tilfredsstiller kundens og forhandlerens
forlangende.

Som med alle testmetoder, utgjer ikke resultatene som oppnas ved bruk av noe 3M Food Safety-produkt noen garanti
om kvaliteten av matrisene eller prosessene som testes.

Begrensning av Garantier / Begrensede Rettigheter

MED MINDRE DET ER UTRYKKELIG SKREVET | EN BEGRENSET GARANTI PA EN PRODUKTPAKNING, FRASKRIVER
3M SEG ALLE DIREKTE OG INDIREKTE GARANTIER, INKLUDERT MEN IKKE BEGRENSET TIL, ENHVER GARANTI
OM SALGBARHET ELLER ANVENDELSE TIL ET BESTEMT FORMAL. Hvis noe 3M Food Safety-produkt er defekt,

vil 3M og dets autoriserte distributerer erstatte eller refundere produktets kjgpesum etter eget skjgnn. Dette er dine
ubetingede rettigheter. Du mé straks varsle 3M innen seksti dager fra oppdagelsen av enhver mulig feil i et produkt og
returnere dette produktet til 3M. Ring kundeservice (06384 i Norge) eller ta kontakt med din offisielle 3M Food Safety-
representant for en “returgodsavtale”.

Begrensning av 3Ms Ansvar

3M VIL IKKE VAERE ANSVARLIG FOR NOE TAP ELLER SKADE, DIREKTE ELLER INDIREKTE, SPESIELL, TILFELDIG
ELLER FOLGESSKADE, INKLUDERT MED IKKE BEGRENSET TIL TAPT FORTJENESTE. lIkke under noen omstendighet
skal 3Ms ansvar, under noen juridisk teori, overstige kjgpesummen for et produkt som antas & veere defekt.

Oppbevaring og avhending
Oppbevar alle 3M Mandelprotein hurtigkit-komponenter ved 2-8 °C.

3M Mandelprotein hurtigkit-komponenter skal ikke fryses, eksponeres for UV-lys eller eksponeres for langvarig varme
(>30 °C).

Komponentene i 3M Mandelprotein hurtigkit bar ikke brukes etter utlgpsdatoen. Utlgpsdato og lotnummer er angitt pa
etiketten pa utsiden av esken.

Veer oppmerksom pé at hver 3M Ekstraksjonsbuffer-lot er validert spesielt for hver LFD-lot, og kan ikke byttes ut
med andre loter eller sett.

Avhendes i henhold til gjeldende lokale/regionale/bransjemessige standarder og forskrifter.
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Bruksanvisning
Foelg alle instruksjonene ngye. Dersom dette ikke blir gjort, kan det fare til ungyaktige resultater. Forsikre deg om at alle
3M Mandelprotein hurtigkit-komponenter er ved romtemperatur (20-25 °C) far bruk.

Prgveanalyse
1.  Prever av CIP renset vann

1.1
1.2
1.3

1.4
1.5

Merk ett mikrosentrifugergr for hver CIP-prave.
Tilsett 800 pl 3M ekstraksjonsbuffer til et merket mikrosentrifugerer.

Tilsett 200 pl preve med CIP-renset vann.. Rist kraftig eller bruk virvelbevegelse i 15 sekunder for & blande
grundig og for & oppna en ekstrahert prave.

Merk: PH-verdien i ekstrahert prgve bgr vaere mellom 5 og 10. Fortsett til Feilsgking-delen for ytterligere
informasjon.

Fjern en 3M Mandelprotein LFD fra pakken og sett den pa en ren, tarr, flat overflate.

Overfgr 100 pl av den ekstraherte praven som er fremstilt i 1,3 ved hjelp av en ren pipette eller pipettespiss, og
pafer den til pravebrgnnen pd 3M Mandelprotein LFD. Start tidsuret i 11 £ 1 minutter. Fortsett til delen Tolking
av resultater.
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2. Vattpinner for miljgkontroll
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2.2
2.3
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Merk ett mikrosentrifugerar for hver vattpinne for miljgkontroll.
Tilsett 500 pl 3M ekstraksjonsbuffer i et merket mikrosentrifugerer.

Ta en ren vattpinne og dypp hele spissen inn i mikrosentrifugergret og fukt spissen med 3M
Ekstraksjonsbuffer. Drypp forsiktig overfladig veeske fra spissen ved & trykke lett pa vattpinnetuppen pa
innsiden av rgret.

Ta fuktig vattpinne og svabre et areal pd 10 X 10 cm, og hold vattpinnen i 30° vinkel med overflaten. Gni
vattpinnen sakte og grundig over overflaten. Gni vattpinnen tre ganger over denne overflaten, skift retning
mellom hvert strgk.

Ta vattpinnen og sett den inn i det forhdndsmerkede rgret og virvle vattpinnen flere ganger for & frigjare rester
som kan vaere pé overflaten av vattpinnen i 3M Ekstraksjonsbuffer. Bryt av vattpinnen i raret, lukk tett og
bland godt for & fa en ekstrahert prave.

Fjern en 3M Mandelprotein LFD fra emballasjen og sett den pé en ren, tarr, flat overflate.

Overfer 100 pl av den ekstraherte prgven som er fremstilt i 2.5 ved hjelp av en ren pipette eller pipettespiss,
og pipetter' den til prevebrgnnen pa 3M Mandelprotein LFD. Start tidsuret i 11 £ 1 minutter. Fortsett til delen
Tolking av resultater.
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3. Flytende preve unntatt flytende sjokoladepraver

31
3.2

Merk ett mikrosentrifugerar for hver flytende preve.

Mal opp 900 pl 3M Ekstraksjonsbuffer i et merket mikrosentrifugerar.

3.3 Tilfar 100 pl av en godt blandet prave. Rist kraftig eller bruk virvelbevegelse i 15 sekunder for & blande grundig
og for & oppna en ekstrahert prave.

3.4
3.5

Merk: PH-verdien i ekstrahert prgve ber vaere mellom 5 og 10. Fortsett til Feilsgking-delen for ytterligere

informasjon.

Fjern en 3M Mandelprotein LFD fra pakken og sett den péa en ren, tarr, flat overflate.

Overfgr 100 pl av den ekstraherte praven som er fremstilt i 3.3 fra det midtre (vandige) lag ved hjelp av en ren
pipette eller pipettespiss, og pipetter den til pravebrgnnen pd 3M Mandelprotein LFD. Start tidsuret i 11+ 1
minutter. Fortsett til delen Tolking av resultater.
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Flytende sjokoladeprgve

41
4.2

4.3

4.4
4.5
4.6

Merk to mikrosentrifugerer for hver flytende sjokoladeprave.

For a preparere en prave tilsett 500 pl av en blandet flytende sjokoladeprgve og tilsett 500 pl 3M
Ekstraksjonsbuffer i et merket mikrosentrifugerer og rist kraftig for & blande grundig eller bruk en
virvelbevegelse i ca. 15 sekunder.

Tilsett 900 pl 3M Ekstraksjonsbuffer i det andre merkede mikrosentrifugergret og tilsett 100 pl av den
preparerte prgven fra trinn 4.2. Rist kraftig for & blande grundig eller bruk en virvelbevegelse i ca. 15 sekunder.

Sentrifuger i 20—30 sekunder ved 5000-7000 opm (3000 x g). Supernatanten er den ekstraherte praven.
Fjern en 3M Mandelprotein LFD fra pakken og sett den pa en ren, terr, flat overflate.

Overfgr 100 pl av den ekstraherte praven som er fremstilt i 4.4 fra det midtre (vandige) laget ved hjelp av en
ren pipette eller pipettespiss, og pipetter den til pravebrannen pa 3M Mandelprotein LFD. Start tidsuret i 11 £ 1
minutter. Fortsett til delen Tolking av resultater.
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Praver i fast form

51

5.2
5.3
5.4

5.5
5.6
57

Merk ett mikrosentrifugerer for hver ikke-flytende preve.
Knus prgven til et fint homogent pulver.
Mal opp 0,2 g av praven til et merket mikrosentrifugerar.

Tilsett 1,8 ml av 3M Ekstraksjonsbuffer til praven i mikrosentrifugergret. Rist kraftig eller bruk virvelbevegelse i
15 sekunder for & blande grundig og for & oppné en ekstrahert prave.

Merk: Smeltede sjokoladepraver.
Sentrifuger i 20—30 sekunder ved 5000-7000 opm (3000 x g). Supernatanten er den ekstraherte praven.
Fjern en 3M Mandelprotein LFD fra pakken og sett den pa en ren, tarr, flat overflate.

Overfer 100 pl av den ekstraherte praven som er fremstilt i 5.5 fra det midtre (vandige) laget ved hjelp av en
ren pipette eller pipettespiss, og pipetter den til pravebrgnnen pd 3M Mandelprotein LFD. Start tidsuret i 11 + 1
minutter. Fortsett til delen Tolking av resultater.
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Tolking av resultater
Kontrollinjen ligger ved siden av bokstaven C p4 3M Mandelprotein LFD. Testlinjen ligger ved siden av bokstaven T pa

3M Mandelprotein LFD. Hook-linjen ligger ved siden av bokstaven H og/eller mellom T og C-linjene. Merk: Noen LFD-

kassetter har kanskje ikke H-merking pa siden av plastkassetten.

Les av LFD ved 11 = 1 minutter etter pafering av prgven. En prgve anses a veere:

Negativ for mandelprotein nar bare de to linjene lengst fra brannen, kontroll- og hook-linjen er synlige pa 3M

a.

Mandelprotein LFD.

Positiv for mandelprotein nér alle tre linjer (test-, hook- og kontrollinje) er synlige p4 3M Mandelprotein LFD.

Ugyldig, hvis 3M Mandelprotein LFD ikke utvikler den midterste hook-linjen Prgven kan vaere overbelastet
med mandelprotein og mé fortynnes.

Ugyldig, hvis 3M Mandelprotein LFD ikke utvikler kontrollinjen.

()
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©
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@
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H
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C = Kontrollinje

H = Hooklinje
(unntatt gluten)

T = Testlinje

Enhver avlesning etter 12 minutter fra den ferste paferingen av preven i 3M Mandelprotein LFD bgr anses & veaere
ugyldig. En avlesing pa dette tidspunktet kan ikke tolkes, og kan fgre til feilaktige resultater.
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Feilsgking

1. Preven mislykkes i & migrere over stripen innen de fgrste 5 minuttene etter pafering av praven i 3M Mandelprotein
LFD.

Praven kan veere for viskas og ma sentrifugeres dersom dette ikke allerede var gjort under prepareringen av
preven. Hvis praven allerede var sentrifugert, kan det veere ngdvendig & preparere en 1:1-fortynning med 3M
Ekstraksjonsbufferen. (Merk: Dette kan redusere sensitiviteten ~4 ppm for noen matriser.)

2. Enraed prikk vises pa testlinjen, men resten av testlinjen endrer ikke farge.

Pravepartikler kan ha passert filteret i kassetten. Kjar praven pa nytt ved & ta en ny 3M Mandelprotein LFD fra
settet og gjenta testen.

3. PH-verdien i ekstrahert prave bgr veere mellom 5 og 10. Hvis pH er utenfor dette omradet, kan det veere ngdvendig
med ytterligere fortynning (dvs. fremstille en 1: 1-fortynning med 100 pl av den ekstraherte praven og 100 ul 3M
Ekstraksjonsbuffer. Dette kan redusere sensitiviteten til ~4 ppm for noen matriser.)

Hvis du har spgrsmal om spesifikke applikasjoner eller prosedyrer, kontakt din 3M Food Safety-representant eller
distributer.

Minimum ytelsesegenskaper

Laveste deteksjonsgrense® 2 ppm

@vre deteksjonsgrense ~10 mg/ml

®  Den laveste deteksjonsgrensen er definert som den laveste konsentrasjonen av allergenet i en testprgve som kan
skille seg fra en sann blindprgve til et spesifisert sannsynlighetsniva'.

Referanser

1. Abbott, M., Hayward, S., Ross, W., Godefroy, S.B., Ulberth, F., Van Hengel, A. J., Roberts, J., Akiyama, H., Popping,
B., Yeung, J.M., Wehling, P., Taylor, S., Poms, R.E., and Delahaut, P. (2010). Appendix M: Validation Procedures for
Quantitative Food Allergen ELISA Methods: Community Guidance and Best Practices. J. AOAC Int. 93, 442-450.

Symbolforklaring

www.3M.com/foodsafety/symbols
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Instru¢des do Produto

Kit Rapido de Proteina de Améndoa

Dispositivos de Fluxo Lateral (LFD) para analise quantitativa de proteinas de améndoa.

Descrigcdo e Uso recomendado do produto

O 3M™ Kit Rapido para Proteina de Améndoa destina-se ao exame da presenca de proteinas de améndoa na dgua de
enxague final do processo clean-in-place (CIP), amostras de swab do ambiente, ingredientes alimentares e alimentos
processados.

O 3M Kit Réapido de Proteina de Améndoa utiliza um dispositivo de fluxo lateral (LFD), um método de teste
imunocromatografico que utiliza anticorpos especificos para detecgéo de proteinas de améndoa. Resultados positivos
séo visualizados pela presenga de trés linhas: uma linha de controle, uma linha de isca e uma linha de teste, quando

a proteina de améndoa esté presente na faixa de concentragcado de um nivel baixo de 2 ppm e um nivel mais alto de
aproximadamente 10 mg/mL de proteina de améndoa em solugéo salina (0,9% de cloreto de s6dio). Estes limites podem
variar dependendo da matriz testada. Amostras contendo mais do que 5% de proteina podem resultar em um teste
invalido que resultara na auséncia da linha de isca e/ou linha de teste.

O 3M Kit Rapido de Proteina de Améndoa destina-se para uso na industria de alimentos e bebidas por pessoal treinado.
A 3M nao documentou o uso deste produto em outros setores que ndo o de alimentos e bebidas. Por exemplo, a 3M
ndo documentou este produto para testar amostras farmacéuticas, de cosméticos, clinicas ou veterinarias. O 3M Kit
Réapido de Proteina de Améndoa nao foi avaliado com todos os alimentos possiveis, processos alimentares e protocolos
de teste.

O 3M Kit Réapido de Proteina de Améndoa contém 25 testes, descritos na Tabela 1.

Tabela 1. Componentes do Kit

Item Identificagdo Quantidade Armazenamento

3M™ Dispositivo de Fluxo | Dispositivos de fluxo lateral |25 dispositivos embalados | Armazene entre 2 a 8°C.
Lateral (LFD) para Proteina | em um estojo plastica individualmente.

Nao congele.
de Améndoa

3M™ Tampao de Extragdo | Garrafa com Tampao de 1garrafa com 50 mL Armazene entre 2 a 8°C.
Extragéo Nao congele.

Tubos de Diluigéo Tubo de Microcentrifuga 26 tubos Armazene em um local
(capacidade de volume de limpo e seco.
2,2 mL)

Materiais ndo fornecidos no kit:
Swabs e 3M™ Pipetas de Transferéncia.
b. Erecomendado o uso de vértex, temporizador e balanca, mas nio exigido para todas as amostras.

c. O uso de uma centrifuga é necessario para todas as amostras de chocolate e chiclete e é recomendado, mas
néo exigido, para todas as amostras sélidas.

Seguranga
O usuério deve ler, compreender e seguir todas as informagdes de seguranga contidas nas instru¢gées do 3M Kit Rapido
de Proteina de Améndoa. Guarde as instru¢cdes de seguranga para consulta posterior.

A AVISO: Indica uma situagéo de perigo que, se ndo evitada, pode resultar em morte ou ferimentos graves
e/ou danos materiais.

RECOMENDAGAO: Indica uma situagdo potencialmente perigosa que, se n3o evitada, pode resultar em danos materiais.
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Para reduzir os riscos de resultados imprecisos:

° A 3M ndo documentou o uso do 3M Kit Rapido de Proteina de Améndoa em outros setores que ndo o de alimentos
e bebidas. Por exemplo, a 3M ndo documentou este produto para testar amostras farmacéuticas, de cosméticos,
clinicas ou veterinarias.

° O 3M LFD para Proteina de Améndoa deve ser lido 11 £ 1 minutos apds a amostra ter sido carregada no Dispositivo
de Fluxo Lateral.

e O 3M Tampao de Extragdo destina-se para uso com um lote especifico de 3M LFD para Proteina de Améndoa.
NAO faca intercambio dos componentes do 3M Kit Répido de Proteina de Améndoa entre lotes ou kits diferentes.

° O 3M Tamp3ao de Extragéo destina-se para uso com um lote especifico de 3M LFD para Proteina de Améndoa.
Descarte quaisquer sobras de 3M Tampao de Extragdo uma vez que todos os 3M Dispositivos de Fluxo Lateral para
Proteina de Améndoa tiverem sido usados.

e  Armazene o 3M Kit Rapido de Proteina de Améndoa conforme indicado na embalagem e nas instrugdes do
produto.

Sempre utilize o 3M Kit Rapido de Proteina de Améndoa até a data de validade.
Sempre utilize o0 3M Kit Répido de Proteina de Améndoa em uma temperatura entre 20 e 25°C.

Para reduzir os riscos associados a um resultado falso-positivo:
° Utilize o 3M Kit Rapido de Proteina de Améndoa para amostras alimenticias e ambientais que tenham sido
validadas internamente ou por terceiros.

Para reduzir os riscos associados com exposigao a produtos quimicos:
e O 3M Kit Rapido de Proteina de Améndoa destina-se para uso na industria de alimentos e bebidas por pessoal
treinado.

RECOMENDAGAO

Para reduzir o risco de resultados imprecisos:
e  Consulte a se¢do sobre Interpretagédo de Resultados nas instru¢des do produto para garantir uma interpretagéo
precisa do 3M LFD para Proteina de Améndoa.

Consulte a Ficha de dados de segurancga para obter mais informacgdes.

Para informagdes sobre a documentacao de desempenho do produto, visite nosso site www.3M.com/foodsafety ou
entre em contato com nosso representante 3M ou distribuidor local.

Responsabilidade do usuario
Os usuérios sdo responsaveis por se familiarizar com as instrugdes e informagdes do produto. Visite nosso website em
www.3M.com/foodsafety, ou contate o seu representante ou distribuidor 3M local para obter mais informacées.

Assim como em todos os métodos usados para analise de alimentos, a matriz de teste pode influenciar os resultados.
Ao selecionar qualquer método de teste, é importante considerar que fatores externos, como métodos de amostragem,
protocolos de teste, preparo de amostras, manipulagdo e a técnica de laboratério utilizada, podem influenciar nos
resultados. A amostra do alimento, em si, pode influenciar os resultados.

E responsabilidade do usuério selecionar qualquer método de teste ou produto para avaliar um nimero suficiente de
amostras que satisfaca o usuario cujo método de teste escolhido atenda o critério do usuério.

Também é de responsabilidade do usuario determinar se o método de teste e os resultados satisfazem as exigéncias de
seus clientes ou fornecedores.

Como em qualquer outro metodo, os resultados obtidos com qualquer produto da 3M Food Safety ndo constituem uma
garantia da qualidade das matrizes ou processos com eles testados.

Limitagoes da Garantia

A 3M REJEITA TODOS OS TERMOS EXPRESSOS E IMPLICITOS DE GARANTIA, MAS SEM EXCLUSIVIDADE,
QUAISQUER GARANTIAS DE COMERCIALIZACAO OU DE ADEQUAGCAO PARA UM DETERMINADO USO. Se ficar
provado que qualquer produto da 3M Food Safety encontra-se defeituoso, a 3M ou seu distribuidor autorizado
procederd, ao seu critério, a respectiva substituicdo ou restituicdo do dinheiro da compra do produto. Estes séo os seus
Unicos termos de recurso. A 3M devera ser prontamente notificada, dentro de sessenta dias da descoberta de qualquer
defeito suspeito no produto e o mesmo devera ser devolvido &4 3M. Telefone para o Linha Aberta (0800-0132333) ou
para o seu representante official da 3M Food Safety, a fim de obter uma Autorizagdo de Devolugdo de Mercadoria.



(Portugués) ‘ﬁ H
Limitagdes de Responsabilidade da 3M

A 3M NAO SERA RESPONSAVEL POR QUAISQUER DANOS, SEJAM DIRETOS, INDIRETOS, ESPECIAIS, ACIDENTAIS
OU SUBSEQUENTES, INCLUINDO, MAS SEM EXCLUSIVIDADE, A PERDA DE LUCROS. Exceto quando for proibido por
lei, em nenhuma circunstancia nem ao abrigo seja de que teoria juridica for, devera a responsabilidade da 3M exceder o
preco de compra dos produtos supostamente defeituosos.

Armazenamento e descarte
Armazene os conteldos do 3M Kit Rapido de Proteina de Améndoa entre 2 e 8°C.

Os componentes do 3M Kit Rapido de Proteina de Améndoa ndo devem ser congelados, expostos a luz UV ou expostos
a calor prolongado (>30°C).

Os componentes do 3M Kit Rapido de Proteina de Améndoa nao devem ser utilizados apds a data de validade. A data
de validade e o nimero do lote estdo anotados no rétulo externo da caixa.

Observe que cada lote do 3M Tampao de Extragao é valido especificamente para cada lote LDF e ndo é
intercambiavel com quaisquer outros lotes ou kits.

Descartar de acordo com os padrdes e regulamentos da industria local/regional/nacional em vigor.
Instrugdes de uso

Siga todas as instru¢cdes com atencéo. Caso contrario, pode haver resultados imprecisos. Certifique-se de que todos os
componentes do 3M Kit Rapido de Proteina de Améndoa estejam em temperatura ambiente (20-25°C) antes do uso.

Analise da Amostra
1. Amostras da dgua de enxague final CIP
11 Rotular um tubo de microcentrifuga para cada amostra CIP.
1.2 Adicionar 800 pL de 3M Tampao de Extragdo a um tubo de microcentrifuga rotulado.

1.3 Adicionar 200 pL de amostra da agua de enxague final CIP. Agite vigorosamente ou vortex por 15 segundos
para misturar completamente e obter uma amostra extraida.

Nota: O pH da amostra extraida deve estar entre 5 e 10. Va para segdo de Solugdo de Problemas para mais
informacgdes.

1.4 Remover um 3M LFD para Proteina de Améndoa da embalagem e colocar em uma superficie limpa, seca e
plana.

1.5 Transferir 100 pL da amostra extraida preparada no item 1.3 utilizando uma pipeta limpa ou ponteira e aplique-a
ao pogo da amostra no 3M LFD para Proteina de Améndoa. Inicie o temporizador para 11 £ 1 minutos. Va para
secdo de Interpretacéo de Resultados.
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2. Amostras de swab do ambiente
2.1 Rotular um tubo de microcentrifuga para cada amostra de swab do ambiente.
2.2 Adicionar 500 pL de 3M Tampao de Extragdo a um tubo de microcentrifuga rotulado.

2.3 Pegue um swab limpo e mergulhe a ponta completamente no tubo da microcentrifuga, umedecendo a ponta
com o 3M Tampao de Extragéo. Esprema suavemente o liquido da ponta pressionando a ponta do swab
delicadamente no interior do tubo.
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Pegue o swab umedecido e examine uma area de 10 X 10 cm mantendo o swab em um angulo de 30° em
relacdo a superficie. Esfregue o swab lentamente e por toda a area da superficie. Esfregue o swab trés vezes
sobre a superficie, invertendo a direcdo entre cada movimento alternado.

Pegue o swab e o insira de volta no tubo pré-rotulado e gire o swab diversas vezes para soltar quaisquer
residuos que possam estar na superficie do swab dentro do 3M Tampéao de Extragdo. Quebre a ponta do swab
no tubo, tampe bem e misture bem para obter uma amostra extraida.

Remover um 3M LFD para Proteina de Améndoa da embalagem e colocar em uma superficie limpa, seca e
plana.

Transferir 100 pyL da amostra extraida preparada no item 2.5 utilizando uma pipeta limpa ou ponteira e
aplique-a ao pogo da amostra no 3M LFD para Proteina de Améndoa. Inicie o temporizador para 11 £ 1
minutos. Va para secéo de Interpretacio de Resultados.
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Amostra de liquido, exceto amostras liquidas de chocolate

31
3.2
3.3

3.4

3.5

Rotular um tubo de microcentrifuga para cada amostra liquida.
Mecga 900 pL de 3M Tampéo de Extragdo a um tubo de microcentrifuga rotulado.

Adicionar 100 pL de uma amostra bem misturada. Agite vigorosamente ou vértex por 15 segundos para
misturar completamente e obter uma amostra extraida.

Nota: O pH da amostra extraida deve estar entre 5 e 10. V4 para se¢do de Solugédo de Problemas para mais
informacdes.

Remover um 3M LFD para Proteina de Améndoa da embalagem e colocar em uma superficie limpa, seca e
plana.

Transferir 100 pL da amostra extraida preparada no item 3.3 utilizando uma pipeta limpa ou ponteira e aplique-a
ao poco da amostra no 3M LFD para Proteina de Améndoa. Inicie o temporizador para 11 = 1 minutos. Va para
secao de Interpretacéo de Resultados.
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4. Amostra Liquida de Chocolate
41 Rotular dois tubos de microcentrifuga para cada amostra liquida de chocolate.

4.2 Para fazer uma amostra preparada, adicione 500 pL de uma amostra liquida de chocolate bem misturada
e adicione 500 pL de 3M Tampao de Extragdo em um tubo rotulado da microcentrifuga e balance
vigorosamente para misturar completamente ou vortex por aproximadamente 15 segundos.

4.3 Adicionar 900 pL de 3M Tampéo de Extracao ao segundo tubo rotulado da microcentrifuga e adicione
100 pL da Amostra Preparada no passo 4.2. Balance vigorosamente para misturar completamente ou vértex
por aproximadamente 15 segundos.

4.4 Centrifugar de 20 a 30 segundos a 5000-7000 rpm (3000 x g). O sobrenadante é a amostra extraida.

4.5 Remover um 3M LFD para Proteina de Améndoa da embalagem e colocar em uma superficie limpa, seca e
plana.

4.6 Transferir 100 pL da amostra extraida preparada no item 4.4 da camada do meio (aquosa) utilizando uma
pipeta limpa ou ponteira e aplicéd-la ao pogo de amostra no 3M LFD para Proteina de Améndoa. Inicie o
temporizador para 11 £ 1 minutos. Va para secdo de Interpretagcédo de Resultados.
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5. Amostras Sélidas

51 Rotular um tubo de microcentrifuga para cada amostra nao-liquida.

5.2 Misture a amostra em uma farinha fina homogénea.

5.3 Meca 0,2 g da amostra em um tubo rotulado da microcentrifuga.

5.4 Adicione 1,8 mL do 3M Tampéo de Extragdo a amostra no tubo da microcentrifuga. Agite vigorosamente ou
vortex por 15 segundos para misturar completamente e obter uma amostra extraida.

Nota: Derreta amostras de chocolate.

5.5 Centrifugar de 20 a 30 segundos a 5000-7000 rpm (3000 x g). O sobrenadante é a amostra extraida.

5.6 Remover um 3M LFD para Proteina de Améndoa da embalagem e colocar em uma superficie limpa, seca e
plana.

5.7 Transferir 100 puL da amostra extraida preparada no item 5.5 da camada do meio (aquosa) utilizando uma
pipeta limpa ou ponteira e aplica-la ao pogo de amostra no 3M LFD para Proteina de Améndoa. Inicie o
temporizador para 11 £ 1 minutos. Va para secdo de Interpretagédo de Resultados.
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Interpretagdo dos resultados

A linha de controle esta ao lado da letra C no 3M LFD para Proteina de Améndoa. A linha de teste esta ao lado da letra
T no 3M LFD para Proteina de Améndoa. A linha de isca estad ao lado da letra H e/ou entre as linhas T e C. Nota: Alguns
estojos LFD podem nao ter um H marcado na lateral do estojo plastico.

Faca a leitura LFD 11 £ 1 minutos apds a aplicagdo da amostra. Uma amostra é considerada como:

a.

Negativa para améndoa quando apenas as duas linhas mais distantes do poco, a linha de controle e de isca,
estdo visiveis no 3M LFD para Proteina de Améndoa.

Positiva para améndoa quando todas as trés linhas (teste, isca e controle) estéo visiveis no 3M LFD para Proteina
de Améndoa.

Invélida, se 0 3M LFD para Proteina de Améndoa néo desenvolver a linha de isca ao meio. A amostra pode
estar sobrecarregada com proteina de améndoa e precisa ser diluida.

Invélida, se o 3M LFD para Proteina de Améndoa néo desenvolver a linha de controle.
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C
H
T
C = Linha de controle

P /\ f\ /’\ H = Linha de isca
( o0 ) o ) o ) (o) (exceto gluten)
\/ k \\/ T = Linha de teste

Qualquer leitura 12 minutos apés a aplicagdo inicial da amostra no 3M LFD para Proteina de Améndoa deve ser
considerada invalida. Uma leitura nesse momento ndo pode ser interpretada e pode levar a resultados errados.

Solugées de Problemas
1. A amostra ndo migra pela faixa dentro dos primeiros cinco minutos apds a aplicagdo da amostra no 3M LFD para
Proteina de Améndoa.

A amostra pode estar muito viscosa e precisa ser centrifugada se isso ainda n3o tiver sido feito durante a
preparagédo da amostra. Se a amostra ja tiver sido centrifugada, entdo pode ser necessario preparar uma diluicdo
1:1 com o 3M Tampéo de Extracéo. (Observacéo: Isso pode reduzir a sensibilidade para ~4 ppm para algumas
matrizes).

2. Um ponto vermelho aparece na linha de teste, mas o restante da linha de teste ndo muda de cor.

Particulados da amostra podem ter passado em volta do filtro no estojo, simplesmente refaga a amostra com um
novo 3M LFD para Proteina de Améndoa do kit e repita o teste.

3. O pH da amostra extraida deve estar entre 5 e 10. Se o pH estiver fora da faixa, diluicdo adicional pode ser
necessaria (ex: preparar uma diluicdo 1:1 com 100 pL da amostra extraida e 100 pyL do 3M Tampéo de Extragéo. Isso
pode reduzir a sensibilidade para ~4 ppm para algumas matrizes).

Se vocé tiver duvidas sobre aplicagdes ou procedimentos especificos, entre em contato com o representante 3M de de
Segurancga Alimentar ou com o distribuidor.

Caracteristicas do Desempenho Minimo

Limite mais baixo de detec¢do® 2 ppm

Limite mais alto de detecgéo ~10 mg/mL

@ O limite de deteccdo mais baixo é definido como a concentracdo mais baixa do alergénico em uma amostra de
teste que pode ser distinguida de um branco de amostra em um nivel de probabilidade especificado'.
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MAnpowopieg Mpoidovtog

Kit Taxeiag Aokipaotiag Mpwteltvng Apuydaiou

Zuokevgg MAgupkng Porg (LFD) yLa TnVv TOLOTLKA aVAAUGH TWV TIPWTELVWVY ApuySAaAou.

MepLypawn tou Mpoiovtog Kat ZKoToG Xprong

To 3M™ Kut Taxetlag Aokipaoiag MNpwtelvng ApuySahou poopiletal yia tn Staloyn yla tapousia mpwIelvwv
apuySAaAou o€ VEPO TEALKNG EKTIAUCNG CUOTNPATWVY emLTOTILOU KaBapLopou (CIP, clean-in-place), eptBaAovTika
Selypata emiypLopdtwy, CUCTATIKA TPOYIPWY KaL ETEEEPYyaopEva TIpoilovTa TPOWIPWV.

To 3M Kut Tayetlag Aokipaotag Mpwtetvng ApuySAAou XpnOLUOTIOLEL JLa GUOKEUN) TIAEUPLKNG PONG (LFD), n

ottola lval pLa avoooxpwpatoypagLkn HEB0S0G SOKLUNG TIOU XpNOLPoTIOLEL avTlowpata Ta oTola elvat eL&IKa
yLd TNV QvixVeuon Twv TPWTEIVWY apuySAalou. Ta BETIKA aTTOTEAECATA OTITLKOTIOLOUVTAL aTtd TNV Ttapouacia
TPLWV YPAUHWV: PLA YPAPKN EAEYXOU, LA YPAUUN palvopevou aykiotpou (hook) kal pLa ypappn okLung, étav

N MPWTelvn apuySdAou eivat tapoloa 0To EVPOE CUYKEVIPWOEWY ATIO £VA KATWTATO EMITESO 2 ppm Kal éva
avwrtarto erminedo mepimou 10 mg/mL mpwtelvng apuySalou og SLAAupa @uatoAoytkol opoU (0,9% xAwpLouxo
VATPLO). AUTA Ta OPLA PTIOPEL VA TIOLKIAAOUV avaloya e Tn pntpa Tou e€etadetal. Aslypata Tou TEEPLEXOUV
TIEPLOOOTEPO Ao 5% apuySAAOU PTIOPEL va £XOUV WG ATOTEAECA AKUPN SOKLUN, N ottola Ba 0énynoeL o€ amnouacia
NG YPAPHNG PaLVopEVOU aykioTpou f/Kat TNG YPAPHNG SOKLUNG.

To 3M Kt Tayeiag Aokipactiag Mpwtetvng ApuySalou mtpoopiletal yia xprion otn Blopnxavia tpo@ipgwy Kat
TIOTWV ATIO EKTIALSEVPEVO TIPOOWTILKO. H 3M €V €XEL TEKUNPLWOEL TN XPron autou Tou TipoldvTog o€ Blopnxavieg
AM\eG amd eKelVEG TWV TPOPLPWY Kal TTIOTWV. MNa Ttapadelypa, N 3M Sev EXEL TEKUNPLWOEL AUTO TO TIPOLOV yLa

TOV €AEYX0 SELYPATWY PAPHAKEUTLKWY TIPOLOVTWY, KAAAUVTIKWY, KALVIKWY ] KTNVLATPLKWY SeLypdtwy. To 3M Kit
Tayelag Aokipaoiag Mpwtelvng ApuySdAou Sev €xel a&loloynBel pe 6Aa ta TiBavd mpoiovta tpoipwy, Slepyaocieg
enefepyaoiag Tpo@ipwy Kat TPWTOKOAAA SOKLUWV.

To 3M Kt Tayeilag Aokipaotag Mpwtelvng ApuySalou TiEpLEXEL 25 SOKLJEG, TIOU TIEpLypagovTal otov Mivaka 1.
Nivakag 1. Meplexopeva Kit

EiSog AvayvwpLon Nocdtnta AmoOnkeuon
3M™ Tuokeur) MAEUPLKAG | ZUOKEUN TIAEUPLKNAG ponG | 25 ouokeuég oe atopikr) | PuAdooete otoug 2-8 °C.
Porg (L’FD) Mpwteivng O€ TTAQOTLKNA KaoEta cuokeuaotia. Na pnv Katapoxetat,
Apuy&diou
3M™ PUBULOTIKO AtdAupa | DLAAN pe PUBULOTIKO 1 @LAAN pe 50 mL duAdooete otoug 2-8 °C.
EkyUALONG AldAupa EkyUALoNg Na pnv katapoxeTa.
TwAnvdépla Apatwong ZwAnvdéplo 26 cwAnvapLa duAdooete o€ kabapod,
HLKPOQYUYOKEVTPOU &npo xwpo.
(2,2 mL ywpntkoTnTA
OYKOU)

YALKA Ttou SV TTApEXOVTAL OTO KLT:
a. Ztuleol kat 3M™ Muréteg Metawopds.

B. Hxprion avadsutrpa TUTIOU Vortex, XpOVOUETPOU Kat {UyapLag cuviotatal aAAd Sev amatteital yia OAa
Ta Selyparta.

y. Hxprion puyokévtpou amatteltal yla 0Aa ta Selypata coKoAdTag Kat TolyAag kat cuviotdtat, aAAd ev
amnattettay, yra 6Aa ta oteped delypara.
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AcpdaAsLa

O xpnotng PEMeL va SLaBAceL, va KATtavoroeL Kat va akoAouBEel OAEG TLG TANpowopleg ac@daleLlag otLg odnyleg yLa
10 3M Kit Taxelag Aokipaoiag Mpwteivng ApuySdAou. PUAAETE TLG 06Nyieg aoPAAELAC yLa HEANOVTLKI) ava@opd.

A NPOEIAOMOIHZIH: YmoSslkvUeL Pla emikivéuvn katdotaar, n omola, edv Ssv armo@suyBel, pmopel va éxeL wg
amotéAeopa Bavato r; coBapo Tpaupatiopd r/Kat Kataotpor| Lsloktnaoiag.

YMNOAEIZH: YTo8elkvUEL pLa SUVNTLKA ETTILKIVEUVN Katdaotaon, n omola, edv Sgv anoweuyBel, umopel va
EXEL WG ATIOTEAECPA KATAOTPOYN LSLoKTnotag.

A TPOEIAOMOIHZH

Ma va JELWOETE TOUG KLVSUVOUG TTou oxXeTiovtal e avakpLpr amoteAécpata:

. H 3M Sev £xeL TEKPNPLWOEL TN XPprion tou 3M Kut Taxeiag Aokipaciag Mpwtelvng ApuySalou og Blopnxavieg
GAAEG aTTO €KELVEG TWV TPOYIPWY KAl TIOTWV. MNa TapAdeLypa, N 3M Sev £xEL TEKUNPLWOEL AUTO TO TIPOLOV yLa
TOV €AEYX0 SELYPATWY PAPHAKEUTIKWY TIPOLOVTWY, KAAAUVTIKWY, KAWVIKWY I KTNVLATPLKWY SELYHATWV.

+  H3M LFD Mpwtetvng ApuySalou tipémel va Staadetat 1111 Aemtd petd tn @OpTwon Tou Selypatog otn
Yuokeun MAgupLkng Pong.

«  To 3M PuBpiotikd AtdAupa EkxUALong elvatl oxeSLacpEvo yla xpron HE PLa ouykekpLpevn iaptida tng 3M LFD
Mpwtetvng ApuySaiou. MHN evaA\dooete cuotatika tou 3M Kit Taxelag Aokipaoiag Mpwteivng ApuySdou
ME AANEG TTAPTLSEG M) KLT.

«  To 3M PuBpiotikd AtdAupa EkxUALONG elval oxeSLAoPEVO yLa Xprion HE PLa CUYKEKPLUEVN Ttaptida tng 3M
LFD Npwtelvng ApuySaiou. Artoppite kaBe umoAettdpevo 3M Pubptotikd AltdAupa EkxUALoNG 6tav £xouv
xpnotpotonBel dAeg oL 3M Tuokeuég MAgupLKng Porg Mpwteivng ApuySdaiou.

«  ®uldooete To 3M Kt Taxelag Aokipaciag Mpwtelvng ApuySdAou cUp@wva Pe TLg uttodei&elg otn cuokevaaoia
Kal oTLG TIANpOoWopleg TTpolovTog.

+  Xpnowyotoleite mavta to 3M Kit Tayeiag Aokipaciag Mpwteivng ApuySalou péxpL tnv nuepopunvia Anénc.

«  Xpnotporoteite mavta to 3M Kt Tayxelag Aokipaciag Mpwtelvng ApuySdiou og Beppokpacia 20-25 °C.

Ma va HELWOETE TOUG KLVSUVOUG TTou oxXeTidovtal e PEUSWGE apvnTLKA amoTEAEoHATA:

+  Xpnowuotoleite to 3M Kt Tayeiag Aokipaciag Mpwtetvng ApuySalou yla Selypata Tpo@ipwy Kat
TIEPLBAAOVTIKA SELyPaTA TIOU £X0UV ETILKUPWOEL ECWTEPLKA 1) ATIO €va TPiTo PEPOG.

Ma va JELWOETE TOUG KLVSUVOUG TToU oXeTi{ovtal e €KOECN OE XNMULKEG OUGLEG:

«  To 3M Kut Tayeiag Aokipaciag Mpwtetvng ApuySalou mipoopiletat yla xprion otig Blopnxavieg Tpo@ipwy Kat
TIOTWV ATIO EKTIALSEVPEVO TIPOOWTILKO.

2HMEIQzH

Ma va JELWOETE TOUG KLVSUVOUG yLa avakpLPr amoteAéopata:
«  Avatpegte otny evotnta "Eppnvela Twv amoTeAEoPATWY" TWV TIANPOYOPLWV TIPOLOVTOG yLa va SLacpaiioste
NV akpLBn eppnveia tng 3M LFD Mpwteivng ApuySaiou.

YupBouleuteite To PUAMO AcSopevwv ACPAAELAG YLa TIPOCHETEG TTANPOPOPLEG.

Ma MANpowopleg oxeTIKA Pe TNV TeKPNplwon TG anddoong Tou TpoldvTo g, ETLOKEPOELTE TNV LOTOOEALISA
www.3mhellas.gr/foodsafety fj ETILKOWVWVAOTE PE TOV TOTILKO 0AG AVILTIPOCWTIO 1} Stavopea tng 3M.

EYOYNH TOY XPHZTH

OL xproTeg elval uTteLBUVOL va eE0LKELWBOUV PE TLG 08NYLeg Kal TLG TTANPOoYopleg Tou TIpoildvToG. ETilokewBeite TNV
LotooeAiba pag otn StevBuvon www.3M.com/foodsafety, 1] ETILKOLVWVAOTE PE TOV TOTILKO 0AG AVTLTIPOCWTIO N
Slavopéa tng 3M yLa TIEPLOCOTEPEG TIANPOYOPLEG.

‘OTtIWG KaL PE OAEG TLG SOKLPACGTLKEG MEBOSOUG TTOU XPNOLUOTIOLOUVTAL YL TNV avAaAuch TpoYipwy, n
MATPa TNG SOKLMNG PTopEl va emnpedcel ta amoteAéopata. Katd tnv mloyr] plag peBddou eAéyyou, elvat
ONUAVTLKO va avayvwpilete OtL oL eEWTEPLKOL TTApAYOVTEG, OTIWG HEBoSOL SelypatoAniag, TipWTOKOAAA EAEYXOU,
TIPOETOLPACLA KAL XELPLOPOG SELYPATWY KAL N EPYACTNPLAKI TEXVLKI UTIOPEL Va €TTNPEACOUV TA amoteAéopata. To
Selypa tpoipou pmopel To (8lo va eTnpeAcEL Ta amoTEAEoUATA.

Katd tnv el oyr| omtolacdnmote SOKLPHAoTIKAG HEBOSOU 1) TTpoiovtog, amoteAel uBuvn Tou xprjotn n afloAoynon
ETIAPKOUC apLBPoU SeLyHATWY TIPOKELPEVOU O XPriOTNG va SLac@aAiosl OTL n eTiAEyEVN SOKLUAOTLKN HEBOSOG
TIANpol Ta KpLIrpLa Tou XprRotn.
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ATtoteAel emtiong euBUVN Tou xprotn va kabopiloel OTL OAEG oL pEBOSOL SOKLUNG KAL Ta aTIOTEAECUATA
QVTATIOKP{VOVTAL OTLG ATTALTHOELG TWV TIEAATWV KAl TWV TIPOUNBEUTWY TOU.

‘Onwg KaL P KABe pEB0SO EAEYXOU, TA ATOTEAECHATA TIOU AapBAavovTal amo Tn XPron oToLoudnToTE Tpoilovtog 3M
Food Safety §ev ouviotoUv gyyunon tng oLdTNTag TWV PNTPWV N TWV SLadLKaclwy Tou UTtoAANovTaL o€ €AeyXO.

MEPIOPIZMOZ EITYHZEQN / NEPIOPIZMENH ANMOKATAZTAZH

EKTOZ EAN AHAQNETAI PHTA E MIA ENOTHTA I'TA MEPIOPIZMENH EITYHXZH ZTHN ATOMIKH 2YZKEYAZIA TOY
MPOIONTOZ, H 3M AMOMOIEITAI OAEX TIZ PHTEZ KAI ENNOOYMENEZ EMTYHZEIZ, SYMMNEPIAAMBANOMENQN
AANA OXI NEPIOPIZTIKA, ONOIQNAHMOTE EFTYHZEQN EMMOPEYZIMOTHTAZ 'H KATAAMAHAOTHTAZ I'TA MIA
2YTKEKPIMENH XPHZH. EQv omoloérmote mpoidv 3M Food Safety elvat ehattwpatiko, n 3M | o eEouctlodotnpévog
Sltavopéag tng, Katd tnv Kpion Toug, Ba avTlkataoTACOoUV I ETILOTPEPOUV TNV TLUH ayopdg TOU TIPoildvToG. AUTEG
€lval oL amOKAELOTIKEG 0AG ATIOKATAOTACELG. MPETEL APETA KAL EVTOG €EVTA NUEPWVY VA YVWOTOTIOLOETE OTNV

3M tnv avakaAuyn Twv TiBavoAoyoUHEVWY EAATTWHATWY TOU TIPOTlOVTOG KAl VA ETILOTPEYETE TO TIPOLOV OTNV

3M. NapakaloUpe KaAEoTe TNV uttnpecia egunnpétnong reAatwy (010-6885300 otnv EAAGSQ) ) Tov emtionpo
avtupdowto Acpdieilag Tpogipwy tng 3M yia tnv Eykplon Emiotpoeng Mpotdviwv.

MEPIOPIZMOZ THZ EYOYNHZ 3M

H 3M AEN EYOYNETAI I'A OMOIAAHIMOTE ANQAEIA 'H ZHMIA, EITE AMEZH, EMMEZH, EIAIKH, ZYMNTQMATIKH
'H ANOGETIKH ZHMIA, ZYMMNEPINAMBANOMENQN, AAAA OXI MEPIOPIZTIKA, ATA®YTONTQN KEPAQN. H euBuvn
™G 3M Sev utepPaivel o kapia Tepimtwon kat utto kKapia voptkr Bswpla tnv tpn ayopdg tou Ttpoidvtog Ttou
elkadetal ot elvat EAattwpatiko.

AmtoOrikeuon kat ATtoppLn
duldooete 6Aa ta cuotatikd tou 3M Kut Tayeiag Aokipaoiag Mpwtetvng ApuySaiou otoug 2-8 °C.

Ta ouotatikda tou 3M Kt Taxelag Aokipaoiag Mpwtelvng ApuySalou Sev TipEmel va kataUyovtal, va ektiBevtat
o€ UTtEPLWSECG (UV) pwg ) va ektiBevtal og tapatetapevn Bepuotnta (>30 °C).

Ta ouotatika tou 3M Kt Tayelag Aokipactiag Mpwtelvng AuySalou Sev TIPETIEL VA XPNOLUOTIOLOUVTAL PETA TNV
nuepopnvia ARENG. H nuepopnvia Angng kat o aplBuég maptidag emonpatvovtatl otnv eEWTEPLKI ETIKETA TOU KOUTLOU.

MNapakaAoUHE GNHUELWOTE OTL N TtapTisa tou 3M PuBpLotikou AtaAUpatog EkXUALONG eival EMLKUpWHEVN
€L8LKA yLa KAOe TtaptidSa LFD kat gv eivat evaAAa§Lun pe kapia aAAn aptida i Kit.

AmoppiYte cUPPWVA PE TA TPEXOVTA TOTILKA/TIEPLPEPELAKA/BLOPUNXAVIKA TIPOTUTIA KAL KAVOVLOHOUG,.

08nyigg Xpong

AKOAOUBE(TE OAEC TLG 08NYLEG TIPOCEKTIKA. H pn Tripnon Twv 0dnylwv pmopel va odnyroeL oe avakpLpn
amoteAéopata. Atacpahiote 4Tl OAA Ta cuotatika Tou 3M Kit Taxelag Aokipaciag Mpwteivng ApuySaiou
Bplokovtal og Beppokpacia mepLBarovtog (20-25 °C) TtpLv TN Xprion.

AvdaAuon SeLypdtwyv
1. Asiypata NepoU TeAknig EkmAuong CIP

1.1 ETILONMAVETE PE ETIKETA VA CWANVAPLO PLKPOPUYOKEVTPOU yLa KABe Selypa CIP.

1.2 MpooBéote 800 pL 3M Pubptotikol AtaAUpatog EkyUALONG o€ €va ETTLONUACHEVO CWANVAPLO
MLKPOQUYOKEVTPOU.

1.3 MpooBéote 200 pL Selypatog vepou teAlkng ékmAuong CIP. Avakivrjote évtova fj avadeloTe o€
avadeutripa TUTIou vortex yla 15 SeutepOAeTITa yLa va avapi&ete ARpwe wote va AdPete Eva
EKYUALOMEVO Selypa.

Znuelwon: To pH tou ekyUALOPEVOUL Selypatog Tipemet va elvat petagu 5 kat 10. Avatpéfte otnv evotnta
"AVTLPETWTILON TIPOBANHATWY" yLa TIpOCBETEG TTANPOYOPLEG.

1.4 Agaipéote pia 3M LFD Mpwtelvng AJUySAAoU amo T CUCKELAOLa KaL TOTIOBETAOTE TV o€ pLa kabapn,
oteyvr), eninedn enupaveLa.

1.5 Metagépete 100 pL TOU EKXUALOPEVOU SELYPATOC TIOU TTIAPACKEVAOTNKE 0TO Bripa 1.3 XpNOLUOTIOLWVTAG
pLa KaBapr) TLETa ) pUyXOoG TILTIETAG KAl TOTIOBETHOTE TO 0To Ypedtio Selypatog otnv 3M LFD
Mpwtelvng ApuySAAoU. Z€KLVAOTE TO XPOVOUETPO yla 1111 Aemtd. MNpoxwprote otnv evotnta "Eppnveia
TWV aTOTEAECPATWV".
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NepBaAlovtiko Asiypa ZTUAEOD

2.1
2.2

2.3

2.4

2.5

2.6

2.7

ETILONUAVETE PE ETIKETA VA CWANVAPLO PLKPOPUYOKEVTPOU yLa KABe MepBarlovTikd Aslypa ZTuleoU.

MpooBeote 500 pL 3M PuBpLotikoU ALaAUPaTog EKYUALONG O€ €va ETILONHACHUEVO CWANVAPLO
MLKPOQUYOKEVTPOU.

Mdpte evav kabBapd oTUAEO Kat Bubiote OAOKANPO TO AKPO PECA OTO CWANVAPLO PLKPOPUYOKEVTPOU
epmtotidovtag to Akpo e Tto 3M Pubpiotikd AtdAupa EkxUALong. EEwBrote amaAd to meploolo uypo amo
10 dkpo TiLECovTag eAaPPA TO AKPO TOU OTUAEOU ETMAVW OTO ECWTEPLKO TOU CwAnvapiou.

MAPTE TOV EPTIOTIOPEVO OTUAEO Kat AdPBete Ttuyalo Selypa amo pa empavela 10 X 10 cm Slatnpwvtag
TOV OTUAES UTtd ywvia 30° pe tnv emupavela. TplPte Tov oTUAEO apyd Kal SLEE0SIKA o OAOKANPO

TO gUPBadOV TNG eTLYAVELAG. TPUPTE TOV OTUAED TPELG POPEG ETTAVW OE AUTIAV TNV ETLPAVELQ,
QAVTLOTPEPOVTAG TNV KATELBUVON PETAEL TWV EVAANACOOHPEVWY KLVIOEWV.

MAPTE TOV OTUAED KAl ELOAYAYETE TOV EAVA OTO TIPO-ETILONUACHEVO CWANVAPLO Kal oTPoRLALOTE ToV
OTUAED QPKETEG POPEG YLA VA ATIEAEUBEPWOETE TUXOV UTIOAELpaTa TTou Ptopel va Bplokovtal otnv
ETILPAVELA TOU OTUAEOU péaa oto 3M PuBuLotikd Atdhupa EkyUALoNG. ATTooTIAoTE TO AKPO TOU OTUAEOU
HEOQ 0TO CWANVAPLO, TWHATLOTE EPUNTLKA Kal avapi&Te kaAd yLa va AABeTe eva eKXYUALOPEVO Selypa.

Agpalpéote pia 3M LFD Mpwtelvng ApuySdhou armd tn cUCKEUAGCLA KAl TOTIOBETHOTE TNV o€ pla kabapr),
oteyvr), EMITESN ETLYAVELQ.

Metapépete 100 Pl Tou eKXUALOPEVOU SElyPATOG TIOU TIAPACKEUAOTNKE OTO Bripa 2.5 xpnoLuotoLwvtag
pLa kaBapr) TILTETaA ) pUYXOG TILTIETAG KAL TOTIOBETAOTE TO 0To Ppedtio Selypatog otnv 3M LFD
MpwTtetvng ApuySANOU. =KLV OTE TO XPOVOUETPO yia 11+1 Aemttd. Mpoxwprote otnv evotnta "Eppnveia
TWV ATIOTEAECPATWV".
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3. Yypa Seiypata eKtog amod vypd Seiypata cokoAdtag

3.1
3.2

3.3

3.4

3.5

ETILONUAVETE PE ETIKETA VA CWANVAPLO PLKPOPUYOKEVTPOU yLa KABE uypo Selypa.

Metprjote 900 pL 3M PuBpiLotikou AtaAupatog EkyUALONG PEoa O€ eva ETILONUACHEVO CWANVAPLO
MLKPOQUYOKEVTPOU.

MpocBeote 100 pL KaAd avapePLypeévou Selypatog. AVakLvroTte evtova 1 avadelote o€ avadeutrpa
TUTIou vortex yLa 15 SeutepOAETITa yLa va avapi&ete TANPWE WOTE va AAPBETE Eva EKXUALOUEVO Selypa.

Znuelwon: To pH tou ekyUALOPEVOUL Selypatog Tipemet va elvat petagu 5 kat 10. Avatpéfte otnv evotnta
"AvTtipetwriion MpoBAnpdtwy" yla ipdobeteg TAnpowoplied.

Agpalpéote pia 3M LFD Mpwtelvng ApuySAahou amod tn CUCKEUAGCLA KAl TOTIOBETAOTE TNV o€ pla kabapr),
oteyvr), eninedn emupavela.

Metapépete 100 pL Tou ekxUALOpEVOU S€lypaTog TTIOU TTAPACKEUAOTNKE 0TO Pripa 3.3 amo to yeoaio
(uSatLkd) oTPWHA XPNOLUOTIOLWVTAG YL KaBapr TILETA 1 pUYXOGC TILTTETAG KAL TOTIOBETAOTE TO 0TO
ppedtio Selypartog otnv 3M LFD Mpwtelvng AJuySAAoU. Z€KLVAOTE TO XPOVOUETPO yia 111 Aemtd.
Mpoxwprote otnv evotnta "Eppnveia twv AttoteAeopdtwy".

'} e

Extraction

\Bi 5 000095

00100

o

4. Yypo Asiypa ZokoAdtag

4.1
4.2

4.3

4.4

Eritonpdvete pe €Tkéta U0 CWANVAPLA PLKPOPUYOKEVTPOU yLa KABe Yypod Aslypa ZokoAdtag.

Ma va AdBeTe Eva Tapaockeuaopévo detypa, ipooBéote 500 PL evog KaAd avapepLypévou Yypou
Aetlypatog ZokoAdtag kat ipooBeote 500 pl 3M PuBpiotikol AtaAUpatog EkxUALong os éva
ETILONUACHEVO CWANVAPLO HLKPOYUYOKEVTPOU KAL AVAKLVAOTE £VTovd yla va avapi&ete mARpwe n
avadeVoTe o avadeutripa TUTIOU vortex yLa Tieplrou 15 SeutepOAeTTa.

MpooBeote 900 L 3M PubBpLotikoU AtaAUpatog EkYUALONG 0To S€UTEPO EMLONPACHEVO CWANVAPLO
HLKPO®@UYOKEVTPOU Kal TipoaBéate 100 pL tou Napackeuopévou Astypatog aro to Brpa 4.2.
AVaKLVNOTE évtova yla va avapi&ete mAnpwe r avadevote og avadsutripa TUTIOU vortex yLa Tepimou
15 SeutepOAeTta.

duyokevtplote yla 20-30 SsutepoAemnita og 5000-7000 rpm (3000 x g). To uTtepkeipevo uypod elvat to
EKXUALOPEVO Selypa.
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4.5 Agatpéote pia 3M LFD Mpwrteivng ApuySAalou amo T cUCKeUaoia Kal TOTTOBETAOTE TNV o€ pLa kabapn,
oteyvn, eminedn emupaveLa.

4.6 Metagepete 100 L Tou eKXUALOPEVOUL SelypaTOG TTOU TIAPACKEUAOTNKE 0TOo Bripa 4.4 and to pecaio
(ubatikd) oTpWHA XPNOLUOTIOLWVTAG YLa KaBapr TILETA 1 pUYXOG TILTIETAG KAL TOTIOOETOTE TO OTO
ppeatio Selypatog otnv 3M LFD Mpwteivng ApuySAAOU. ZEKLVHAOTE TO XPOVOUETPO yla 1141 Aemttd.
Mpoxwpnote otnv evotnta "Epunvela Twv ATIOTEAEOHATWV".
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5. Zteped Asiypata
5.1 ETILONPAVETE PE ETIKETA VA CWANVAPLO PLKPOYUYOKEVTPOU yLa KABE un uypod Selypa.
5.2 A\éote To Selypa o€ pLa AeTtry opoLoyevr okovn.
5.3 Metpnote 0,2 g Sslypatog péoa o€ €va EMLONUACPEVO CWANVAPLO PLKPOPUYOKEVTPOU.

5.4 MpooBéote 1,8 mL 3M PuBpLotikoU AtaAUpatog EkxyUALoNG oTo Selypa HEoa 0TO CWANVAPLO
HLKPOPUYOKEVTPOU. AVOKLVNOTE £VTova ] avadeVUote o avadeuTr)pa TUTIOU vortex yla 15 SeutepoAenta
yla va avapi&ete TANpwE Wote va AABETE €va EKXUALOHEVO SELypa.

Inuelwon: Alwote ta delypata cokoAdtag,.

5.5 ®uyokevtpiote yLa 20-30 sgutepdAenita og 5000-7000 rpm (3000 x g). To uttepkeipevo vypo elval to
€KXUALOpEVO Selypa.

5.6 Agaipéote pia 3M LFD Npwtelvng ApuySdhou ard tn cUoKEUAGoLa Kal TOTIOBETHOTE TNV o€ pla kabapr),
oteyvn, eminedn emupaveLa.

5.7 Metapépete 100 pL Tou ekYUALOPEVOU SElyATOG TIOU TIAPACKEUACTNKE 0TO Bripa 5.5 and to peocaio
(USATLKO) CTPWHA XPNOLPOTIOLWVTAG PLa KaBapr) TILTETA ) pUYXOG TILTETAG KAL TOTIOBETAOTE TO OTO
ppeatio Selypatog otnv 3M LFD Mpwteivng ApuySAAOU. =KLV OTE TO XPOVOUETPO yla 1111 Aemttd.
Mpoxwpnote otnv evotnta "Epunvela Twv anoteAeopdTwy".
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Eppnveia twv ATTOTEAECPATWY
H ypaupn eAéyxou Bploketal SimAa oto ypappa C otnv 3M LFD Mpwtelvng ApuySdiou. H ypappr SOKLUAG
Bploketal SimAa oto ypdupa T otnv 3M LFD Mpwrteivng ApuySalou. H ypaupn @awvopévou aykiotpou Bploketat
SimAa oto ypdppa H i/kat petagl twy ypappwy T kat C. Znuelwon: OpLopéveg Kaoeteg LFD pmopel va pnv €xouv
onpavon H otnv AEUpA TNG TIAQOTLKNG KAOETAG.
AtaBaote tnv LFD ota 11+1 Aemttd petd tnv epappoyn tou detypatog. Eva elypa Bewpeital otL elvat:
a.  ApvnTKO yla TPWTElvn apuySAAou dtav lval opateg HOVO oL SU0 YPAUUEG TIOU ATIEXOUV TIEPLOCOTEPO
amo To PPEATLO, SNA. N ypaupn EAEyX0U Kal N Ypappni @alvopévou aykiotpou, otnv 3M LFD Mpwteivng
Apuysalou.

B. Oetkd yla mpwtelvn apuySAalou o6tav elval 0pateg Kal oL TPELG YPAPHES (YPAUH SOKLUNG, 9aLVOpEVOU
ayk{otpou Kat eAéyxou) otnv 3M LFD Mpwtelvng ApuySdiou.

Y. AKupo, €av n 3M LFD Mpwteivng ApuySdAou Ssv avarmtuEel tn yeocaia ypappn @awopévou aykiotpou. To
Selypa pmopel va ivat uTtepPopTWHEVO PE TTPWTELVN apuySAlou Kal xpelaletat apalwon.

5. Akupo, €Gv n 3M LFD Mpwtelvng ApuySaiou Sev avamtUEeL T ypappr eEAEyxou.
Q) +) o o

c C c c
H H H H
T T T T
C = pappn eréyxou

V & f\ f\ f\ H = Fpappn eawopévou aykiotpou
o o) o o)
Q NI N I AN

(ekTOG amd yAoutévn)
T =pappr) SokLung

OmoLaSATIoTE €VEELEN PETA aTTO 12 AETITA ATTO TNV APXLKN £Qappoyr] Tou Selypatog otnv 3M LFD Mpwrteivng
ApuySdalou Ba mipémel va Bewpeitat akupn. Mia €véelgn og autd To XpoVviko onpeio ev pmopel va epunveuBel kat
pTIopel va 08nynoeL og E0aApEva amoTeAEoPaTa.
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AvTLUETWTILGT TTPOBANHATWY

1. To &elypa ev petavaotelel o€ OAN TNV Tawia eVTOg TWV TIPWTWVY 5 AETITWVY PETA TNV EQAPHOYT TOU Selypatog
otnv 3M LFD Mpwteivng ApguySdAou.

To Selypa pmopet va elvat oAU LEwSeG Kat xpelAdeTal va pUYOKEVTPLOTEL AV auTO Sev €XEL yiveL 6N katd
TN SLAPKELA TNG TIAPACKEUNG Tou Selypatog. EQv to Selypa €xel R8N YUYOKEVTPLOTEL, TOTE pTopetl va lval
arntapattntn apaiwon 1:1 pe 3M PuBpLotiko AtdAupa EkxUALoNG. (Znpelwon: AuTO PTIopEL va PHELWOEL TNV
gualobnola ~4 ppm yLa OPLOPEVEG PATPEG.)
2. Mua KOKKLVN KOUKKLSa eppavidetal otn ypappr SOKLUAG, aAAA n uttoAoLtn ypapur SokLung Sev aAAadeL
Xpwua.
Zwpattdlakn VAN amd to Sslypa Propel va €xeL TiepAaceL yupw ard To QIATPO oTNV KACETA, ATAd EKTEAEDTE €K
véou To Selypa AdapBavovtag pla véa 3M LFD Mpwtelvng ApuySAahou amd to KLT Kat EMAVAAdBETe Tt SOKLUN.
3. To pH tou ekyUALOPEVOU Selypatog Tipemel va lval peta&u 5 kat 10. Edv to pH Bploketal ektdg autou
TOU EVUPOUG, EVEEXETAL VA amalteltat mepattépw apaiwon (8nA. mapackevdaote apaiwon 1:1 pe 100 pL tou
EKXUALOPEVOU Selypatog kat 100 pL 3M PuBptotikou AtaAUpatog EkxUALoNG. Autd PTtopel va JELWOEL TNV
gualobnola og ~4 ppm yLa OPLOPEVEG PNTPEG.)
EQv €X€TE EPWTAOELG OXETLIKA PE OUYKEKPLUEVEG EPAPHOYEG I SLASLKAOLEG, TTAPAKAAOUHE ETILKOLVWVIOTE HE TOV
TOTILKO 0aG AVTLTIPOOWTIO 1 Slavopea Mpoildvtwv AcpdAelag Tpo@ipwy tng 3M.

EAGyLota XapaktnpLotTika ATtodoong

Katwtato Opto Avixveuong® 2 ppm

Avwtato ‘Oplo Avixveuonc ~10 mg/mL

@ To katwtato épLo aviyveuong opidetal wg N XapnAOTEPN CUYKEVTPWON TOU AAAEPYLOYOVOU OTO ££€TAlOPEVO
Selypa mou pmopel va StakplBet amd éva aAnBég TuAd Selypa o kabBoplopévo emimedo mbavotntag'.

BLBALoypapia

1. Abbott, M., Hayward, S., Ross, W., Godefroy, S.B., Ulberth, F., Van Hengel, A. J., Roberts, J., Akiyama, H., Popping,
B., Yeung, J.M., Wehling, P., Taylor, S., Poms, R.E., and Delahaut, P. (2010). Appendix M: Validation Procedures for
Quantitative Food Allergen ELISA Methods: Community Guidance and Best Practices. J. AOAC Int. 93, 442-450.
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Informacje o produkcie

Szybki test na wykrywanie biatek obecnych w migdatach

Test paskowy (Lateral Flow Devices, LFD) do analizy jako$ciowej biatek migdata.

Opis i przeznaczenie produktu

Szybki test 3M™ na wykrywanie biatek obecnych w migdatach jest przeznaczony do badania obecnosci biatek migdata
w wodzie pochodzgcej z ostatniego etapu ptukania w systemie CIP (Clean-in-place), prébkach srodowiskowych,
surowcach i w zywnosci przetworzone;.

Szybki test paskowy 3M do wykrywania biatek obecnych w migdatach jest oparty na metodzie
immunochromatograficznej, ktéra wykorzystuje swoiste przeciwciata do wykrywania biatek migdata. Wyniki dodatnie
okresla obecno$é trzech kresek: linia kontrolna, linia pewnosci pomiaru i linia testowa w przypadku obecnosci biatek
migdata w zakresie stezen od dolnego poziomu 2 ppm do gérnego o wartosci okoto 10 mg/ml biatek migdata w
roztworze soli fizjologicznej (0,9% chlorku sodu). Granice te moga by¢ rézne w zaleznos$ci od badanej matrycy. Prébki
zawierajgce wiecej niz 5% migdatéw moga by¢ przyczyna nieprawidtowego przebiegu testu, skutkujac brakiem linii
pewnosci pomiaru i/lub linii testowe;j.

Szybki test 3M na wykrywanie biatek obecnych w migdatach stuzy do zastosowania w przemysle spozywczym i
napojowym przez przeszkolony personel. Firma 3M nie udokumentowata zastosowania tego produktu w gateziach
przemystu innych niz zywno$¢ i napoje. Przyktadowo firma 3M nie udokumentowata zastosowania tego produktu do
badania prébek lekéw, kosmetykéw, prébek klinicznych ani weterynaryjnych. 3M Szybki test na wykrywanie biatek
obecnych w migdatach nie zostat zwalidowany w odniesieniu do wszystkich mozliwych produktéw spozywczych,
proceséw przetwarzania zywnosci i protokotéw testowych.

3M Szybki test na wykrywanie biatek obecnych w migdatach zawiera 25 testow, ktére opisano w Tabeli 1.
Tabela 1. Sktadniki zestawu

Element Charakterystyka Liczba sztuk Przechowywanie

3M™ Test paskowy (LFD) Test paskowy w plastikowej | 25 indywidualnie Przechowywaé w temp.

do oznaczania biatek kasecie zapakowanych paskow. 2-8°C.

migdata Nie zamrazad¢.

3M™ Bufor do ekstrakcji Butelka z buforem do 1 butelka zawierajgca 50 ml | Przechowywac¢ w temp.
ekstrakgciji 2-8°C.

Nie zamrazac.

Probdéwki do rozcienczania | Probéwka do wirédwki 26 probdéwek Przechowywacé w czystym i

(pojemnosé 2,2 ml) suchym miejscu.

Materiaty niedostarczane wraz z zestawem:
Wymazéwki i SM™ pipety transferowe.
b. Uzycie wiréwki, licznika czasu i wagi jest zalecane, jednak nie jest wymagane w przypadku wszystkich probek.
c. Uzycie wiréwki jest wymagane w przypadku wszystkich probek czekolady i cukierkéw zelatynowych i jest

zalecane dla wszystkich probek statych.

Bezpieczenstwo

Uzytkownik powinien przeczytaé, zrozumieé i przestrzegac¢ wszystkich wskazéwek bezpieczenstwa dotyczgcych
3M Szybkiego testu na wykrywanie biatek obecnych w migdatach. Instrukcje bezpieczenstwa nalezy zachowac do
przysztego wykorzystania.

A\ OSTRZEZENIE: Oznacza niebezpieczna sytuacje, ktérej skutkiem, w razie braku podjecia srodkéw
zapobiegawczych, mogg by¢ powazne obrazenia ciata lub $mier¢ i/lub uszkodzenia mienia.

WAZNA INFORMACJA: Oznacza potencjalnie niebezpieczng sytuacije, ktérej skutkiem, w razie niepodjecia srodkéw
zapobiegawczych, moze by¢ uszkodzenie mienia.
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Aby ograniczyé¢ ryzyko zwigzane z niedoktadnym wynikiem:

° Firma 3M nie udokumentowata zastosowania 3M Szybkiego testu na wykrywanie biatek obecnych w migdatach w
gateziach przemystu innych niz zywno$¢ i napoje. Przyktadowo firma 3M nie udokumentowata zastosowania tego
produktu do badania prébek lekow, kosmetykdw, probek klinicznych ani weterynaryjnych.

e  3M Test paskowy (LFD) do oznaczania biatek migdata nalezy odczytywaé po uptywie 11 £ 1 minut od umieszczenia
probki na pasku.

e  3M Bufor do ekstrakc;ji jest przeznaczony do zastosowania z konkretng partig testu paskowego 3M do oznaczania
biatek migdata. NIE nalezy zamienia¢ komponentéw 3M Szybkiego testu na wykrywanie biatek obecnych w
migdatach z innymi partiami lub zestawami.

° 3M Bufor do ekstrakciji jest przeznaczony do zastosowania z konkretng partig testu paskowego 3M do oznaczania
biatek migdata. Po wykorzystaniu wszystkich testéw paskowych 3M do oznaczania biatek migdata nalezy usungé¢
wszelkie pozostatosci buforu 3M do ekstrakc;ji.

e  3M Szybki test na wykrywanie biatek obecnych w migdatach nalezy przechowywac¢ w sposéb podany na
opakowaniu i w informacjach o produkcie.

° Nalezy uzywac tylko Szybkiego testu 3M na wykrywanie biatek obecnych w migdatach z waznym terminem
waznosci.

e  3M Szybki test na wykrywanie biatek obecnych w migdatach nalezy zawsze przechowywaé w temperaturze
20-25°C.

Aby ograniczy¢ ryzyko zwigzane z uzyskaniem fatszywie ujemnych wynikéw:

e  3M Szybki test na wykrywanie biatek obecnych w migdatach nalezy stosowac¢ w potaczeniu z prébkami
spozywczymi i sSrodowiskowymi poddanymi walidacji wewnetrznej lub przez niezalezne organizacje.

Aby zmniejszy¢ ryzyko zwigzane z ekspozycjg na chemikalia:
e  3M Szybki test na wykrywanie biatek obecnych w migdatach stuzy do zastosowania w przemysle spozywczym i
napojowym przez przeszkolony personel.

WAZNA INFORMACJA

Aby ograniczyé¢ ryzyko zwigzane z uzyskaniem niedoktadnych wynikéw:
° W celu zapewnienia doktadnej interpretacji wynikéw testéw paskowych 3M do oznaczania biatek migdata nalezy
zapoznac sie z sekcjg Interpretacja wynikdw w instrukcji obstugi produktu.

Aby uzyska¢ dodatkowe informacje, nalezy zapoznac¢ sie z kartg charakterystyki.

W celu uzyskania informacji lub dokumentacji na temat charakterystyki produktu zapraszamy do odwiedzenia strony
www.3M.com/foodsafety lub skontaktowania sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Obowiazki Uztykownika

Uzytkownicy sg odpowiedzialni za zapoznanie sie z instrukcjami oraz informacjami dotyczgcymi produktu. W celu
uzyskania dodatkowych informacji zapraszamy do odwiedzenia naszej strony internetowej pod adresem
www.3M.com/foodsafety lub zachecamy do skontaktowania sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem
firmy 3M.

Jak ze wszystkimi metodami testow uzywanymi do analizy spozywczej, matryca testowa moze wptynaé na wyniki
testu. Przy wyborze metody testowania nalezy mie¢ na uwadze, ze takie czynniki zewnetrzne, jak metody prébkowania,
protokoty testowania, przygotowanie prébki, dalsze postepowanie i technika laboratoryjna moga wptywacé na
uzyskiwane wyniki. Sama prébka spozywcza moze wptynaé na wyniki.

Uzytkownik jest odpowiedzialny za wybranie takiej metody testu lub takiego produktu, by oceni¢ odpowiednig liczbe
prébek i tak, by wybrana metoda spetniata wymagania uzytkownika.

Obowigzkiem uzytkownika jest réwniez dopilnowaé, aby zastosowane metody testowania i uzyskane wyniki spetniaty
wymagania klienta i dostawcy.

Tak jak w przypadku kazdej metody testowania, wyniki uzyskiwane za pomocg produktu Bezpieczenstwa zywnosci 3M
nie stanowig gwarancji jakos$ci testowanych matryc lub proceséw.
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Wytaczenia Gwarancji / Ograniczone Srodki Zaradcze
JESLI NIE ZOSTALO TO WYRAZNIE OKRESLONE W ROZDZIALE DOT. POJEDYNCZYCH OPAKOWAN
PRODUKTOW OGRANICZONEJ GWARANCJI, 3M WYLACZA ODPOWIEDZIALNOSC WSZYSTKICH GWARANCJI
W SPOSOB JAWNY ORAZ DOROZUMIANY, W TYM MIEDZY INNYMI, DOWOLNYCH GWARANCJI ZGODNOSCI
Z PRZEZNACZENIEM | PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO CELU. Jesli zostanie dowiedzione, ze jakikolwiek
produkt Bezpieczenstwa zywnosci 3M jest wadliwy, firma 3M lub jej autoryzowany dystrybutor wymieni lub, wedtug
uznania, zwréci koszty zakupu tego produktu. Sg to jedyne przystugujgce srodki zaradcze. W ciggu 60 dni od wykrycia
jakiejkolwiek podejrzewanej wady produktu nalezy niezwtocznie powiadomié firme 3M oraz zwrécié produkt. W celu
uzyskania informacji na temat procedury zwrotu towaréw (RGA) nalezy skontaktowaé sie z biurem obstugi klienta
(1-800-328-1671 na terenie USA) lub z oficjalnym przedstawicielem ds. bezpieczenstwa zywnosci firmy 3M.

Ograniczenie Odpowiedzialnosci Firmy 3M

3M NIE BEDZIE ODPOWIEDZIALNA ZA JAKIEKOLWIEK SZKODY LUB STRATY, ZAROWNO BEZPOSREDNIE,
POSREDNIE, SZCZEGOLNE, UBOCZNE LUB NASTEPCZE, W TYM MIEDZY INNYMI ZA UTRACONE ZYSKI. W zadnym
wypadku odpowiedzialno$é firmy 3M przyznana na mocy prawa nie moze przekroczy¢ ceny zakupu produktu, wobec
ktérego domniemywa sie, ze jest wadliwy.

Przechowywanie i utylizacja

Wszystkie komponenty 3M Szybkiego testu na wykrywanie biatek obecnych w migdatach nalezy przechowywaé w
temp. 2-8°C.

Komponentéw 3M Szybkiego testu na wykrywanie biatek obecnych w migdatach nie nalezy zamrazaé, wystawiac¢ na
dziatanie $wiatta UV ani dtuzsze dziatanie wysokich temperatur (>30°C).

Nie nalezy uzywac¢ komponentéw 3M Szybkiego testu na wykrywanie biatek obecnych w migdatach po uptywie
terminu waznosci. Termin waznosci i numer partii podano na zewnetrznej etykiecie pudetka.

Nalezy pamietac, ze kazda partia 3M buforu do ekstrakcji jest poddana walidacji konkretnie dla kazdej partii testow
paskowych i nie mozna jej zamieniaé z zadnymi innymi partiami lub zestawami.

Produkt nalezy utylizowaé zgodnie z aktualnymi lokalnymi/branzowymi normami i przepisami.

Instrukcja uzycia

Nalezy doktadnie przestrzegaé wszystkich instrukcji. W przeciwnym razie wyniki moga by¢ niedoktadne. Przed uzyciem
nalezy dopilnowad, aby wszystkie komponenty 3M Szybkiego testu na wykrywanie biatek obecnych w migdatach miaty
temperature pokojowg (20-25°C).

Analiza prébki

1.  Prébki wody przeznaczonej do koncowego etapu ptukania w systemie CIP
11 Nalezy oznaczy¢ etykietg jedng probowke do mikrowiréwki dla kazdej prébki z systemu CIP.
1.2 Doda¢ 800 ul 3M buforu do ekstrakcji do oznaczonej probowki do mikrowiréwki.

1.3 Doda¢ 200 pl prébki wody przeznaczonej do kornicowego etapu ptukania w systemie CIP. Wstrzgsac
energicznie recznie lub w wirdwce przez 15 sekund, zapewniajgc doktadne wymieszanie i uzyskujgc
wyekstrahowang probke.

Uwaga: Odczyn pH wyekstrahowanej probki powinien zawierac sie w zakresie miedzy 5 a 10. Dodatkowe
informacje mozna uzyskac¢, odnoszgc sie do sekcji Rozwigzywanie problemdw.

1.4 Wyja¢ z opakowania i umiesci¢ na czystej, suchej i ptaskiej powierzchni jeden test paskowy 3M do
oznaczania biatek migdata.

1.5 Przenie$¢ 100 pl wyekstrahowanej prébki przygotowanej w kroku 1.3 za pomoca czystej pipety lub koricowki
pipety i wprowadzi¢ jg do dotka testu paskowego 3M do oznaczania biatek migdata. Ustawi¢ licznik czasu na
11 £ 1 minut. Przej$¢ do sekcji Interpretacja wynikéw.



(Potsii) it ﬁ

/ y’j
= /]

— /I ub | :EU\ =100yl
000075 =

o
> |

00100

Wymaz z prébki srodowiskowej

21
2.2
2.3

2.4

2.5

2.6

27

Nalezy oznaczy¢ etykietg jedng probéwke do mikrowiréwki dla kazdej probki srodowiskowe;j.
Doda¢ 500 pl 3M buforu do ekstrakcji do oznaczonej probéwki do mikrowiréwki.

Wzigé czystg wymazdéwke i zanurzyé catg kornicéwke w probéwce do mikrowiréwki, nasgczajgc koncowke
buforem 3M do ekstrakcji. Usungé¢ nadmiar cieczy poprzez delikatnie przyci$niecie koncéwki wymazoéwki do
wewnetrznej powierzchni probéwki.

Za pomocg zwilzonej wymazowki pobra¢ wymaz z powierzchni 10 x 10 cm, utrzymujgc wymazdéwke pod
katem 30° wzgledem powierzchni. Przetrze¢ powoli i doktadnie wymazéwka wtasciwy obszar powierzchni.
Przetrze¢ trzykrotnie wymazéwka powierzchnig, zmieniajac kierunek przy poszczegdlnych wymazach.

Woprowadzi¢ wymazéwke z powrotem do wstepnie oznaczonej probdwki a nastepnie kilkakrotnie jg obrocié,
uwalniajgc do bufora do ekstrakcji 3M wszelkie pozostatosci jakie mogg znajdowac sie na powierzchni
wymazdéwki. Oderwacé koncowke wymazdéwki w probéwce, doktadnie zamkngé i dobrze zmieszaé, uzyskujac
wyekstrahowang probke.

Wyja¢ z opakowania i umiesci¢ na czystej, suchej i ptaskiej powierzchni jeden test paskowy 3M do
oznaczania biatek migdata.

Za pomocg czystej pipety przenies¢ 100 pl wyekstrahowanej prébki przygotowanej w kroku 2.5 i wprowadzi¢
ja do dotka testu paskowego 3M do oznaczania biatek migdata. Ustawié¢ licznik czasu na 11 = 1 minut. Przejs$¢
do sekcji Interpretacja wynikow.
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3. Prébka ptynu z wyjatkiem prébek ptynnej czekolady
3.1 Nalezy oznaczy¢ etykietg jedng probowke do mikrowiréwki dla kazdej probki ptynu.
3.2 Odmierzy¢ 900 pl 3M buforu do ekstrakcji do oznaczonej probéwki do mikrowiréwki.

3.3 Doda¢ 100 pl dobrze zmieszanej probki. Wstrzgsa¢ energicznie recznie lub w wiréwce przez 15 sekund,
zapewniajgc doktadne wymieszanie i uzyskujgc wyekstrahowang prébke.

Uwaga: Odczyn pH wyekstrahowanej probki powinien zawierac¢ sie w zakresie miedzy 5 a 10. Dodatkowe
informacje mozna uzyskaé, odnoszac sie do sekcji Rozwigzywanie problemow.

3.4 Wyja¢ z opakowania i umiesci¢ na czystej, suchej i ptaskiej powierzchni jeden test paskowy 3M do
oznaczania biatek migdata.

3.5 Za pomocy czystej pipety przeniesé¢ 100 ul wyekstrahowanej probki (przygotowanej w kroku 3.3) ze
$rodkowej (wodnej) warstwy i wprowadzi¢ jg do dotka testu paskowego 3M do oznaczania biatek migdata.
Ustawic licznik czasu na 11 £ 1 minut. Przej$¢ do sekcji Interpretacja wynikéw.

y =

/\

- W
= \_/ /

Siractin | 00:00:15

o -
) 00700

4. Probka ptynnej czekolady
41 Nalezy oznaczy¢ etykietg dwie probowki do mikrowiréwki dla kazdej prébki ptynnej czekolady.

4.2 W celu przygotowania probki nalezy doda¢ 500 pl dobrze wymieszanej prébki ptynnej czekolady i dodaé
500 pl 3M buforu do ekstrakcji do jednej oznaczonej probéwki do mikrowiréwki i doktadnie wymieszad,
energicznie wstrzgsajac recznie lub w wiréwce przez okoto 15 sekund.

4.3 Doda¢ 900 pl 3M buforu do ekstrakcji do drugiej oznaczonej probéwki do mikrowiréwki i dodac¢ 100 pl
przygotowanej probki z kroku 4.2. Doktadnie wymieszaé, energicznie wstrzgsajgc recznie lub we wiréwce
przez okoto 15 sekund.

4.4 Wirowaé przez 20-30 sekund z predkoscig 5000-7000 obr. na min. (3000 x g). Supernatant stanowi
wyekstrahowang probke.

4.5 Wyijaé z opakowania i umiesci¢ na czystej, suchej i ptaskiej powierzchni jeden test paskowy 3M do
oznaczania biatek migdata.

4.6 Za pomocg czystej pipety przenie$é 100 ul wyekstrahowanej prébki (przygotowanej w kroku 4.4) ze
srodkowej (wodnej) warstwy i wprowadzi¢ jg do dotka testu paskowego 3M do oznaczania biatek migdata.
Ustawic¢ licznik czasu na 11 £ 1 minut. Przejs¢ do sekcji Interpretacja wynikow.
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5. Probki state
51 Dla kazdej probki innej niz ptynna nalezy oznaczy¢ etykietg jedng probéwke do mikrowiréweki.
5.2 Rozdrobni¢ prébke na drobny, jednolity proszek.
5.3 Odmierzy¢ 0,2 g prébki do oznaczonej proboéwki do mikrowiréwki.

5.4 Doda¢ 1,8 ml 3M buforu do ekstrakcji do prébki w probéwce do mikrowiréwki. Wstrzgsaé energicznie recznie
lub w wiréwce przez 15 sekund, zapewniajgc doktadne wymieszanie i uzyskujgc wyekstrahowang probke.

Uwaga: roztopi¢ prébki czekolady.

5.5 Wirowaé przez 20-30 sekund z predkoscig 5000-7000 obr. na min. (3000 x g). Supernatant stanowi
wyekstrahowang prébke.

5.6 Wyja¢ z opakowania i umiesci¢ na czystej, suchej i ptaskiej powierzchni jeden test paskowy 3M do
oznaczania biatek migdata.

5.7 Za pomocy czystej pipety Przenie$¢ 100 ul wyekstrahowanej probki (przygotowanej w kroku 5.5) ze
$rodkowej (wodnej) warstwy lub koncéwki pipety i wprowadzié jg do dotka testu paskowego 3M do
oznaczania biatek migdata. Ustawic¢ licznik czasu na 11 £ 1 minut. Przej$¢ do sekcji Interpretacja wynikdw.
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Interpretacja wynikéw

Linia kontrolna znajduje sie obok litery C na tescie paskowym 3M do oznaczania biatek migdata. Linia testowa znajduje
sie obok litery T na tescie paskowym 3M do oznaczania biatek migdata. Linia pewnos$ci pomiaru znajduje sie obok litery
H i/lub miedzy linig T i C. Uwaga: niektére kasety LFD moga nie zawiera¢ oznaczenia H po bocznej stronie plastikowej

kasety.

Dokona¢ odczytu testu paskowego po uptywie 11 = 1 minut od wprowadzenia prébki. Wynik prébki uznaje sie za:

a. Ujemny dla biatek migdata, kiedy na tescie paskowym 3M do oznaczania biatek migdata sg widoczne tylko
dwie linie najdalej oddalone od dotka, czyli linia kontrolna i linia pewnosci pomiaru.

b. Dodatni, kiedy na tescie paskowym 3M do oznaczania biatek migdata sg widoczne wszystkie trzy linie (testowa,

pewnos$ci pomiaru i kontroln

a).

c. Niewazny, kiedy na pasku testowym 3M do oznaczania biatek migdata nie powstaje srodkowa linia pewnosci
pomiaru. W prébce moze znajdowac sie zbyt duze stezenie biatek migdata i moze wymagacé rozcienczenia.

d. Niewazny, kiedy na tescie paskowym 3M do oznaczania biatek migdata nie powstaje linia kontrolna.

B *) o o
Rl
(ol 1D 1 ()
N/ B NG I N </

C = linia kontrolna

H = linia pewnosci pomiaru
(z wytaczeniem glutenu)

T = linia testowa

Wszelkie odczyty dokonane po uptywie 12 minut od naniesienia probki na test paskowy 3M do oznaczania biatek
migdata nalezy uznac za niewazne. Odczytu po uptywie takiego czasu nie mozna zinterpretowac i moze to prowadzi¢

do uzyskania btednych wynikow.

Rozwigzywanie probleméw

1. Prébka nie przesuwa sie po pasku w ciggu pierwszych 5 minut od jej naniesienia na test paskowy 3M do

oznaczania biatek migdata.

Prébka moze byc¢ zbyt lepka i wymagaé odwirowania, o ile nie zostato to dokonane podczas przygotowywania
probki. Jesli probka zostata juz odwirowana, wéwczas moze by¢ konieczne przygotowanie roztworu 1:1z 3M
buforem do ekstrakcji. (Uwaga: Moze to spowodowaé ograniczenie czutosci ~4 ppm w przypadku niektérych

matryc.)

2. Na linii testowej pojawia sie czerwona kropka, jednak pozostata czes$¢ linii testowej nie zmienia koloru.

Czastka probki mogta zostac przesunieta wokét filtra w kasecie. Wystarczy ponownie uruchomic przetwarzanie
prébki, wyjmujac z zestawu nowy test paskowy 3M do oznaczania biatek migdata i powtarzajac test.
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3. Odczyn pH wyekstrahowanej probki powinien zawierac sie w zakresie miedzy 5 a 10. Jesli pH jest poza zakresem,
moze by¢ konieczne dodatkowe rozciericzenie (tzn. przygotowaé roztwér 1:1 przy uzyciu 100 pl wyekstrahowanej
probki i 100 pyl 3M buforu do ekstrakcji. Moze to spowodowaé ograniczenie czutoséci do ~4 ppm w przypadku
niektérych matryc.)

W przypadku pytan dotyczgcych konkretnych zastosowan lub procedur prosimy o kontakt z przedstawicielem lub
dystrybutorem firmy 3M Food Safety.

Minimalne parametry uzytkowe

Dolna granica detekcji® 2 ppm

Godrna granica detekciji ~10 mg/ml

®  Dolng granice detekcji okresla sie jako najnizsze stezenie alergenu w badanej prébce, jakie mozna odréznié od
probki zerowej z konkretnym poziomem prawdopodobienstwa.

Zrédta

1. Abbott, M., Hayward, S., Ross, W., Godefroy, S.B., Ulberth, F., Van Hengel, A. J., Roberts, J., Akiyama, H., Popping,

B., Yeung, J.M., Wehling, P., Taylor, S., Poms, R.E., and Delahaut, P. (2010). Appendix M: Validation Procedures for
Quantitative Food Allergen ELISA Methods: Community Guidance and Best Practices. J. AOAC Int. 93, 442-450.
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VHCTpYKUMKM K NpenapaTy

Rapid Ha6op (NpoTenH MMUHAANA)

YcTpoiictBa uMMYyHoxpomaTtorpaduum (LFD) ans KonnuecTBEHHOro aHasM3a NpoTeMHOB MUHAANS.

OnuncaHve N npegHa3HayvYeHne NpPoayKTa

3M™ Rapid Habop (NpoTerH MUHAANS) NpeAHa3HaYeH ANt MPOBEPKN HaNNUUS MPOTENHOB MUHAANS B GUHANbHO
BoZe npwu 6e3pasbopHoli unctke (CIP), npobax 13 okpyxatoLeri cpepl, NMULLEBbIX MHIPeAneHTax 1 NULLEeBbIX
NPOAYKTaX, MOABEPrLLMXCS TeXHONOrMyeckoi obpaboTke.

B cucteme «3M Rapid Habop (MpoTerH MUHAANA)» MCMONb3YeTCs YCTPONCTBO MMMYHOXpomaTtorpadum (LFD),
KOTOpoe rnpeAcTasaseT cO60 MUMMYHOXPOMAaTOrpapmruecknin MeTos TeCTMPOBAHUS C UCNO/Ib30BaHNEM aHTUTeN,
npejHasHaueHHbIX 4119 BbIABAEHUSA MPOTENHOB MNHAANA. [10N0XNTEIbHbIE pe3ybTaTbl XapakTepusyroTcs
HanuumeMm Tpex ANHUA: KOHTPOSBHOW NNHNW, TUHUW ANA NMPOoBepKn 3ddeKkTa NPO30HbI 1 TeCTOBOW NHUN B
cyvae Hannuns NpoTeMHOB MUHAANS B Npegenax KOHLEeHTPaUMn, HUKHAS rpaHnLIa KOTOPO cocTasnseT 2 ppm,
a BepxHAA — npmnbansutensHo 10 Mr/mMn NpoTenHOB MUHAANSA B coieBoM pacteope (0,9 % xnopuaa HaTpus). ITun
OrpaHNYeHnsa pPa3nNYHbl B 3aBUCMMOCTM OT TeCTUPYEMO MaTpuLbl. Pe3ynbTaT TecTa Npob, KoTopble cogepxaT
6onee 5 % MUHAANSA, MOXET OKa3aTbCs HeJeNCTBMTE/IbHbIM, UTO OTPA3UTCA Kak OTCYTCTBME IMHUK A1 MPOBEepPKU
3¢ deKTa NPO30HbI U (ML) TECTOBOWN INHWNW.

3M Rapid Habop (npoTenH MUHAANS) NpejHa3HaYvYeH AN UCNOoNb30BaHNA B chepe NPOoAYKTOB MUTAHWSA U HANUTKOB
06yYeHHbIM nepcoHanoM. KomnaHusa 3M AoKyMeHTanbHO He NOATBepPXana BO3MOXHOCTb MCMOAb30BaHWSA 3TOrO
NPOAyKTa B APYrnx OTpacasAxX NPOMbILLIEHHOCTY, KpOME OTpac/iv Npomn3BoACTBa MPOAYKTOB NMUTAHUA U HaMmMTKOB.
Hanpunmep, komnaHua 3M He noaTeepxAana JOKYMEHTa/lbHO BO3SMOXHOCTb UCMO/1b30BaHNA 3TOro NpoAyKTa

4151 TeCTUpoBaHWA GapMaLeBTUYeCcKNX, KOCMeTUYeCKMX, KIMHUYECKUX UK BeTepuHapHbIx npob. 3M Rapid

Habop (MPOTenH MUHAANA) He OLleHMBAasCS CO BCEMY BO3MOXHbBIMU MULLEBLIMW NPOAYKTaMW, TEXHONAOTAMN U
MPOTOKO/IaMU TECTVPOBAaHUA.

B cucteme «3M Rapid Habop (MpoTenH MUHAANSA)» COAEPXKUTCA 25 TeCTOB, KOTOPLIE ONMCaHbl B Tabanue 1.

Ta6nuua 1. KOMMOHEHTbI KOMMekTa

dnemeHT 0O603HauveHmne Konunuectso XpaHeHue

3M™ YcTpoiicTBO YCTponcTBo 25 nHamsuayanbHo XpaHunTe npwu
NMMyHoXpomaTorpadum NMMYyHOXpoMaTorpadum B | ynakoBaHHbIX CPeACTB. TemnepaTtype 2 -8 °C.
(LFD) gns BbisiBneHUA MJacTUKOBOW KacceTe.

He 3amopaxwBaiite
NPOTEVHOB MUHAANS.

NPOAYKT.
3M™ SKCTpaKLMOHHBIN PnakoH ¢ 1 dnakoH eMKOCTbHO XpaHnTe npwn
6ydep. 3KCTPAKLMOHHbIM 50 mn. TeMnepaTtype 2 -8 °C.
bypepom. He 3amopaxwvBarite
NMPOAYKT.
Mpobupku ans MwuikpoueHTpudy>KHas 26 npobupoxk. XpaHuTe B YNCTOM CYyXOM
pasBeAeHus. npobupka mecre.

(emMkocTb 2,2 Mmn).

MaTepwanbl, KOTOpble He MOCTaBAATCA B Habope.
a. TamnoHbl v 3M™ nuneTkn ANd nepeHoca matepumana.

6. [nsi Bcex Npob pekoMeHAyeTcs UCMo/ib30BaTb BUXPEBOM CMeCUTe b, CEKYHAOMEP U BeCbl, HO 3Ta
peKkoMeHZaLusi He HOCUT 06s3aTeNlbHOro XxapakTepa.

¢. Wcnonb3oBaHwne LeHTpudyrm Tpebyetca Ana Npob BcexX BUAOB LLOKOAAAA U XXeBaTe/IbHOW pe3nHKN, HO
He TpebyeTcs 419 BCeX BUAOB TBepAblX Npob.
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Jo6asbTe 200 MK NPO6bLI BOAbI, NCMNOMB30BAHHOW /151 OKOHYATE/IbHOro NPOMbIBaHUS NpU
6e3pa3bopHoii umctke (CIP). DHeprnyHo NoTpsacuTe B TedeHre 15 cekyHa UM NoMecTUTe B BUXPEBOI
CMecuTe/lb Ha TO XXe BpeMs, YTO6bI TLWaTe/lbHO nepemMeLlaTb U MoAyYnTb MPO3KCTPArMpoBaHHYO NPooby.

MNpumedaHwue. NMokasaTtenb pH Npo3aKkcTparpoBaHHOW NPO6LI AOSXKEH COCTaBNsATb oT 5 go 10.
JononHuTenbHy MHPOPMaLMIO NWUTe B pasgesie «YCTpaHeHe HenonagoK.

3BneknTe 13 NnakeTa oAnH TecT «3M YcTpoincTBo MMMyHoXxpomaTtorpaduu (LFD) ans BeisiBneHUs
NPOTENHOB MUHAANA» N MOMECTUTE €ro Ha YMCTYHO, CYXYHO U MJIOCKYHO MOBEPXHOCTb.

MepeHecnTe 100 MK NPO3KCTPArMpoBaHHOM NPObLI, MOArOTOBNEHHOV B NyHKTe 1.3, C MOMOLLbIO
YNCTOM MUNETKM UNW HaKOHEYHMKa A9 MUNETKN B IYHKY A9 Npobbl TecTa «3M YCTpPOnCcTBo
nMMyHoxpomaTtorpadum (LFD) ana BbiiBNeHUS NPOTEVMHOB MUHAANA». 3anycTuTe TariMep Ha 11 £ 1 MUH.
MepeanTe K pasgeny «MHTeprnpeTaums pesynbTaToB.
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2. Mpo6a n3 okpy>katoLen cpesbl

2.1.

2.2.
2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

HakneriTe aTKeTKY Ha O4HY MUKPOLEHTPUDYKHYHO NPO6UpPKY, NpesHa3HaUYeHHYH ANst O4HO NPo6bI
oKpy>atoLein cpeabl.

JobaBbTe B MUKPOLLEHTPUPYXHYI NPOobmpKy € 3TKeTKor 500 Mk 3M akcTpakUmMoHHOro bydepa.

Bo3bMUTE UNCTbI TAMMOH U OKYHUTE BeCb HAKOHEUYHUK B MUKPOLEHTPUY>KHYH NPO6MpPKY, CMOYNB
ero B 3M aKcTpakumoHHOM bydepe . Cierka oTOXXMUTE HAKOHEYHUK TaMMOHA, OCTOPOXHO MpPUXaB ero K
BHYTPEHHe cTeHKe MPobupKK, YTO6bI YAANUTb N3ANLLEK XNAKOCTH.

Bo3bMUTE CMOYEHHbIV TaMIMOH Y BbibepuTe y4acToK MoBepxHOCTW naowaabo 10 X 10 cm, gepxa ero
noZ yrnom 30° Kk noBepxHOCTU. MeANeHHO 1 TwaTeNbHO NpoBeAnTe TaMMNOHOM MO Yy4acTKy MOBEPXHOCTN.
MpoaenaniTe 3TO TPMXKAbI, KaXAbIA pa3 MeHsad HanpasaeHue Ha 180°.

Bo3bMuTe TaMMOH 1 CHOBa BCTaBbTe e€ro B MPOOMPKY € NpesBapuTe/ibHO HaK/IeeHHOM 3TUKETKOM,
NMPOKPYTUTE ero HeCckobKO Pa3s, YTObbl CMbITb 0Caf0K, KOTOPbIA MOXET HaXO4MTbCS Ha MOBEPXHOCTA
TamnoHa B 3M 3KcTpakynoHHoM bydepe . OTIOMUTE HAKOHEUYHVK TaMMOHa 1 OMNyCcTUTe ero B Mpobupky,
MJOTHO 3aKPOliTe ee KOAMa4vykoM U1 TLaTe/IbHO NepemeLlainTe, YTo6bl MOYYNTb MPO3KCTParMpoBaHHYH
npoo6y.

3BneknTe 13 NakeTa oAnH TecT «3M YcTpoincTBo MMMyHoXpomaTtorpadum (LFD) ans BeisiBneHus
NPOTENHOB MUHAANA» I MOMECTUTE €ro Ha YNCTYH, CYXYH 1 M/IOCKYH MOBEPXHOCTb.

MepeHecnTe 100 MK NPO3KCTPArMpoBaHHOM NPO6bI, MOArOTOBNEHHOM B MyHKTE 2.5, C MOMOLLbH
YMCTOM NUNETKU NN HAaKOHEYHWKA A5 MUMETKN B YHKY AN Npobbl TecTa «3M YCTponcTBo
nMMyHoxpomaTtorpaduu (LFD) ans BbigBEHNS NPOTEMHOB MUHAANSA». 3anycTuTe TaMep Ha 11 £ 1 MUH.
MepenanTe K pasgeny «HTeprnpeTaunsa pesynbTaToB.
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TexHuKa 6e30nMacHOCTU

Monb3oBaTeNb JO/KEH MPOYeCcTb, MOHATL U COBNOAATL BCE yKa3aHMsA Mo TeXHMKe 6e30MacHOCTY, cofepXalumecs
B MHCTPYKLUMAX K cncTeMe «3M Rapid Habop (MpoTenH MuHAansa)». CoxpaHUTe MHCTPYKLMN MO TeXHUKe
6e30MacHOCTY A1 NCMOb30BaHWA B JafbHelLeMm.

A NPEAYNPEXAEHUE. YkasbiBaeT Ha ONacHyto CUTyaLuio, KOTOpasi, eC/n ee He n36exaTh, MoXeT NpUBecTu K
CMepPTU UK TAXENOM TpaBMe 1 (M) K NOBPEXAEHWNIO NMYLLIeCTBa.

YBEAOMJIEHUE. Yka3biBaeT Ha NOTEHLMaNAbHO ONACHYH CUTYaLMIO, KOTOPas, ecin ee He n3bexaTb, MoXeT
NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO NMYLLECTBa.

A NPEAYNPEXAEHWE

AnA CHUKEHMA PUCKOB, CBA3aHHbIX C HETOUHbIMM pe3ybTaTaMu, NpUAEpP>KMBaAATECh NePeUNCIeHHbIX

HU>Xe peKoMeHAaaLmniA.

) KomnaHmsa 3M foKyMeHTa/IbHO He MoATBepXKAana BO3MOXHOCTb MCMOb30BaHWs cnucteMbl «3M Rapid Habop
(MpoTeriH MUHAANSA)» B APYTrX OTPACAAX MPOMbILLIEHHOCTY, KPOME OTpac/iv NPOmn3BOACTBA MPOAYKTOB
MUTaHVA 1 HaNMTKOB. HanprmMep, koMmnaHua 3M He noaTBepXKAana fOKYMEHTalbHO BO3MOXHOCTb
NCNOMb30BaHNS 3TOro NPOAYKTa ANs TeCTUPOBaHMA GapMaLeBTUYECKNX, KOCMETUYECKUX, KINHUYECKUX UK
BeTepUHapHbIX Npob.

. CunTtbiBaiTe TecT «3M YCTpolicTBO MMMyHOXpomaTorpadum (LFD) ans BbisBNEHMS NPOTENHOB MUHAANSA»
yepes 11 £ 1 MUH NocCNe HaHeceHWs NPobbl Ha YCTPOMCTBO MMMYHOXpOMaTorpaduu.

. 3M 3KCTpaKLUMOHHbIN 6ydep npeAHasHayeH 415 NCNOJIb30BaHUA CO CneLManbHON NnapTren TecTos
«3M YcTponcTeo ummyHoxpomaTtorpadum (LFD) ans BeisBAeHUsA NpoTenHOB MuHAans». HE 3ameHsanTe
KOMMOHEeHTbI cucTembl «3M Rapid Habop (MpoTenH MrUHAANA)» KOMAOHEHTaMK APYrinX NapTuii U KOMMJIeKTOB.

. 3M 3KCTpaKLUMOHHBIV Bydep npegHa3HaveH A8 NCMOAb30BaHMA CO CreLanbHON NapTren TecTos
«3M YcTpoicTtBo nmmyHoxpomaTtorpaduu (LFD) ans BeisBNeHWSA MPOTEMHOB MUHAANSAY. YTUIN3NPYATe
ocTatok 3M 3KCTpaKLMOHHOro bydepa cpasy xe nocse UCnosib30BaHWA BCeX TECTOB «3M YCTpOMCTBO
MMMyHoxpoMaTorpadum (LFD) ans BeisBAEHUSA NPOTEVHOB MUHAANS».

. XpaHuTte 3M Rapid Habop (MpoTenH MUHAANSA) COrNAacHO YKa3aHMAM Ha yNakoBKe U MHCTPYKLMAM K
npenapary.

. Bceraa ncnonb3yiite 3M Rapid Habop (NpoTenH MUHAANA) A0 UCTEYEHWS CPOKa rOA4HOCTU.

. Bceraa ncnonb3yiite 3M Rapid Habop (npoTenH MnHAanNsA) npu Temnepatype 20-25 °C.

Ans cCHNXKEeHUNA PUCKOB, CBA3aHHbIX C NOJTyYeHUEM JI0OXKHOI0)KHOOTpULLaTe/IbHbIX pe3y/ibTaToB,

npugep>XXuBaiiTecb Nepeumnc/ieHHbIX HUXKe peKoMeHAaLUiA.

*  Wcnonb3yiite 3M Rapid Habop (MpoTenH MUHAANS) ANst ccnefoBaHms NPob NPoAyKTOB NUTaHWUS U
OKpy>KatoLLieli cpesibl, KOTOPbIe MPOLLIN BHYTPEHHIOK UM CTOPOHHIOK MPOBEPKY.

Ans CHNKEHUNA PUCKOB, CBA3aHHbIX C BO3AEACTBUEM XMMMYECKUX BELLLeCTB, NpujepXuBaintech

nepeyuncieHHbIX HUXKe peKoMeHaaLnid.

*  3M Rapid Habop (MpoTenH MYHAANS) NpeAHasHayeH A1 UCNoNb30BaHWUs B chepe NPoAyKTOB NUTAHWUS U
HaNUTKOB 06yUYeHHbLIM NePCOHANOM.

YBEAOMNEHWUE

YT06bl CHA3SUTB PUCKN NONTyYEHNSA HETOUHbIX pe3y/bTaToB, NpUAEpPXKUBaNTECh NepeUnCcieHHbIX HUKe

pekomMmeHaaumnia.

. YT06bI 06ecnevnTb TOUHYIO MHTepNpeTaLnio TecTa «3M YCTpoicTBo MMMyHoxpoMaTorpadum (LFD) ans
BbIAB/IEHNSA NPOTEMHOB MUHAANA», ObpaLLaiTech K pasgeny «/IHTepnpeTaunsa pesyibTaToB» NHCTPYKLUA K
npenapary.

[onoNHNTENbHYH MHGOPMaLMIO CM. B NacnopTe 6€30MacHOCTM NPoAyKTa.

MonyunTb HPOPMALIMIO O LOKYMEHTA/IbHOM MOATBEPXAEHUN XapPaKTEePUCTUK NPOAYKTA MOXHO Ha Beb-caiTe
www.3M.com/foodsafety n1b6o y MecTHOro npeActTaBuTens AN ANCTPUBBLIOTOPA KOMMaHun 3M.

OBA3AHHOCTW NOJIb3OBATE/A

Monb3oBaTeNV HeCyT MOJIHYIO OTBETCTBEHHOCTb 33 O3HAKOMJIEHME C MHCTPYKLMAMN 1 MHPopmMaLmein 06
NCNONb30BaHUW NPoAyKTa. Ansa nonyvyeHns 6onee nogpobHon nHGopmMaLmy NoceTuTe Hall Beb6-calT No agpecy
www.3M.com/foodsafety n160 cBAXMTECH C BaLLMM MeCTHbIM NpeacTaBuTenemM Uan AncTtpnbsotopom 3M.
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Kak n B cny4dae c N6bIMN MeTo4aMM TeCTUPOBAaHUA ANA aHa/In3a NULLLEBbLIX NPOAYKTOB, TeCToBas
MaTpuLla MOXKeT NOB/INATb Ha pe3y/ibTaTbl TECTMpOBaHMﬁ. |_|pl/| Bbl60pe MeTOoda nccneagoBaHMA Ba>XXHO
NMOHNMaAaTb, YTO Ha pe3y/ibTaTbl NCCIEL40BaAHNA MOTYT BNNATbL BHELLHUE (I)aKTOpr, HanpuMep MeToj 3a6opa I'Ip06,
NPOTOKOA nccefoBaHuda, NOAroToBKa I'Ip06 K nccnegoBaHuMo, Crocob6bl o6pa60T|<|/| I'Ip06 BO BpemMd nccneioBaHms,
a Takxe ncnonbsyemoe o6opy,a,0|3aH|/|e. Muwesasq npo6a camMa no cebe MoXeT NOBUATL Ha pe3ynbtaThbl.

3a BbI6Op MeToZa TeCTMPOBaHWS 1 UCCIeAyeMOoro NpoAykTa OTBeYaeT Nosib30BaTe/lb: OH JO/IXKEH Ha OCHOBaHUN
nccnefoBaHMs AOCTaTOUHOIO KONMYeCcTBa 06pa3LoB ONpesenvTh, OTBeYaeT N BolbpaHHbI/i MeToZ TeCTUPOBaHNSA
Heo6X0ANMbIM EMY KPUTEPUSIM.

[Monb3oBaTeNb TakXKe HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TO, UTO Bbl6paHHbIl7I MM MeTo nccieaoBaHnd oTteBeyaeT
Tpe6OBaHI/IF|M ero K1mMeHToB NN NMOCTaBLLMKOB.

Pe3ynbTaTbl, NOyYeHHble ¢ NoMoLLbio NpodykTa 3M Food Safety (kak 1 npy ncnonb3oBaHWM NO60ro0 ApYroro
MeToZa UCccnefoBaHWiA), He rapaHTUPYOT KauecTBO MaTPUL, AN TEXHOMIOMMYECKMX MPOLLeCcCoB, NoABepraBLLNXCS
nccnesoBaHUAM.

OrPAHNYEHWE FAPAHTUIA / OTPAHNYEHHASA 3ALLUTA MPAB

EC/IV IHOE IBHO HE YKA3AHO B PA3/E/TE OF OTPAHWUYEHHOI TAPAHTVIN HA MHAMBUAYAIBHOW YMAKOBKE
MPOAYKTA, 3M HE MNMPU3HAET MPAMbIE /T KOCBEHHbBIE OBA3ATE/IbCTBA, BKJ/TFOUAA MOMNMO MPOYETO,
FTAPAHTUIO TOBAPHbIX XAPAKTEPUCTUK U CMONBb30BAHVE B COOTBETCTBYM C YKASAHHOW OBJ/TACTBIO
MPUMEHEHWSA. Ecnu kauecTBO NpoayKTa oTAena 6e30nacHOCTY NULLLEBOM NPOoAyKUUM KomnaHum 3M He siBasieTcs
Haanexawlm, Komnanums 3M nam ynoaHOMOYEHHbIM 3TON KOMMaHMen ANCTPUOBLIOTOP 0653yeTcs No cBoemMy
YCMOTPEHMIO 3aMeHUTb 3TOT MNPOAYKT UAN BO3MECTUTb CTOMMOCTb MOKYMKM 3TOr0 MPOAyKTa. 9TO e4MHCTBEHHbIN
cnocob paspelueHus cnopa. O BO3MOXHOM JedekTe He0bX0ANMO HeMeA1leHHO YBeAOMUTb KoMNaHumio 3M B
TeyeHe WeCcTNAeCATN AHel C MOMeHTa ero 0bHapy>XeHWs, Nocsie Yero BepHyTb MPOAYKT B KoMNaHuto 3M. Ans
CaHKLIMOHMPOBaHWA BO3BpaTa ToBapa no3soHmUTe B Cnyxo6y noagepxku knmeHTos (1-800-328-1671 B CLUA) nnun
cBoeMy oduLmManbHOMY nNpeacTtaBuTento otTaena KoHTpons Bo3spaTa KoMnaHum 3M.

OrPAHNYEHUE OTBETCTBEHHOCT KOMNAHW 3M

3M HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3A YLUEPE N1/ MOBPEXAEHWA, ABJIAOLWMECA NMPAMbBbIMW, HEMPAMbIMI,
YMBbILLUNEHHBIMW, CNYYANHBIMW U KOCBEHHBIMW, BKTFOYAA MOMUMO MPOYETO YTPAYEHHYHO
MPUBbIJIb. OTBETCTBEHHOCTb KOMMNAaHUM 3M HM NPU Kakux 06CTOATENbCTBAX M HECMOTPS HU Ha Kakue TpeboBaHUS
He MOXeT MnpeBblLlLaTb CTOMMOCTb MPOAYKTa.

XpaHeHue n ytunmsauyusa
XpaHuTe BCe KOMMOHEeHTbI cncTembl «3M Rapid Habop (npoTenH MuHAansA)» npu Temnepatype 2-8 °C.

He 3amopaxwuBaiiTe, He nojBepranTe BO34eNCTBUIO YD-131yUeHna 1 ANNTeNbHOMY BO34eNCcTBUIO Ternna (> 30 °C)
KOMMOHEeHTbI cucTembl «3M Rapid Habop (MpoTerH MUHAANSA)».

He ncnonbsyinte KOMNoHeHTbI cnctemMbl «3M Rapid Habop (MpoTenH MUHAANSA)» MOCAe NCTEUYEHUS CPOKa FOAHOCTI.
JaTa ncreyeHnst cpoka roAHOCTM 1 HOMep NapTUK yKa3aHbl Ha 3TUKETKe Ha Hapy>KHOW MOBEPXHOCTY KOPOHKMU.

MpumeuaHme. Vicnonb3yiiTe KaXkayto napTumio 3M aKcTpakLUOHHOro 6ydepa ToNbKO C COOTBETCTBYIOLL eV
napTueli LFD n He 3aMeHsiTe ero pacTBOpoM U3 Apyrvx NapTyii UV KOMNIEKTOB.

YTUnnsnpyinTte B COOTBETCTBUM C AEVCTBYHOLLMMIM MECTHBIMU, PervoHaNbHbIMW 1 NPOMbILLIEHHBIMUY CTaHAAPTaMK
N HOpMamu.

WHCTPYKLMUM MO NPUMEHEHMIO

CTporo cobntogariTe Bce MHCTPYKLMW. B MPOTMBHOM C/lydae pesynbTaTbl MOTYT 6bITb HETOUHBLIMU. [epes
NCNONb30BaHMEM NPOBePbTE, YTO BCEe KOMMOHEHThI crucTeMbl «3M Rapid Habop (NpoTenH MUHAAAMNA)» HAaXOAATCS
npu Temnepartype okpyxatoLein cpegbl (20-25 °C).

AHanuns npo6
1. Mpo6bi BoAbl, UCNO/Ib30BAHHOW /11 OKOHYATE/IbHOro NpPoMbiBaHUsA Npy 6e3pas6opHoii umctke (CIP)

1.1. Haknelite 3TMKETKY Ha OAHY MUKPOLIEHTPUYXKHYHO MPO6MPKY, NpesHa3HaUYeHHYH A/ O4HOV Npo6bl
CIP.

1.2. jobaBbTe B MUKPOLEHTPUDYKHYHO MPobUMpKy € 3TnkeTKon 800 Mka 3M 3KCTpakLMOHHOro bydepa.
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XXnpakuve npo6bl, 3a UCKOUEHUEM NPO6 XXMAKOro LWoKoNaaa

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Haknelite aTnkeTKy Ha O4HY MUKPOLLEHTPUDYXXHYHO MPOBMpKY, NpeAHa3HavYeHHYH A5 OAHOM XNAKOM
npoosl.

OTmepbTe 1 fobaBbTe B MUKPOLIEHTPUDYXKHYHO MPobupKy € 3TUKeTKo 900 Mka 3M 3KCTpaKLUOHHOIO
6ydepa.

Job6aBbTe 100 MK/ XOPOLLO CMeLLaHHOM NPO6bl. DHEPTMYHO NOTPSACUTE B TeveHue 15 cekyHa nnum
NoMecT/Te B BUXPEBOWN CMeCUTe b Ha TO Xe BpeMs, YTobbl TLaTeIbHO rnepemMeLlatb 1 NOAyYnTb
NPO3KCTParnpoBaHHYO Npoby.

MpumedaHwue. NMokasaTtenb pH Npo3aKkcTparpoBaHHOM NPO6LI AOMXEH COCTaBAsATbL oT 5 go 10.
JononHuTtenbHyo MHPOPMaLMIO NWUTe B pasgene «YCTpaHeHe HenonagokK».

N3BneknTe 13 Nnaketa oAnH TecT «3M YcTpoincTBo MMMyHoxpomaTtorpadum (LFD) ans BbisiBneHWs
NPOTENHOB MUHAANA» N MOMECTUTE €ro Ha YMNCTYHO, CYXYHO U MJIOCKYH MOBEPXHOCTb.

MepeHecuTe 100 MK NPO3KCTPArnpoBaHHOM Npobbl, NOAroTOBAEHHOW B MyHKTe 3.3, B3ATOWN U3 CpejHero
(BOASAHUCTOrO) €105, C MOMOLLBIO YNCTOM NUMETKN NN HaKOHEUYHMKA ANSA MUNETKM B IYHKY AN MPo6bl
Tecta «3M YcTpolicTBo MMMyHOXpomaTorpadum (LFD) ansa BbisBAEHMS NPOTENHOB MUHAANSA». 3anycTuTe
Tarimep Ha 11 + 1 MuH. MNepengunTe K pasgeny «/IHTepnpeTaums pesynbTaToB».
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Mpo6a >xmakoro woKonaaa

4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

HakneriTe aTMKeTKY Ha Kaxzble ABe MUKPOLEHTPUDYKHbIe MPO6UpPKM, NpeAHa3HaYeHHble AN KaXAol
NpPOo6bI XMAKOro LLOKoNaja.

YT06bI NOArOoTOBUTL NPO6Y, A06aBbTe 500 MKJT XOPOLLO CMELIaHHOM NPo6bl XUAKOTO LLoKOAaAa
1 500 MKn 3M 3KCTPaKLUMOHHOro bydepa B 04HY MUKPOLIEHTPUDYXXHYIO MPOBUPKY C 3TUKETKON 1
3HepPruyHoO rnoTpscuTe B TeueHue 15 cekyHA, YTOObI TLaTe/lbHO NepemMeLlaTh, UaK NoMecTuTe B
BUXPEBO CMecuTe/lb Ha TO Xe BpeMms.

Jo6asbTe 900 MK 3M 3KCTpakUMOHHOro 6ydepa BO BTOPYH MUKPOLLEHTPUDYXXHYIO MPobUpKy C
3TNKETKON, a TaKkxke 100 MK Npo6bl, MOArOTOBNEHHO B NMYHKTe 4.2. DHEPrMYHO NOTPACUTE B TeYeHne
15 cekyHZ, 4TOBbI TLWaTe/IbHO NepemMeLlaTh, WAV NOMeCTUTE B BUXPEBOW CMeCUTe/lb Ha TO Xe BpeMsl.

MNMomectuTe B LeHTpndyry Ha 20-30 cekyHa npuv 5000 -7000 06/mMurH (3000 x 2). MpoakCcTparMpoBaHHOM
Npo6oi ABNseTCA Haf0CaA0uHas XXNAKOCTb.

3BneknTe 13 NnakeTa oAnH TecT «3M YcTpoincTBo MMMyHoXxpomaTtorpadum (LFD) ans BeiseBneHus
NpPOTENHOB MUHAA/NA» N MOMECTUTE €ro Ha YMCTYHO, CYXYHO U MJIOCKYHO MOBEPXHOCTb.

MepeHecnTe 100 MK NPO3KCTPArMpoBaHHOM NPObbI, MOArOTOBNEHHOM B NyHKTe 4.4, B3ATOW U3 CpejHero
(BOAHOrO) €105, C MOMOLLBI0 YNCTOM NUMETKN AN HaKOHEUHMKA AN MUNEeTKW B IYHKY AN Mpobbl TecTa
«3M YcTpoincTBo MMMyHoxpomMaTtorpagum (LFD) ans BeISBAEHUA MPOTEMHOB MUHAANSA». 3anycTuTe
Tarimep Ha 11 £ 1 MuH. MNepengnTe K pasgeny «/IHTepnpeTaums pe3ynbTaToB».
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TeBepable Npo6bl

5.1.

5.2.
5.3.
5.4.

Haknelite aTnkeTKy Ha O4HY MUKPOLLEHTPUDYXXHYHO MPOBMpKY, NpeAHa3HavYeHHYH A1 OAHOM HEeXNAKOM
npooel.

PazoTpuTe Npoby B MeNKMin OAHOPOAHbIV MOPOLLIOK.
OTmepbTe 0,2 r npobbl U Job6aBbTe B MUKPOLEHTPUDYKHYIO MPOBUPKY C 3TUKETKOM.

Job6asbTe 1,8 M 3M 3KCTpakUMOHHOro 6ydepa B MUKPOLEHTPUPY>KHYHO NPOBUPKY C STUKETKO.
JHepruyHo NoTpACUTe B TeueHue 15 cekyHz N NoMecTuTe B BUXPEBON CMeCcUTEeNb Ha TO Xe Bpems,
YTOObI TLLATENBHO NepemMeLlaTh U NOyYnUTb NMPO3KCTPaArMpoBaHHy Npooby.

MpumeyaHue. Pactonute Npobbl LLoKonasa.



5.5.

5.6.

5.7.
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MomectnTe B LeHTpndyry Ha 20-30 cekyHa npm 5000-7000 06/murH (3000 X 2). Mpo3aKcTparnpoBaHHOW
Npo6oii ABNAETCA HaJ0Ca[0UHAs XUNAKOCTb.

3BneknTe 13 NnakeTa oAnH TecT «3M YcTpoincTBo MMMyHoXxpomaTtorpaduu (LFD) ans BeisiBneHUs
NPOTENHOB MUHAANA» N MOMECTUTE €ro Ha YMCTYHO, CYXYHO U MJIOCKYH0 MOBEPXHOCTb.

MNepeHecnTe 100 MK NPO3KCTPArMpoBaHHOM NPobbl, NOArOTOBAEHHOM B MyHKTe 5.5., B3ATON 13
cpefHero (BOAHOIMO) €105, C MOMOLLBIO YNCTOM NUMETKN NN HaKOHEYHWKA ANSA MUMNETKN B JIYHKY AN
nNpob6bl Tecta «3M YCTponcTBo MMMyHoXpomaTtorpadum (LFD) Ansa BbiSsBAEHUS NPOTENHOB MUHAANNA».
3anyctute Tarimep Ha 11 £ 1 MuH. MepeinanTte K pasgeny «/IHTepnpeTauusa pesynbTaToB».
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MHTepnpeTauwusa pe3ynbTaToB

KoHTponbHas NMHNA HaxoAnTCa psgoM ¢ 6ykBoi C Ha TecTe «3M YcTponcTBO MMMyHoXxpomaTtorpadum (LFD)

AN BbIABNEHNS NPOTEMHOB MUHZANA». TecToBas IMHUSA HaXOAUTCA PAAOM C 6yKkBol T Ha TecTe «3M YCTpoiicTBO
MMMyHoxpomMaTorpadum (LFD) ans BbisBAeHUS NPOTEMHOB MUHAANA». JINHNSA 418 NpoBepkuy 3pdpeKkTa Npo30oHbI
HaxoAuTcs pAAoM ¢ 6ykBol H n (nnn) mexay nuHmnamu T u C. MNprmedaHme: y HeKOTopbIX N1acTUKOBbIX kacceT LFD
MOXeT He 6bITb MapknpoBkM H cOoky.

CuunTtbiBanTe LFD no ncrtedeHun 11 £ 1 M1H nocie HaHeceHWs Npobbl. Pe3ynbTaThl MPO6bI YKa3aHbl HUXeE.

A

OTpuvuaTeNbHbI Ha HaNMYMe NPOTENHOB MUHAANS, KOrAa Ha TecTe «3M YCTpolicTBO
MMMyHoxpomaTtorpadum (LFD) ans BbISBNEHNSI MPOTENHOB MUHAANSA» NPOSABAAIOTCS TONBKO ABe CaMble
OTZaneHHble OT IYHKWN INHWW, KOHTPOJIbHAs U INHWS AN NPOoBepKy 3ddekTa Npo3oHsbI.

MonoXunTeNbHbIV Ha Hannyre NPoOTenHOB MUHAANSA, KOrja Ha Tecte «3M YCTpocTBO
nMMyHoxpoMaTorpadum (LFD) ans BeisBNEHNSA MPOTEMHOB MUHAANSA» NPOABASIOTCH BCE TPU TNHUN
(TecToBas MNHUSA, NNHUA ANA NPOBepKM 3ddeKTa MPO30HbI U KOHTPOIbHAA NVNHUSA).

HegelicTBUTENbHBIN, KOrga Ha TecTe «3M YcTpoincTBo MMMyHoxpomaTtorpadum (LFD) ans BeissBneHUs
NPOTEVNHOB MUHZAANA» He NPOSABAAETCH IMHUA AN NpoBepKn 3ddekTa NPo30oHbI. B aToM criyyae B npobe
MOXeT 6bITb Nepen3bbITOK NPOTeNHOB MUHAANA U ee HeO0bX0AMMO pas3baBuThb.

HegelictBuUTeNbHbIN, KOrga Ha Tecte «3M CpeacTBO MMMyHOXpoMaTorpadum (LFD) ana BeiseneHms
NPOTENHOB MUHAANA» HE MPOABASAETCA KOHTPOIbHAsA INHWSA.
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T = TecToBas NMMHUA

CUnTbIBaHME MO UCTeYEHMM 12 MUH NoC/e NepBOHaYabHOro HaHeceHWst NPobbl Ha TecT «3M YcTpoiicTBo
UMMyHOXpomaTorpaduu (LFD) ansi BbISBNEHWSI MPOTEVHOB MUHAANSA» CUNTAETCSH HeLeliCTBUTEbHbIM.
CUnTbIBaHME B 3TO BPEMSI HEBO3MOXHO NHTEPMNPETMPOBaTb, OHO MOXET MNPUBECTU K OLLUMGOYHbLIM pe3y/bTaTaMm.

YcTpaHeHue Henonagok
1. Tpoba He pacTekaeTcs MO MO0CKe B NepBble 5 MUHYT NOC/Ie ee HaHeCeHWsA Ha TecT «3M YcTpolicTBo
nMmyHoxpomaTorpadum (LFD) ans BbISBAEHUSA NPOTEMHOB MUHAANS».

Bo3moXHO, Npoba cnnLLKOM BS3Kas 1 ee HeOH6XOANMO NOMECTUTL B LLIeHTPUYry, ecin 3TO eLle He 6bIJ10
BbIMOJIHEHO paHee Npw ee noAroToske. Ecav npoba yxe nomMellanacb B LEHTPUPYTY, TOrAa, BO3SMOXHO,
HeobXxoAMO NOAroTOBUTL 3M 3KCTpaKkUMOHHbLIN Bydep B nponopuumn 1:1. (MprMedaHue: a5 HEKOTOPbIX
MaTpUL, 3TO MOXET CHU3UTb YyBCTBUTENBHOCTb NPUBAN3NTENBHO Ha 4 ppm.

2. Ha TecToBOIN NMHUKX NOABNSAETCS KpacCHadA To4YKa, HO Ha OCTa/IbHOM y4acTKe TECTOBOW INHUN LIBET HE
MeHAEeTCA.

YacTunubl Npobbl MOrIn He nonacTb Ha UAbTP KacceTbl. [TPOCTO NpoTecTUpyriTe Npoby eLle pas, NCNosb3ys
TecT «3M YcTpoiicto MmyHoxpoMaTorpadum (LFD) ans BeiaBAeHNS MPOTENHOB MUHAANA» U3 KOMMJIeKTa.

3. Toka3saTenb pH npoaKkcTparnpoBaHHOW NPO6LI AOAXeH cocTaBNsaTb oT 5 fo 10. Ecav nokasatens pH BbIXoAUT
3a paMKM 3TOro AnanasoHa, MOXeT NoTPeboBaTbCA JOMNONHUTENbHOE pa3basieHye (TO eCTb NOAroTOBbTE
pacteop B npornopumn 1:1 co 100 MK NPO3KCTParnpoBaHHoOM Npobbl 1 100 Mk 3M aKCTPaKUMOHHOIO
6ydepa. AN HEKOTOPLIX MATPULL 3TO MOXET CHU3UTb YyBCTBUTE/IbHOCTb NPUBAM3UTENBHO A0 4 ppm.)

Ec/v y Bac BO3HUKAW BOMPOCHI MO KOHKPETHLIM BapraHTaM NpUMeHeHUs an npoleaypam, o6paTuTtech K
MeCTHOMY MpeACTaBUTENO UV AUCTPUBBLIOTOPY KoMNaHuKM 3M Food Safety.

MuHUManbHble paboune xapakTepucTUKu

Hanbonee HM3KNIA npesen o6HapyxeHNA®@: 2 ppm

BepxHuii npesen obHapy>eHNs MNpubnunsntensHo 10 Mr/mn

@  Hambonee HM3KU Npesen 06HapyXeHNss — 3TO Hanbonee HNU3Kast KOHLIEHTPaLMSA annepreHa B uccneayemonm
npo6e, KOTOPYH MOXHO OTANUYUTE OT UCTUHHOI XONOCTOM NPobbl C YKa3aHHbIM YPOBHEM BEPOATHOCTA'.

Ccbinkn

1. 23660T1T M., Xaliyopa C., Pocc B., loadpya C. b., YnbbepT ®., BaH XeHrenb A, [x., PobepTc ., Akuama X.,
MonnuHr b., EyH . M., YanunHur M., Terinop C., Momc P. 3. n Aenao M. (2010 r.). MpunoxeHne M. Mpoueaypbl
NOATBEPXAEHVA METOA0B KOIMYECTBEHHOro aHanmsa nuLLeBbiX annepreHoB ELISA: obLuve npasuna v
pekomMeHayemble MeToaunku. J. AOAC Int. 93, 442-450.
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m Yayinlanma Tarihi: 2017-11

Uriin Talimatlari

Badem Proteini Hizli Test Kiti

Badem proteinlerinin nitel analizi i¢cin Lateral Akis Cihazlari (LFD).

Uriin Tanimi ve Kullanim Amaci
3M™ Badem Proteini Hizh Test Kiti, yerinde temizleme (CIP) son durulama suyu, cevresel svab érnekleri, gida bilesenleri
ve iglenmis gida Urinlerinde badem proteinlerinin varligini aragtirmaya yoneliktir.

3M Badem Proteini Hizh Test Kiti, badem proteinlerinin saptanmasina 6zgi antikorlardan yararlanan bir
imminokromatografik test yontemi olan lateral akig cihazini (LFD) kullanir. Pozitif sonuglar {i¢ ¢izginin varligiyla gosterilir:
bir kontrol ¢izgisi, bir kanca ¢izgisi ve bir test ¢izgisi (Salin soliisyonunda (%0,9 sodyum kloriir) 2 ppm alt seviye ile
yaklagik 10 mg/mL ist seviye badem proteini konsantrasyon araliginda badem proteini mevcut oldugunda). Bu limitler
test edilen matrise bagh olarak farklilik gosterir. %5’ten fazla badem iceren 6rneklerde kanca gizgisi ve/veya test gizgisi
olugmayabilir ve sonugta gecersiz bir teste yol agabilir.

3M Badem Proteini Hizli Test Kiti, yiyecek ve icecek sektoriinde egitimli personel tarafindan kullanima yoéneliktir. 3M, bu
irtinli yiyecek veya icecek endiistrileri disinda kullanim igin tescil ettirmemistir. Ornegin 3M bu Uriinii farmasétik triinler,
kozmetik malzemeler, klinik veya veterinerlik amacgl numunelerin testlerinde kullanim igin tescil ettirmemigtir. 3M Badem
Proteini Hizh Test Kiti, tiim potansiyel gida irinleri, gida islemleri ve test protokolleriyle degerlendiriimemistir.

3M Badem Proteini Hizli Test Kiti, Tablo T’de agiklanan 25 testi icerir.
Tablo 1. Kit bilegenleri

Malzeme Tanim Miktar Saklama
3M™ Badem Proteini Plastik bir kasette lateral Tek tek paketlenmig 25 2-8°C’de saklayin.
Lateral Akig Cihazi (LFD) akig cihaz cihaz.

Dondurmayin.

3M™ Oziitleme Tamponu Oziitleme Tamponu Sigesi 1sise 50 mL igerir 2-8°C’de saklayin.

Dondurmayin.

Seyreltme Tupleri Mikrosantrifiij tlp 26 tip Temiz ve kuru bir yerde
saklayin.

(2,2 mL hacim kapasitesi)

Kitte verilmeyen malzemeler:
a. Svablar ve BM™ Transfer Pipetleri.
b.  Tum 6rnekler igin vorteks, zamanlayici ve terazi kullanilmasi 6nerilir, ancak zorunlu degildir.

c. Tum cikolata ve sakiz 6rnekleri i¢in santrifij kullanimi zorunludur. Tim kati drnekler igin zorunlu olmamasina
karsin 6nerilir.

Giivenlik
Kullanici, 3M Badem Proteini Hizli Test Kiti talimatlarinda yer alan tiim gtivenlik bilgilerini okumali, anlamali ve
uygulamalidir. Guvenlik talimatlarini ileride bagvurmak tizere saklayin.

A UYARI: Onlenmemesi halinde 6lim ya da ciddi yaralanma ve/veya mal zarari ile sonuglanabilecek tehlikeli bir
durumu gosterir.

BILDIRIM: Kaginlmamasi halinde maddi zarar ile sonuglanabilen tehlikeli bir durumu gésterir.

A UYARI

Hatali sonuglara iligkin riskleri azaltmak igin:

e  3M, 3M Badem Proteini Hizh Test Kitini yiyecek veya icecek endistrileri diginda kullanim i¢in belgelememistir.
Ornegin 3M bu iriini farmasétik Griinler, kozmetik malzemeler, klinik veya veterinerlik amagh numunelerin
testlerinde kullanim igin tescil ettirmemistir.
3M Badem Proteini LFD, Lateral Akig Cihazina 6rnegin yiklenmesinden 11 + 1 dakika sonra okunmalidir.
3M Oziitleme Tamponu, belirli bir 3M Badem Proteini LFD lotu ile kullanim igin tasarlanmigtir. 3M Badem Proteini
Hizh Test Kiti bilesenlerini diger lotlar veya kitlerle DEGISTIRMEYIN.
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e  3M Oziitleme Tamponu, belirli bir 3M Badem Proteini LFD lotu ile kullanim igin tasarlanmigtir. Tim 3M Badem
Proteini Lateral Akis Cihazlari kullanildiktan sonra kalan 3M Oziitleme Tamponunu ¢épe atin.
3M Badem Proteini Hizli Test Kitini ambalaj tizerinde ve riin talimatlarinda belirtildigi sekilde saklayin.
3M Badem Proteini Hizli Test Kitini mutlaka son kullanim tarihinden énce kullanin.
3M Badem Proteini Hizh Test Kitini her zaman 20-25°C sicaklikta saklayin.

Yanhs negatif sonuglarla iligkili riskleri azaltmak igin:
e  3M Badem Proteini Hizli Test Kitini dahili olarak veya bir Giglinci tarafca valide edilmis gida ve ¢evre drnekleri ile
kullanin.

Kimyasal maddelere maruz kalinmasiyla iligkili riskleri azaltmak igin:
e  3M Badem Proteini Hizli Test Kiti, yiyecek ve icecek sektoriinde egitimli personel tarafindan kullanima yoneliktir.

BiLDIRIM

Hatali sonug risklerini azaltmak igin:
e  3M Badem Proteini LFD’nin dogru yorumlandigindan emin olmak igin Griin talimatlarindaki Sonuglari Yorumlama
bolimine bakin.

Detayli bilgi igin Giivenlik Veri Formuna bagvurun.

Uriin performansiyla ilgili dokiimantasyon icin www.3M.com/foodsafety adresindeki web sitemizi ziyaret edin veya yerel
3M temsilciniz ya da dagiticinizla iletisim kurun.

Kullanicinin Sorumlulugu
Kullanicilar Griin yonergeleri ve bilgileri hakkinda bilgi edinmekle yukiimlidir. Daha fazla bilgi icin
www.3M.com/foodsafety adresini ziyaret ediniz ya da yerel 3M temsilcinizle veya dagitimcinizla iletigsim kurunuz.

Gida analizi igin kullanilan tiim test yontemlerinde oldugu gibi test matrisi sonugclari etkileyebilir. Bir test yontemi
secilirken, numune alma yéntemleri, test protokolleri, numunenin hazirlanmasi, igslem yapilmasi ve laboratuvar teknigi gibi
dig faktorlerin sonuglari etkileyebileceginin bilinmesi gerekir. Gida numunesinin kendisi sonuglari etkileyebilir.

Kullanic, belirledigi 6lgutleri kargilayacak sayida yeterli sayidaki numuneyi degerlendirecek test yontemini veya triini
se¢cmekten kendisi sorumludur.

Tum test metodlarinin ve sonuglarinin misterilerin ve tedarikgilerin gereksinimlerini kargilamasini saglamak yine
kullanicinin sorumlulugundadir.

Tum test yontemlerinde oldugu gibi, herhangi bir 3M Gida Giivenligi Grliniiniin kullanilmasindan elde edilen sonuglar test
edilen matrislerin veya siireclerin kalitesi konusunda bir garanti olugturmaz.

Garantilerin Sinirlandirilmasi / Sinirli Céziim

3M, HER BiR URUN AMBALAJININ UZERINDEKI SINIRLI GARANTI KISMINDA ACIKCA BELIRTILENLER HARICINDE,
PAZARLANABILIRLIK VEYA BELIRLI BiR KULLANIMA UYGUNLUK GARANTILERI DAHIL ANCAK BUNLARLA SINIRLI
OLMAMAK UZERE HICBIR ACIK VEYA ZIMNi GARANTIYI KABUL ETMEMEKTEDIR. Herhangi bir 3M Gida Giivenlik
Urtini’niin kusurlu olmasi durumunda, 3M veya yetkili dagiticisi, tercihine gére iiriinii degistirecek veya iirlin satis tutarini
iade edecektir. Tarafiniza miinhasir ¢éziimler bunlardir. Uriinde mevcut oldugundan kusku duyulan herhangi bir kusurun
fark edilmesinden sonraki altmig giin iginde durumu 3M’e bildiriniz veya iriinii 3M’e iade ediniz. Mal iade izni almak igin
litfen Musteri Hizmetleri’ni (A.B.D.de 1-800-328-1671) veya yerel resmi 3M Gida Givenligi temsilcinizi arayin.

3M Sinirli Sorumlulugu

3M DOGRUDAN, DOLAYLI, OZEL, ARIZI VEYA NETICE KABILINDEN DOGMUS, KAYBEDILMIiS KAZANGCLAR DAHIL
ANCAK BUNUNLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HERHANGI BIR KAYIP VEYA ZARARDAN SORUMLU OLMAYACAKTIR.
Hicbir durumda 3M’in herhangi bir hukuk kurami altindaki sorumlulugu, kusurlu oldugu iddia edilen irliniin satis fiyatini
asamaz.

Saklama ve imha
Tim 3M Badem Proteini Hizli Test Kiti bilegenlerini 2-8°C’de saklayin.

3M Badem Proteini Hizli Test Kiti bilegenleri dondurulmamali, UV i1sigina veya uzun siireli isiya (>30°C) maruz
birakilmamalidir.

3M Badem Proteini Hizli Test Kiti bilesenleri, son kullanim tarihinden sonra saklanmamalidir. Son kullanma tarihi ve lot
numarasi kutunun dig yizindeki etikette belirtilmigtir.
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Her bir 3M Oziitleme Tamponu lotu her bir LFD lotu igin 6zel olarak dogrulanmistir ve diger lot ya da kitlerle

degistirilemez.

Gegerli yerel/bolgesel/sektorel standartlara ve yonetmeliklere uygun olarak imha edin.

Kullanim Talimatlari

Tum talimatlari dikkate izleyin. Bu uyarinin dikkate alinmamasi hatali sonuglara neden olabilir. Kullanmadan énce Tim 3M
Badem Proteini Hizli Test Kiti bilegenlerinin ortam sicakliginda (20-25°C) saklandigindan emin olun.

Ornek Analizi
1. CIP Son Durulama Su Ornekleri

11
1,2
1.3

1.4
1.5

Her CIP 6rnegi icin bir mikrosantrifij tiplni etiketleyin.
Etiketlenen mikrosantrifiij tiptine 800 pL 3M Oziitleme Tamponu ekleyin.

200 pL CIP son durulama su 6rnegi ekleyin. Oziitlenmis bir drnek elde etmek icin kuvvetlice calkalayin veya 15
saniye boyunca vorteksleyerek iyice karigtirin.

Not: Oziitlenen drnegin pH degeri 5 ile 10 arasinda olmalidir. Daha fazla bilgi icin Sorun Giderme béliimiine
gidin.
Bir 3M Badem Proteini LFD’yi paketten ¢ikarip temiz, kuru ve diiz bir ylizeye yerlestirin.

Temiz bir pipet veya pipet ucu kullanarak adim 1.3’te hazirlanan 100 pL 6ziitlenmis 6rnegi aktarin ve 3M
Badem Proteini LFD tizerindeki 6rnek yuvasina uygulayin. Zamanlayiciyi 11 + 1 dakika i¢in baglatin. Sonuglari
Yorumlama bélimiine gegin.
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2. Gevresel Svab Ornegi

21
2.2
2.3

2.4

2.5

2.6
27

Her Cevresel Svab Ornegi igin bir mikrosantrifijj tipiini etiketleyin.
Etiketlenen mikrosantrifiij tipiine 500 pL 3M Oziitleme Tamponu ekleyin.

Temiz bir svab alip ucunu mikrosantrifijj tiipiine tamamen daldirarak 3M Oziitleme Tamponu ile islatin. Svab
ucunu tupin igine dogru hafifce bastirarak ugtaki fazla siviy1 nazikge alin.

Islatilmig svabi alip ylizeyle 30° agiyi1 koruyarak 10 X 10 cm yiizey alanini inceleyin. Svabi yiizey alaninin
Uzerinde yavasca ve etraflica surtlin. Svabi, darbeler arasinda yoni degistirerek yiizeyin tizerinde ¢ kez
surtun.

Svabi alip 6nceden etiketlenmis tiipe geri takin ve svab yiizeyinde olabilecek kalintilari 3M Oziitleme Tiipiine
birakmak igin girdap olusturacak sekilde svabi birkag kez donduriin. Svab ucunu tipln icinde koparin,
kapagini sikica kapatin ve 6ziitlenmis 6rnegi elde etmek igin iyice karigtirin.

Bir 3M Badem Proteini LFD’yi paketten ¢ikarin ve temiz, kuru ve diiz bir ylizeye yerlestirin.

Temiz bir pipet veya pipet ucu kullanarak adim 2.5’te hazirlanan 100 pL 6zitlenmis 6rnegdi aktarin ve 3M
Badem Proteini LFD lizerindeki 6rnek yuvasina uygulayin. Zamanlayiciyi 11 + 1 dakika igin baglatin. Sonuglari
Yorumlama bélimiine gegin.
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3. Sivi Gikolata Ornekleri Harig Sivi Ornek

31
3.2
3.3

3.4
3.5

Her sivi 6rnegi igin bir mikrosantriflj tiplini etiketleyin.

Etiketlenen mikrosantrifiij tipiine 900 pL 3M Oziitleme Tamponu Slcerek ekleyin.

lyi karistirilmig 6rnekten 100 pL ekleyin. Oziitlenmis bir 6rnek elde etmek icin kuvvetlice calkalayin veya 15
saniye boyunca vorteksleyerek iyice karigtirin.

Not: Oziitlenen drnegin pH degeri 5 ile 10 arasinda olmalidir. Daha fazla bilgi icin Sorun Giderme béliimiine

gidin.

Bir 3M Badem Proteini LFD’yi paketten gikarip temiz, kuru ve diiz bir ylizeye yerlestirin.

Temiz bir pipet veya pipet ucu kullanarak adim 3.3’te hazirlanan 100 pL éziitlenmis érnedi orta (sulu)
katmandan aktarin ve 3M Badem Proteini LFD tizerindeki 6érnek yuvasina uygulayin. Zamanlayiciyi 11 + 1 dakika
icin baslatin. Sonuglari Yorumlama bélimiine gegin.
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4. Sivi Gikolata Ornegi
4.1 Her Sivi Cikolata Ornegi icin iki mikrosantrifijj tiiptini etiketleyin.

4.2 Bir 6rnek hazirlamak icin bir etiketlenmis mikrosantrifij tiptine 500 pL iyi karistirilmis Sivi Cikolata Ornegi
ve 500 pL 3M Ozitleme Tamponu ekleyin. Kuvvetlice calkalayarak iyice karistirin ya da yaklasik 15 saniye
boyunca vorteksleyin.

4.3 900 pL 3M Oziitleme Tamponunu ikinci etiketlenmis mikrosantrifij tiipiine ekleyin ve adim 4.2’de olusturulan
Hazirlanmis Ornekten 100 pL ekleyin. Kuvvetlice calkalayarak iyice karistirin ya da yaklasik 15 saniye boyunca
vorteksleyin.

4.4 5000-7000 rpm (3000 x g) hizinda 20-30 saniye santrifijleyin. Ust faz, 6ziitlenen 6rnektir.
4.5 Bir 3M Badem Proteini LFD’yi paketten ¢ikarip temiz, kuru ve diiz bir ylizeye yerlestirin.

4.6 Temiz bir pipet veya pipet ucu kullanarak adim 4.4’te hazirlanan 100 pL ézitlenmis 6rnegi orta (sulu)
katmandan aktarin ve 3M Badem Proteini LFD lzerindeki 6rnek yuvasina uygulayin. Zamanlayiciyi 11 = 1 dakika
icin baglatin. Sonuglari Yorumlama bolimiine gegin.

e
fluu 1l
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o 000045 . <
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5. Kati Ornekler
51 Sivi olmayan her 6rnek igin bir mikrosantrifij tipini etiketleyin.
5.2 Ornegi ince bir homojen toz halinde 6giitiin.
5.3 Etiketlenmis mikrosantrifiij tiipine 0,2 g 6rnek dlgerek ekleyin.

5.4 Mikrosantrifiij tipiine 1,8 mL 3M Oziitleme Tamponu ekleyin. Oziitlenmis bir 6rnek elde etmek igin kuvvetlice
calkalayin veya 15 saniye boyunca vorteksleyerek iyice karigtirin.

Not: Cikolata 6rneklerini eritin.
5.5 5000-7000 rpm (3000 x g) hizinda 20-30 saniye santrifiijleyin. Ust faz, 6ziitlenen drnektir.
5.6 Bir 3M Badem Proteini LFD’yi paketten ¢ikarip temiz, kuru ve diiz bir ylizeye yerlestirin.

5.7 Temiz bir pipet veya pipet ucu kullanarak adim 5.5’te hazirlanan 100 pL éziitlenmis drnegi orta (sulu)
katmandan aktarin ve 3M Badem Proteini LFD lzerindeki 6rnek yuvasina uygulayin. Zamanlayiciyi 11 = 1 dakika
icin baglatin. Sonuglari Yorumlama bolimine gegin.
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Sonuglari Yorumlama
Kontrol ¢izgisi, 3M Badem Proteini LFD izerindeki C harfinin yanindadir. Test ¢izgisi, 3M Badem Proteini LFD Uzerindeki

T harfinin yanindadir. Kanca ¢izgisi, H harfinin yaninda ve/veya T ile C c¢izgileri arasindadir. Not: Bazi LFD kasetlerinde,
plastik kasetin yan kisminda H isareti olmayabilir.

Ornegin uygulanmasindan 11 + 1 dakika sonra LFD degerini okuyun. Ornek asagidaki gibi yorumlanir:

a. 3M Badem Proteini LDF lizerinde yalnizca yuvadan en uzaktaki iki ¢izgi (kontrol ve kanca ¢izgisi) gériinir
oldugunda badem proteini igin negatif oldugu kabul edilir.

b. 3M Badem Proteini LFD iizerinde li¢ ¢izginin (test, kanca ve kontrol cizgisi) tamami gériiniir oldugunda badem
proteini icin pozitif kabul edilir.

c. 3M Badem Proteini LFD’de orta kanca cizgisi olusmazsa gecersizdir. Ornede fazla badem proteini yiiklenmis
olabilir ve 6rnegin seyreltilmesi gerekir.

d. 3M Badem Proteini LFD’de kontrol ¢izgisi olugmazsa gecersizdir.

() *) o O

C C C
T T T
C = Kontrol cizgisi
H = Kanca cizgisi
T = Test cizgisi

Ornegin 3M Badem Proteini LFD’ye ilk uygulanmasindan 12 dakika sonra okunan degerler gecersiz kabul edilmelidir. Bu
slirede okunan bir deger yorumlanamaz ve hatali sonuglara yol agabilir.




(Turkge) ‘ﬁ H
Sorun Giderme

1. Ornegin 3M Badem Proteini LFD’ye uygulanmasindan sonraki ilk 5 dakika icinde érnek seride gegemiyor.

Ornek fazla yogun olabilir ve drnegin hazirlanmasi sirasinda yapilmadiysa santrifiijlenmesi gerekir. Ornek zaten
santrifijlenmisse 3M Oziitleme Tamponu ile 1:1 seyrelti hazirlanmasi gerekebilir. (Not: Bunun yapilmasi, bazi
matrisler icin hassasiyeti ~4 ppm azaltabilir.)

2. Test gizgisinde kirmizi bir nokta goriinliyor, ancak test gizgisinin geri kalaninda renk degismiyor.

Ornek partikiilleri, kasetteki filtrenin gevresinden gecmis olabilir. Yeni bir 3M Badem Proteini LFD ile testi
tekrarlayarak drnegi yeniden galigtirin.

3. Oziitlenen 6rnegdin pH degeri 5 ile 10 arasinda olmalidir. pH bu araligin disindaysa daha fazla seyreltme gerekebilir
(100 pL &ziitlenmis drnek ve 100 pL 3M Oziitleme Tamponu ile 1:1 seyreltme hazirlayin. Bunun yapilmasi, bazi
matrisler icin hassasiyeti ~4 ppm’ye kadar azaltabilir.)

Belirli uygulamalar veya prosedirler hakkinda sorulariniz varsa litfen 3M Food Safety temsilciniz veya distribltoriiniz ile
iletisim kurun.

Minimum Performans Ozellikleri

Alt Saptama Sinin® 2 ppm

Ust Saptama Siniri ~10 mg/mL

@ Alt saptama siniri, belirtilen olasilik seviyesinde gercek bog érnekten ayirt edilebilen test 6rneginde alerjenin en
disiik konsantrasyonu olarak tanimlanir'.

Referanslar

1. Abbott, M., Hayward, S., Ross, W., Godefroy, S.B., Ulberth, F., Van Hengel, A. J., Roberts, J., Akiyama, H., Popping,
B., Yeung, J.M., Wehling, P., Taylor, S., Poms, R.E., and Delahaut, P. (2010). Appendix M: Validation Procedures for
Quantitative Food Allergen ELISA Methods: Community Guidance and Best Practices. J. AOAC Int. 93, 442-450.
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RERREMBMEIRZEEEN 11 £ 1 S8R 3M BZ&EHB LFD.
MRV AR FESHEHRE 3M BF"EA LFD £5 M. A28 M B CEFRFCNHF A SH IR
MR E R,
3M BEREARFEBZSIFEMRE 3M BZER LFD E5ER. A M B CEBNRRIEERTRE, NFEEAF
REY M REE AR
BB EN RS SRR TEE M B CEARENIHTI=.
taR I B R ERZ HIE A 3M B E BRI FI=,
$R227E 20-25°C RO E TEA 3M TZE R REW AT =



@D @ 1 =
T RSB R BRI, R FET:
1 3M A CEERER IS AT ERE S = S RIET H A SRS,
P T D S RIBMIX BRI, §:E B T H:
LM A EERE RIS S ST A AR AT L.

eI

AT RRSRTF ERIAL, FES U TR
BEEHETRERN “ERIEE, NTERERFIR 3M F{CERB LFD.
BEAMBREBIRERUTHEEMBER.

BxrRMEXEARNER, BHEENBMIE www.3M.com/foodsafety, Ba[SE LAY 3M KR JEHHEKR LR
(i TP

BR&E
B R A= BEF RiIREFE B iEA RN IE www.3M.com/foodsafety SiEx R & LAY 3M KR A AEHE, U THEE
ZEE,

IEWNFRE RSN E—#, 1NR BRI EERME R SN 75 AN, SHARE & FIMNBEZR NEEE 5 & NS
. FmblE OENSSRERA) MAIEETNER. BmiFmA S IS mER.

R TEEEN A MY, N B1THA SN %S0 mit T, B RAmERBIICN TG A S AP B E.

WG ENEREG BT RMENENERBHEAR 135,

BFFERNGZE—#, €REMA M RRRE2FnFENER, A MRIERRERNIEFHNRE.,

RIEPRE!/ A PR+ R

BRIFS P m B ERA FRIRIESD 2 BAHAA A, 3M BUFREBRR SR RIE ML S35 A 8, R E R RTEHEREE E €
FIBEYRIE SIRIEBAES 3M B MR £/ mIF ARG, M SHERNE HE F] L TIREHER L RAERENE~ mE T
Mo XEMZB L EMIKITRIBRR G R, BUTERIT mPEFEERAERERERY 60 XAILELER 3M, HF 1%~ miR
&45 3M, IR B E A ARSSERI] (1-800-328-1671 £E) SEXR R 3M BRREE B RRUIRFREE B

3M TEEFRY
3M ASMEHRKR R E AR, TICSAANRE R B, Bl 7. BASEEER, 2 ERRTFIBH K RE AFE
i€ 3M XFTIS TR ERFE RIS MBS (I A Al sE A 7~ MBI L1 18

IR E

£ 2-8°C TFfEFRA 3M BHCEFRECNHFZA M.

M FCEARECNAT ZL AN KR RBEERIME THKIERZHA (>30°C).

AN H B EIZ R fER 3M B CEQRENIRF RA M JH B AN S EEAE BB IMUBIIRE L.
EAE, BEEIIHMEA #RALFDISIEZ AL ER 3M IREVE AR, Fee S5 EME thit RN I ER,
RIEIAT = X /AT AR EF AN FF B

{EFi5 A

(FEREFIA R, TN, TR SR NERMNER, BIRFTE 3M - EAREIIEFI A G EERTA F =R (20-25°C) To
HEmath

1. CIP FRRERKEE

1.1 A8 CIP HE@ire— MIEEOE.

1.2 EARCHRMEROE AR 800 uL B9 3M REXVE HRK,

1.3 10 200 pL B9 CIP REH/KIE. AHERSERIERIRHEIRE 15 UMK ES, NMIRSERIREW.
AR HRIEEWIN pH BT 5 E 10 Zi8l, #EER “BEHR B9 THREZER.

1.4 MEEHEH— 3M BF{CEH LFD HREBEES. TIR. FENRE L.

1.5 EATFHRBEXIZRBICKIETE 100 uL 7 1.3 PRSI RIEEY), FIFEEME 3M -E 8 LFD &L
B, BEh 11 + 1 DHRERTEE. BB “ERINE & Do
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2. WREFHR

2.1 A THERFERITIE—TMHEBLE,
2.2 AREHHEROERI 500 pL 89 3M IREVE AR,

2.3 B FEEF, AR FENLHRIINEBOESR, A 3M ZREPKEE. THEBOENRRRERT,
MMEMELEFLE I ERRIE,

2.4 BUHEMNEFHIFE 10 X 10 cm BYRE X, FHERBEREFSRER 30° . AR FEIEMYRMIRRIZRE
X3, TR E EREIREFH =R

2.5 FRFAEETSCAAICHHER OER, HieEE F/UR, WERR FREFENEAKXBYERKE 3M RIE PR

&, T ER OEFIREF, FEFEEHEGHS, LIRS RRIRY.
2.6 MBEFRIRE—13MECEA LFD AREEFE. TI& FENKRE L.

2.7 ERTAHIVEESSRIEIEKETS 100 pL 7£ 2.5 FHIEHF R, FEEBMNE 3M FCFEB LFD B9 @il
o BB 11 + 1 DHBER S, HREE “GRANR &0

N
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3. MRBREISRNERZIMNIRIEER

3.1
3.2
3.3

34
3.5

AENREERERTIE—MHEBOE,

EHY 900 plL B9 3M ZERE HBH AN EIRICHHMEB LETF.

0 100 pL 395 R G R fne BAIERMERIERIR 71K 15 W UMKES, MRS mizEW.
AR FIREWIR pH BN 5 E 10 Zia), #EEER WERHR 80 TRESER.
MEEFEH— 3M FZEB LFD HREEFE. T FENRE L,

FERT BB REIE LM FIE (K) BET 100 pL 1£ 3.3 FEIEHE R, FHEEEMNE 3M FC-EB
LFD B9t mflH. BEh 11 + 1 D¥RIERTeS. HREE “ERANRJE D

T
[/

1
—— \
wo% ?ﬁm‘ ,
lefer J 88‘[’8:"5

o000

4. BRIEISRHER

4.1
4.2

4.3

4.4
45
4.6

ANENBRAELROFRIFER MIEBR O E.

AT FEFm, T MICHHER OE RN 500 uL IR ERIRIATS R A @A+ 700 500 uL #9 3M REXZE
&, BAERUMIKES, SURIERIRZSIRZ AL 15 7,

900 pL B9 3M $RERE AR AN ZIFRICHISE — MAEB /O E R, HAM 100 uL T B 4.2 hHlENER. ANOE
SRUMRES, AIERIR 7SS IRH ALY 15 7

£ 5000-7000 rpm (3000 x g) TAECWIALE 20-30 #, LiERENZRF miREUK.

MBEFREE—1 3M FZEA LFD #REEFE. TI& FENKRE L

AT EE NS RBIE LM FIE (k) BHTE 100 uL 7£ 4.4 PHIENHF RIEIUR, FREBE T 3M FCES
LFD B9t mfLH. BEh 11 + 1 DERIERT SR, HREE “ERANE & D

e
il 2
- B
00:00:15
'
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51 ABNERFFEEERITE—THER

5.2 B mif RIS S,

5.3 £H10.2 g WEFEARMEITCHHER OE R,

54 EHEBOEFRRM 1.8 mLAY3M REE DK, BIERNERIIERIRH2EIRS 15 WURIRES, NTiREHFm
1R,

AR BRI IR Mo
5.5 7£5000-7000 rpm (3000 x g) TR OHILLIE 20-30 7, EiFREIZHFmIBINR.
5.6 MBEFEEH— 3M FZERD LFD HAREREFE. TI& FENRE L.

5.7 FERT2IEENBREFELMAIE (K) BFEF 100 pL 7£ 5.5 FHIE I RIREVR, HEEEMNE 3M BC-EH
LFD B9 @FLH. BE) 11 £ 1 DEBERER. BEBEE “ERFIR & 0.

= T,
A7 \\\

e —
J ,
000075 .
~ a0
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LRAR

WERLAALT 3M BCERA LFD B9F & C 55, 1MIZIF 3M BF{ZE B LFD NFE T 55, REIZAIF HZHM/5 T C L2z ial,
AR R LFD SRR BHENMERE H 1R,

ERNFREN 11 £ 1 28RH)IE LFD. #EERAIEI T

a. H7£3M BHZEH LFD L{XEEEFIEM MILRITMN PR 4 (TREFREIL) BY, R RECEE A%
b. HTE3MACEH LFD LEERIIS I =4 (KRN REIZMITIRL) BY, NIRRT ER M

c. WIR 3MA{ZZEH LFD HialfIRHILARHI, MM HRPESEIZHCER, BEHRR.

d. %R 3MZE-EA LFD WIXTEBLRHIN, MTEK.

() *) o O

G c c c
H H H H
T T T T
C=3R%

£ £\ £ N H = PR
o) [Ce)| [Co)| |[Co) (BRI
NI L T o B L

BRI ST INE] 3M (R LFD B 12 45, RSN T, HATRRIRT 4135, H B AT SRR R
EFEHERR
1. EESTEME 3M A"EA LFD FRiva0 5 D8, HRTEENRE T8,

FmATBEAR, NRAEHEF M EREITE OLE, WFEHITEOLIE, MRELHFMEITE ORE, WATEFEE
fEF 3M REE AR FIE L1 R, (IR WTFELEER, XAk B REEREE ~4 ppm.)

2. HNZ EHIMA R, BRIEMLRR TEH D RLZEHE,
FmE R e REEETHIIERAE, RSFEMRNAFIZRE—1HE 3M F{CEQ LFD, EFENFERAEERN,

3. HREBYIN pHERATF 5 E 10 ZiE. d01R pH EBHILER, FlaeRZ2#E— S %% (B, (£ 100 pL s95=ENE @Al
100 pL B9 3M £ZERE ARFIE 1:1 R X FRLEER, XA RBERRE ~4 ppm.)

MRENTRERFHEFFER, TR M BRRe2ARIEZHE.

R EEIFE
K2 TR 2 ppm
12 LR ~10 mg/mL
@ KM TFREX AN RPEBENRERE, REREXNKRE, 7 EEREM K EX A HNE RN EET B
malo

1. Abbott, M..Hayward, S..Ross, W.. Godefroy, S.B..Ulberth, F..Van Hengel, A. J..Roberts, J.. Akiyama, H.. Popping,
B..Yeung, J.M..Wehling, P.. Taylor, S..Poms, R.E. #1 Delahaut, P. (2010 £) . fi{® M: EEB¥d SR ELISA 753589
IERERr  BATEEMEREMUE. J. AOAC Int. 93, 442-450,

fFS5iEA

www.3M.com/foodsafety/symbols
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ALNIN

-swa.,l.as.lnNamnmmuaumnﬂsuaﬂﬂms‘lmﬂu
3M™ ‘mmmaauiﬂsmummaanaumLLum'sm‘sa NammLwam‘3aqaau1ﬂ5mumaqaauaummuaﬂ‘luma'mﬂ‘sqammw”lﬂmmﬁmﬁ

viaudzarauuy lloanduau (clean-in-place (CIP)) fag i iuaIndulnaan §uKaNIUaMIT Lasnanfoaannis
wisql

3M ganadauTlsfiusasdanaunuuusiaigd alaaUnsaMaAaULULNUASEAINUISIU (LFD) duiuidnisnadauiuy
Immunochromatographic sﬁaisﬁwﬁﬂnﬁﬁﬂﬁﬂﬁﬁ%ﬂﬁmaqLLauﬁuaﬁﬁ'm%um5aaaau1ﬂiﬁumaqﬁauauﬁ‘1mmaqu WALINATUHRN
audaduda laun daaiuan dada uardanaday danuniTsiuvavdataunay uasefunuaNTULaLRILa 2 §IUND
auaIU AudsriiuamNTUgIlsn 10 un./ua. savTsfiuvavdataunludsazaratinnda (Taduuaaalsa 0.9%)
dadriamaniianvazuanaviullaumnsnailanagoy frasiiidanaunuinnin 5% arawvinlinagaulule Sonailaas
”L:J'ﬁLe?uzjﬂLLaz/u'%aLﬁummaauﬂsﬂnasﬁum

3M aanadauTlsfiuuasdanaunuuusinisindaunialaluanainsstamisianaiasiuTnuyaainsiHIuN1SAnaUSINILAY
3M vl ladavinlanasifieafunislandndamiluanaiinssudu q uananananssuaiIsuialAsasiiu fagiviau 3m
fia'la lnaantandsiieIfUNANA UM AISLNSNAFaLFIa819E1 Iat19A3avEIa1 flaa1anediin wiasauuiafy
&7 3M gavadauTusiuvavdanauauuusinsiie i lasunisdssiufunaniaumaiiis nssuiunisudsglannis uassaday
38n1snaEaLIIR

3M afanadauldsfiuaavdanaualuusinis) dssnauaiaaanadau 25 daaan sunaduia 1 lua1s1en 1
M5 9N 1 dullsznavusavygaailnga

518015 anuaue Iuu ASLALSNEA

aﬂnimmmaaﬂﬂimuaauau aUnsanadauuULNUNTzAY | alnsa 25 9fa ussludiuvia | tAuSnuiaounnil 2-8°C

AUUILALATEAIHINUUITIY | 279uurs1ulundunwaiain weniu Y

3M™ (LFD)
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YaULUNAMNSURALaUIDY 3M

3M awvl,muwm‘ﬁaumamﬁamLﬁwsamﬁmﬁﬂmu‘lm NTALA5Y Tnuaay AMMEEUIEI N mmmsnmuaqmnmiwmﬁfym'\
wiaiidunaduiilas saudwua ldrdaiasnisgoydonanils AusuRauaueaimts 3M luninguuiaazaasiiusiaiuas
nanfoumdouian3aunnsalininsdilag Ao

A1SLALSABILAZANSAIIA
Wusndiudssnaunivuasay 3M ganadauldsfiuaavaanaualuusinidifiaaunni 2-8°C

dutlsznavaay 3M ganadaulsfiusavdanauauuusiaiiluadsusidy JuNEAuLaIyd iiaduidAualugan (>30°C) ulu
Auly

Tuarsladiudsznavway 3M ganadauTUsfiuuasdanaualuusIALEIMAIIINUUADILUAD TUNNADILUILUNULIAVIDAILUFAY
Twuaainaiuuanuavnaay

3M iiiasn1sdana unazdan lasunisnadaunianizarisu LFD upacdanininiu uazludauisaunlaodaunu
dandundaalnsarandug e

ANYNAIUNINTFIULATUDINAUVINIDU/AINIA/aREIUNTTU

ALuLIN5Tau
UFfideudusivvnuaasNaridaasauaay win ludfidimuiu a1lunan lugneaasuuudq’la dulscnauwas 3M e
mmaau‘f,ﬂsﬁumaqﬁauaumLu.msmL%aaxmaoaﬂu‘luammﬁmﬂaau (20-25°C) naun1slau

n159) lﬂ'S‘IuMGl‘JEIEI‘I\‘I
1. mau’mu‘na‘mmoamwmmmsn‘ns Cip

1.1 dmhavaanluTasifunsianuilsnaannadianie CIP uaazdiani
1.2 1fin 3M ininasnisdim 800 luTlasassatlunaan lulasidunaiinifalig’l

1.3 1indasniltanasiganiaaniaisnis CIP 200 Tulasansadld twanused vdatnaeiasnauaisazataiiuiian 15
Auii awanlaidulLas ladlagidinaanul

Wuae: A1 pH aaveadNndinaanuinlsagseude 5 dv 10 luivaanisunlatlguiiaguayaifiuiéy
1.4 11 LFD nadauldsfusavaanaun 3M 2an31nU5530UNUAIINUBABRAITIUNUAILAEFHEDIR

1.5 aradlagidnnaanuilaunas 100 luTasdnsasiu 1.3 Mndan’l Tealsdidanndaindidzana waivanasuusald
flaavuu LFD nadauTdsfinaavdanaun 3M atnan 11 £ 1 uii ldiiivuan1sfinininadans
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2.  @éagvdladanFininaan
2.1 fathanasaluiasiiunsianuilvvaannaunazsnaa1i leaindiinaau
2.2 Hin 3M tninasnisdie 500 luTlasdssatluvaan luTastfunaiinnfnlia’ln

2.3 hdndndzatnaanuiualanarndaraninunasluvaan lulastigunitan aunsenvdatggunia 3M tiiwasnisaia
Favavivardiutinaandanndaradradagnunuialasnisnadialiuaanninluiun ¢
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U1 LFD nadauTds@iusavdanaun 3M aannnUsAU9N LA NUUALRISIUALKILATEzaR

anasagvndnnaanuidanios 100 TuTasansaslu 2.5 Awsau’ls ealasddssrdafidndzata uadviaaasuusayld
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3. fagvuadtiial antualagdanTalantial

3.1
3.2
3.3

3.4
3.5
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m Tanggal Penerbitan: 2017-11

Petunjuk Produk

Rapid Kit Protein Almond

Perangkat Aliran Lateral (Lateral Flow Devices (LFD)) untuk analisis kualitatif protein almond.

Deskripsi Produk dan Maksud Penggunaan
Rapid Kit Protein Almond 3M™ dimaksudkan untuk menyaring keberadaan protein almond di dalam air bilasan akhir
pembersihan-di-tempat (clean-in-place (CIP)), sampel swab lingkungan, bahan makanan, dan produk makanan olahan.

Rapid Kit Protein Almond 3M menggunakan lateral flow device (LFD) yaitu metode pengujian imunokromatografis
dengan menggunakan antibodi spesifik untuk mendeksi protein almond. Hasil positif divisualisasikan dengan munculnya
tiga garis: garis kontrol, garis kait, dan garis uji, apabila konsentrasi protein almond berada dalam kisaran tingkat rendah
2 ppm dan tingkat tinggi sekitar 10 mg/mL protein almond dalam larutan garam (0,9% natrium klorida). Batas-batas
tersebut mungkin bervariasi bergantung pada matriks yang diuji. Hasil pengujian sampel yang mengandung lebih dari
5% almond mungkin tidak valid, yang akan menyebabkan garis kait dan/atau garis uji tidak terlihat.

Rapid Kit Protein Almond 3M dimaksudkan untuk penggunaan dalam industri makanan dan minuman. 3M tidak
mendokumentasikan penggunaan produk ini dalam industri selain makanan atau minuman. Misalnya, 3M belum
mendokumentasikan produk ini untuk menguji sampel farmasi, kosmetik, klinis, atau veteriner. Rapid Kit Protein Almond
3M belum dievaluasi dengan semua kemungkinan produk makanan, proses makanan, dan protokol pengujian.

Rapid Kit Protein Almond 3M berisi 25 perangkat uji, seperti diuraikan dalam Tabel 1.
Tabel 1. Komponen Kit

Alat Identifikasi Jumlah Penyimpanan

Lateral Flow Device (LFD) Lateral flow device di dalam | 25 perangkat, dikemas Simpan pada suhu 2-8 °C.

Protein Almond 3M™ kaset plastik secara terpisah. Jangan dibekukan.

Ekstraksi Buffer SM™ Botol dengan Ekstraksi 1 botol berisi 50 mL Simpan pada suhu 2-8 °C.
Buffer Jangan dibekukan.

Tabung Pelarutan Tabung Mikrosentrifugal 26 tabung Simpan di tempat yang
(kapasitas volume 2,2 mL) dingin dan kering.

Bahan yang tidak disertakan dalam kit:
a. Swab dan Pipet Transfer 3M™,
b. Penggunaan vortex, timer, dan timbangan disarankan namun tidak diperlukan untuk semua sampel.

c. Penggunaan mesin sentrifugal diperlukan dan disarankan untuk semua sampel cokelat dan permen karet, namun
tidak diperlukan untuk semua sampel padat.

Keselamatan
Pengguna harus membaca, memahami, dan mematuhi semua informasi keselamatan dalam petunjuk untuk Rapid Kit
Protein Almond 3M. Simpanlah petunjuk keselamatan untuk referensi mendatang.

A PERINGATAN: Menandakan situasi berbahaya, yang, apabila tidak dihindari, dapat menyebabkan kematian atau
cedera serius dan/atau kerusakan harta benda.

PERHATIAN: Menunjukkan situasi yang mungkin berbahaya yang, jika tidak dihindari, dapat menyebabkan
kerusakan harta benda.

A PERINGATAN

Untuk memperkecil risiko dalam kaitannya dengan hasil yang tidak akurat:

e  3M belum mendokumentasikan penggunaan Rapid Kit Protein Almond 3M dalam industri selain makanan atau
minuman. Misalnya, 3M belum mendokumentasikan produk ini untuk menguji sampel farmasi, kosmetik, klinis, atau
veteriner.

LFD Protein Almond 3M harus dibaca 11 = 1 menit setelah sampel dimasukkan ke Lateral flow device
Penyangga Ekstraksi 3M dimaksudkan untuk penggunaan dengan lot spesifik LFD Protein Almond 3M. JANGAN
mempertukarkan komponen Rapid Kit Protein Almond 3M dengan lot atau kit lainnya.
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° Penyangga Ekstraksi 3M dimaksudkan untuk penggunaan dengan lot spesifik LFD Protein Almond 3M. Segera
buang semua Penyangga Ekstraksi 3M setelah semua Lateral flow device Protein Almond 3M digunakan.
Simpan Rapid Kit Protein Almond 3M sesuai dengan yang tercantum pada kemasan dan petunjuk produk.
Selalu gunakan Rapid Kit Protein Almond 3M sebelum tanggal kedaluwarsanya.

Selalu gunakan Rapid Kit Protein Almond 3M pada suhu 20-25 °C.

Untuk memperkecil risiko dalam kaitannya dengan hasil negatif yang salah:
e  Gunakan Rapid Kit Protein Almond 3M untuk sampel makanan dan lingkungan yang telah divalidasi secara internal
atau oleh pihak ketiga.

Untuk mengurangi risiko dalam kaitannya dengan paparan terhadap bahan kimia:
° Rapid Kit Protein Almond 3M dimaksudkan untuk penggunaan dalam industri makanan dan minuman oleh personel
yang terlatih.

PERHATIAN

Untuk mengurangi risko hasil yang tidak akurat:
° Merujuk ke bagian Interpretasi Hasil dalam petunjuk produk, untuk memastikan interpretasi LFD Protein Almond
3M secara akurat.

Periksa Lembar Data Keselamatan untuk informasi tambahan.

Untuk informasi mengenai dokumentasi kinerja produk, kunjungi situs web kami di www.3M.com/foodsafety, atau
hubungi perwakilan atau distributor 3M setempat.

Tanggung Jawab Pengguna
Pengguna bertanggung jawab untuk memahami instruksi dan informasi produk. Kunjungi situs web kami di
www.3M.com/foodsafety, atau hubungi perwakilan atau distributor 3M setempat.

Sseperti halnya semua metode pengujian yang digunakan untuk analisis makanan, matriks pengujian dapat
memengaruhi hasil. Saat memilih metode pengujian, penting untuk diketahui bahwa faktor eksternal seperti metode
pengambilan sampel, protokol pengujian, preparasi sampel, penanganan, dan teknik laboratorium dapat mempengaruhi
hasilnya. Sampel makanan itu sendiri mungkin memengaruhi hasil.

Pengguna bertanggung jawab memilih metode pengujian atau produk untuk mengevaluasi jumlah sampel yang memadai
untuk memuaskan pengguna yang memenuhi kriteria pengguna metode pengujian yang dipilih tersebut.

Pengguna juga bertanggung jawab untuk menentukan bahwa semua metode dan hasil pengujian memenuhi ketentuan
pelanggan dan suplier.

Untuk semua metode pengujian, hasil yang diperoleh dari penggunaan produk Keselamatan Makanan 3M bukan
merupakan jaminan kualitas terhadap matriks atau proses yang diujikan.

PEMBATASAN GARANSI / PENGGANTIAN TERBATAS

KECUALI SEBAGAIMANA DITENTUKAN DI BAGIAN GARANSI TERBATAS UNTUK SETIAP KEMASAN PRODUK,

3M TIDAK BERTANGGUNG JAWAB TERHADAP SEMUA GARANSI SECARA TERTULIS MAUPUN SECARA

TERSIRAT, TERMASUK NAMUN TIDAK TERBATAS PADA, JAMINAN KELAYAKAN JUAL ATAU KESESUAIAN UNTUK
PENGGUNAAN TERTENTU. Apabila ada Produk Keselamatan Makanan 3M yang cacat, 3M atau distributor resminya,
sesuai kebijakannya, akan mengganti atau mengganti harga pembelian produk. Penggantian ini ditawarkan kepada Anda
secara eksklusif. Anda harus segera melapor kepada 3M dalam waktu tiga puluh hari sejak menemukan adanya dugaan
cacat pada produk dan harus mengembalikannya kepada 3M. Silakan hubungi Layanan Pelanggan (1-800-328-1671 di
A.S.) atau perwakilan Keselamatan Makanan 3M resmi untuk mengetahui Pengesahan Barang yang Dikembalikan.

PEMBATASAN TANGGUNG JAWAB 3M

3M TIDAK BERTANGGUNG JAWAB ATAS SEGALA BENTUK KEHILANGAN ATAU KERUSAKAN, BAIK KERUSAKAN
SECARA LANGSUNG, TIDAK LANGSUNG, KHUSUS, INSIDENTAL MAUPUN KONSEKUENSIAL, TERMASUK NAMUN
TIDAK TERBATAS PADA HILANGNYA KEUNTUNGAN. Bagaimanapun juga, sesuai teori hukum mana pun, 3M tidak
bertanggung jawab melebihi dari harga pembelian produk yang dinyatakan sebagai cacat.

Penyimpanan dan Pembuangan
Simpan semua komponen Rapid Kit Protein Aimond 3M pada suhu 2-8 °C.

Komponen Rapid Kit Protein Almond 3M tidak boleh dibekukan, terpapar sinar UV, atau terpapar panas (>30 °C) dalam
waktu lama.
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Rapid Kit Protein Almond 3M tidak boleh digunakan setelah tanggal kedaluwarsanya. Tanggal kedaluwarsa dan nomor
lot tercantum pada label di bagian luar kotak.

Perhatikan bahwa setiap lot Penyangga Ekstraksi 3M divalidasi secara spesifik untuk setiap lot LFD, dan tidak boleh
dipertukarkan dengan lot atau kit lainnya.

Buang sesuai dengan standar dan peraturan lokal/regional/industri yang berlaku.

Petunjuk Penggunaan
Patuhi semua petunjuk dengan saksama. Jika tidak dipatuhi dapat menyebabkan hasil yang tidak akurat. Pastikan bahwa
semua komponen Rapid Kit Protein Almond 3M berada pada suhu kamar (20-25 °C) sebelum digunakan.

Analisis Sampel
1.  Sampel Air Bilasan Akhir CIP

11
1.2
1.3

Beri label satu tabung mikrosentrigugal untuk setiap sampel CIP.
Tambahkan 800 pL Penyangga Ekstraksi 3M ke dalam tabung mikrosentrifugal berlabel.

Tambahkan 200 pL sampel air bilasan akhir CIP. Kocok keras atau gunakan vortex selama 15 detik agar
bercampur sepenuhnya untuk mendapatkan sampel ekstraksi.

Catatan: Nilai pH sampel yang diekstraksi harus antara 5 dan 10. Lanjutkan ke bagian Pemecahan Masalah
untuk informasi tambahan.

Keluarkan satu LFD 3M Protein AlImond dari kemasan lalu letakkan di permukaan yang bersih, kering, dan rata.

Transfer 100 pL sampel ekstraksi yang telah disiapkan pada langkah 1.3 menggunakan pipet atau pipet tip
yang bersih lalu masukkan ke lubang sampel pada LFD Protein Almond 3M. Mulai timer selama 11 = 1 menit.
Lanjutkan ke bagian Intepretasi Hasil.
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2. Sampel Swab Lingkungan

21
2.2
2.3

2.4

2.5

2.6
27

Beri label satu tabung mikrosentrigugal untuk setiap Sampel Swab Lingkungan.
Tambahkan 500 pL Penyangga Ekstraksi 3M ke dalam tabung mikrosentrifugal berlabel.

Ambil swab bersih lalu celupkan seluruh ujungnya ke dalam tabung mikrosentrifugal, sampai basah dengan
Penyangga Ekstraksi 3M. Buang cairan berlebih pada ujungnya dengan menekan swab dengan lembut ke
bagian dalam tabung.

Pegang swab basah lalu survei area permukaan 10 X 10 cm dengan menjaga swab pada sudut 30° dari
permukaan. Gosokkan swab dengan perlahan dan tuntas ke seluruh area permukaan. Gosokkan swab tiga kali
di permukaan ini, setiap kali dengan membalik arah sapuan.

Ambil swab lalu masukkan kembali ke tabung berlabel lalu aduk swab beberapa kali untuk melepaskan semua
residu yang mungkin ada di permukan swab ke dalam Penyangga Ekstraksi 3M. Patahkan ujung awab di salam
tabung, tutup dengan rapat lalu kocok dengan rata untuk mendapatkan sampel ekstraksi.

Keluarkan satu LFD 3M Protein Almond dari kemasan lalu letakkan di permukaan yang bersih, kering, dan rata.

Transfer 100 uL sampel ekstraksi yang telah disiapkan pada langkah 2.5 menggunakan pipet atau pipet tip
yang bersih lalu masukkan ke lubang sampel pada LFD Protein Almond 3M. Mulai timer selama 11 = 1 menit.
Lanjutkan ke bagian Intepretasi Hasil.
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Sampel Cair Kecuali Sampel Cokelat Cair

3.1 Berilabel satu tabung mikrosentrifugal untuk setiap sampel cair.

3.2
3.3

Ukur lalu masukkan 900 pL Penyangga Ekstraksi 3M ke dalam tabung mikrosentrifugal berlabel.

Tambahkan 100 uL sampel yang telah diaduk rata. Kocok keras atau gunakan vortex selama 15 detik agar
bercampur sepenuhnya untuk mendapatkan sampel ekstraksi.

Catatan: Nilai pH sampel yang diekstraksi harus antara 5 dan 10. Lanjutkan ke bagian Pemecahan Masalah

untuk informasi tambahan.
3.4
3.5

Keluarkan satu LFD 3M Protein Almond dari kemasan lalu letakkan di permukaan yang bersih, kering, dan rata.

Transfer 100 pL sampel ekstraksi yang disiapkan pada langkah 3.3 dari lapisan tengah (cairan jernih)

menggunakan pipet atau pipet tip yang bersih lalu masukkan ke lubang sampel pada LFD Protein Almond 3M.
Mulai timer selama 11 £ 1 menit. Lanjutkan ke bagian Intepretasi Hasil.
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41 Berilabel dua tabung mikrosentrifugal untuk setiap Sampel Cokelat Cair.

4. Sampel Cokelat Cair

4.2 Untuk menyiapkan sampel, tambahkan 500 pL Sampel Cokelat Cair yang telah diaduk rata, lalu tambahkan
500 pL Penyangga Ekstraksi 3M ke dalam salah satu tabung mikrosentrifugal berlabel lalu kocok keras agar
tercampur rata atau gunakan vortex selama sekitar 15 detik.

4.3 Tambahkan 900 pL Penyangga Ekstraksi 3M ke dalam tabung mikrosentrifugal berlabel kedua, lalu tambahkan
100 pL Sampel yang Disiapkan pada langkah 4.2. Kocok keras agar tercampur rata atau gunakan vortex selama
15 detik.

4.4 Sentrifugasikan selama 20-30 detik pada 5000-7000 rpm (3000 x g). Supernatant adalah sampel yang
diekstraksi.

4.5 Keluarkan satu LFD 3M Protein Almond dari kemasan lalu letakkan di permukaan yang bersih, kering, dan rata.

4.6 Transfer 100 pL sampel ekstraksi yang disiapkan pada langkah 4.4 dari lapisan tengah (cairan jernih)
menggunakan pipet atau pipet tip yang bersih lalu masukkan ke lubang sampel pada LFD Protein Almond 3M.
Mulai timer selama 11 £ 1 menit. Lanjutkan ke bagian Intepretasi Hasil.
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5. Sampel Padat
5.1 Beri label satu tabung mikrosentrifugal untuk setiap sampel bukan cairan.
5.2 Giling sampel menjadi bubuk halus yang homogen.
5.3 timbang 0,2 g sampel ke dalam tabung mikrosentrifugal berlabel.

5.4 Tambahkan 1,8 mL Penyangga Ekstraksi 3M ke sampel di dalam tabung mikrosentrifugal. Kocok keras atau
gunakan vortex selama 15 detik agar bercampur sepenuhnya untuk mendapatkan sampel ekstraksi.

Catatan: sampel cokelat leleh.

5.5 Sentrifugasikan selama 20-30 detik pada 5000-7000 rpm (3000 x g). Supernatant adalah sampel yang
diekstraksi.

5.6 Keluarkan satu LFD 3M Protein Almond dari kemasan lalu letakkan di permukaan yang bersih, kering, dan rata.
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5.7 Transfer 100 uL sampel ekstraksi yang disiapkan pada langkah 5.5 dari lapisan tengah (cairan jernih)
menggunakan pipet atau pipet tip yang bersih lalu masukkan ke lubang sampel pada LFD Protein Almond 3M.
Mulai timer selama 11 £ 1 menit. Lanjutkan ke bagian Intepretasi Hasil.
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Intepretasi Hasil
Garis kontrol berada di samping huruf C pada LFD Protein Almond 3M. Garis uji berada di samping huruf T pada LFD

Protein Almond 3M. Garis kait berada di samping huruf H dan/atau di antara garis T dan C. Catatan: Beberapa kaset LFD
mungkin tidak diberi tanda H pada sisi kaset plastik.

Baca LFD 11 = 1 menit setelah sampel digunakan. Sampel dianggap:

a. Negatif untuk protein almond jika hanya dua garis yang terjauh dari lubang, garis kontrol dan garis kait, yang
telihat pada LFD Protein Almond 3M.

b. Positif untuk protein almond jika ketiga garis (garis uji, kait, dan kontrol) terlihat pada LFD Protein Almond 3M.

c. Tidak valid, jika LFD Protein Almond 3M tidak membentuk garis kait tengah. Sampel mungkin mengandung
terlalu banyak protein almond dan perlu dilarutkan.

d. Tidak valid, jika LFD Protein Almond 3M tidak membentuk garis kontrol.
(-) +) ) o

C C C
H H H
T T T
C = Garis kontrol

H = Garis kait
/@ KO\ @ @ (kecuali Gluten)

T = Garis uji

-0

Semua pembacaan setelah 12 menit sejak sampel mulai diaplikasikan ke LFD Protein Almond 3M harus dianggap tidak
valid. Pembacaan pada saat ini tidak dapat diintepretasikan dan dapat memberikan hasil yang salah.
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Pemecahan Masalah

1. Sampel tidak dapat merembes ke sepanjang strip dalam 5 menit pertama setelah sampel diaplikasikan ke LFD
Protein Almond 3M.

Sampel mungkin terlalu kental dan perlu disentrifugasikan jika belum dilakukan selama penyiapan sampel. Jika
sampel sudah disentrifugasikan, penyiapan larutan 1:1 dengan Penyangga Ekstraksi 3M mungkin diperlukan.
(Catatan: Hal ini mungkin mengurangi sensitivitas ~4 ppm untuk beberapa matriks.)

2. Titik merah muncul pada garis uji tetapi seluruh bagian garis uji lainnya tidak berubah warna.

Partikulat sampel mungkin telah menembus filter pada kaset, cukup proses ulang sampel dengan mengambil LFD
Protein Almond 3M dari kit dan mengulangi pengujian.

3. Nilai pH sampel yang diekstraksi harus antara 5 dan 10. Jika pH berada di luar kisaran ini, mungkin perlu dilarutkan
lagi (yaitu, siapkan larutan 1:1 dengan 100 L sampel ekstraksi dan 100 puL Penyangga Ekstraksi 3M. Hal ini mungkin
mengurangi sensitivitas hingga ~4 ppm untuk beberapa matriks.)

Jika Anda memiliki pertanyaan tentang aplikasi atau prosedur spesifik, hubungi perwakilan atau distributor 3M Food
Safety setempat.

Karakteristik Kinerja Minimal

Batas Terendah Deteksi © 2 ppm

Batas Atas Deteksi ~10 mg/mL

@  Batas terendah deteksi didefinisikan sebagai konsentrasi terendah alergen dalam sampel uji yang dapat dibedakan
dari sampel kosong murni pada tingkat probabilitas yang ditetapkan'.
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